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Nous vous remercions d’avoir choisi un appareil de la gamme KRUPS exclusivement
prévu pour la préparation des aliments, a usage domestique a I'intérieur de la maison.

DESCRIPTION

a Bloc moteur b2 Couvercle
al Variateur électronique de vitesse ¢ Accessoires mélangeurs
a2 Bouton de déverrouillage de la téte c1 Pétrin
multifonctions (a3) c2 Malaxeur
a3 Téte multifonctions c3 Fouet multibrins
a4 Sortie rapide (bol mixeur / d Bol mixeur (selon modéle)
centrifugeuse / broyeur) d1 Bouchon doseur
a5 Trappe de sécurité d2 Couvercle
a6 Sortie accessoires mélangeurs d3 Joint d’étanchéité couvercle
(pétrin, fouet multibrins, malaxeur) d4 Bol
a7 Range-cordon d5 Joint d’étanchéité couteau
b Ensemble bol d6 Couteau
b1 Bol inox

CONSEILS DE SECURITE

Lisez attentivement le mode d’emploi avant la premiére

utilisation de votre appareil et conservez-le : une utilisation

non conforme au mode d’emploi dégagerait le fabricant de
toute responsabilité.

m Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des
personnes (y compris les enfants) dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont réduites ou des
personnes dénuées d’expérience ou de connaissance,
sauf si elles ont pu bénéficier, par I'intermédiaire d’une
personne responsable de leur sécurité, d’une surveillance
ou d’instructions préalables concernant I'utilisation de
’appareil. Il convient de surveiller les enfants pour s’assurer
gu’ils ne jouent pas avec I'appareil.

m Vérifiez que la tension d’alimentation de votre appareil
correspond bien a celle de votre installation électrique.
Toute erreur de branchement annule la garantie.

m Votre appareil est destiné uniquement a un usage
domestique et culinaire sous surveillance a I'intérieur de la
maison et a une altitude inférieure a 2000m.

| Frangais|



m Nettoyez les surfaces en contact avec les aliments avant
la premiére utilisation en vous référant au chapitre « mise
en service » de cette notice, et aprés chaque utilisation
en vous référant au chapitre « nettoyage ». Reportez-vous
au chapitre “nettoyage” pour I’entretien et le nettoyage de
votre appareil.

m Toujours déconnecter I'appareil de I’'alimentation si on le
laisse sans surveillance et avant montage, démontage ou
nettoyage.

m N’utilisez pasvotre appareil s’ilnefonctionne pas correctement
ou s’il a été endommagé. Dans ce cas, adressez-vous a un
centre agrée (voir liste dans le livret service).

m Toute intervention autre que le nettoyage et I’entretien
usuel par le client doit étre effectuée par un centre agréé
(voir liste dans le livret service).

m Ne mettez pas I'appareil, le cable d’alimentation ou la fiche
dans I'eau ou tout autre liquide.

m Ne laissez pas le cable d’alimentation pendre a portée de
mains des enfants, étre a proximité ou en contact avec
les parties chaudes de I'appareil, prés d’'une source de
chaleur ou sur un angle vif.

m Ne débranchez pas I'appareil en tirant sur le cordon.

m Si le cable d’alimentation ou la fiche sont endommagés,
n’utilisez pas I'appareil. Afin d’éviter tout danger faites-les
obligatoirement remplacer par un centre agréé (voir liste
dans le livret service).

m Ne passez pas les accessoires au micro-ondes.

m Pour votre sécurité, n’utilisez que des accessoires et des
pieces détachées adaptés a votre appareil, vendus en
centre agréé.

m Attention aux risques de blessure en cas de mauvaise
utilisation de I'appareil.

m Les lames des couteaux affutés (d6) sont tres coupantes :
manipulez-les avec précaution pour ne pas vous blesser,
lors du vidage du bol, du montage / démontage des lames
sur I’accessoire, et lors du nettoyage.

m Retirez toujours le bol mixeur (d) ou la centrifugeuse (selon
modele) avant d’actionner le bouton de déverrouillage (a2)
de la téte multifonctions (a3).



m Avec les accessoires téte hachoir, coupe légumes,
centrifugeuse , kit pates fraiches et coulis, utilisez toujours
le poussoir pour guider les aliments dans la cheminée,
jamais les doigts, ni fourchette, ni cuillere, ni couteau ou
tout autre objet. (accessoires selon modele)

m Ne touchez jamais les pieces en mouvement et attendez
I’arrét complet de I’appareil avant d’enlever les accessoires.

m Ne touchez ni le fouet multibrins (c3), ni le pétrin (c1), ni le
malaxeur (c2) lorsque I'appareil est en fonctionnement.

m Ne laissez pas pendre les cheveux longs, écharpes,
cravates etc.. au-dessus de I'appareil en fonctionnement.

m N’introduisez jamais d’ustensiles (cuillere, spatule ...) par
la cheminée des couvercles , des corps et plateaux ainsi
que du magasin tambour. (accessoires selon modele)

m Ne faites pas fonctionner le bol mixeur (d1) sans couvercle
(d2). (selon modele)

m N’utilisez qu’un accessoire a la fois.

m Ne remplissez jamais le bol mixeur avec un liquide bouillant
ou avec des ingrédients solides uniquement.

m N’utilisez pas le bol mixeur a vide ou avec des ingrédients
solides uniguement.

m Utilisez toujours le bol mixeur avec son couvercle.

m N’enlevez jamais le couvercle avant I'arrét complet de
appareil.

m Dans le bol mixeur, mettez toujours les ingrédients liquides
avant les ingrédients solides.

m N’utilisez pas les bols (b1, d4) comme récipients
(congélation, cuisson, stérilisation, ...). (accessoires selon
modele)

m N'utilisez jamais cet appareil avec d’autres éléments
que des ingrédients alimentaires. Afin d’éviter tout
débordement, ne pas dépasser le niveau maximum du bol
ou la quantité maximum indiquée dans le mode d’emploi.

m Ne pas utiliser I'accessoire centrifugeuse si le filtre rotatif
ou le couvercle de protection est endommagé ou présente
des fissures visibles. (accessoires selon modele)

m Mettre I'appareil a I’arrét et le déconnecter de I’alimentation
avant de changer les accessoires ou d’approcher les
parties qui sont mobiles lors du fonctionnement.
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m Etre vigilant si un liquide chaud est versé dans le préparateur
culinaire ou le mélangeur dans la mesure ou il peut étre
éjecté de I'appareil en raison d’une ébullition soudaine.

m Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé dans des
applications domestiques et analogues (utilisation non
couverte par la garantie) telles que:

- Zone de travail de cuisine dans les magasins, bureaux et
autres environnements de travail;

- Dans des fermes,

- Parlesclients des hétels, motels et autres environnements
a caractere résidentiel,

- Dans des environnements de type chambres d’hétes.

m Reportez-vous aux différentes figures et aux paragraphes
“montage des accessoires” et “démontage des
accessoires” pour l'assemblage et le démontage des
accessoires sur 'appareil.

m Reportez-vous aux « mode d’emploi » pour le réglage
des vitesses et le temps de fonctionnement de chaque
accessoire

MARCHES EUROPEENS SEULEMENT

m Pour tous les accessoires sauf le fouet multibrins (c3) et les
rapes (accessoires selon modéle):

m Cetappareil ne doit pas étre utilisé parles enfants. Conserver
I’appareil et son céble hors de portée des enfants.

m Les enfants ne doivent pas utiliser I'appareil comme un
jouet.

m Cet appareil peut étre utilisé par des personnes dont
les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont
réduites ou dont I'expérience ou les connaissances ne
sont pas suffisantes, a condition qu’ils bénéficient d’une
surveillance ou qu’ils aient recu des instructions quant a
I’utilisation de ’appareil entoute sécurité et en comprennent
bien les dangers potentiels.

m ’accessoire fouet multibrins (c3) et les tambours « raper
fin », « rpé gros », « reibekuchen » peuvent étre utilisés
par des enfants 4gés d’au moins 8 ans, a condition qu’ils
bénéficient d’une surveillance ou qu’ils aient recu des
instructions quant a [l'utilisation de I'appareil en toute
sécurité et qu’ils comprennent bien les dangers encourus.



Le nettoyage et I'entretien de l'utilisateur ne doivent pas
étre effectués par des enfants, a moins qu’ils ne soient
agés d’au moins 8 ans et qu’ils soient sous la surveillance
d’un adulte. Conserver I'appareil et son céble hors de
portée des enfants 4gés de moins de 8 ans. (accessoires
selon modele)

Participons a la protection de I’environnement !

® Votre appareil contient de nombreux matériaux
valorisables ou recyclables.

mmm > Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que
son traitement soit effectué.

MISE EN SERVICE

M Avant la premiére utilisation, lavez toutes les piéces des accessoires a I'eau
savonneuse. Rincez et séchez.

B Placez I'appareil sur une surface plane, propre et séche, assurez-vous que le bouton
variateur (a1) est bien en position « 0 » puis branchez votre appareil.

B Pour mettre en marche, vous avez plusieurs possibilités :

— Marche intermittente (pulse) : Tournez le bouton variateur (a1) sur la position
« pulse » par impulsions successives pour un meilleur controle des préparations.
— Marche continue : Tournez le bouton variateur (a1) sur la position désirée de « 1 »
a « max » selon les préparations effectuées.
Vous pouvez la modifier en cours de préparation.

M Pour arréter I'appareil, ramenez le bouton (al1) sur le « 0 ».

B Important : L’appareil ne pourra démarrer que si la trappe (a5) et la téte (a3) sont
verrouillées. Si vous déverrouillez la trappe (a5) et/ou la téte (a3) en cours de
fonctionnement, ’appareil s’arrétera aussitét. Reverrouillez la trappe et/ou la
téte, revenez en position « 0 » sur le bouton de commande (a1), puis procédez
normalement pour la mise en marche de ’appareil en sélectionnant la vitesse
souhaitée.

W Votre appareil de cuisine est équipé d’un micro processeur qui contréle et analyse la
puissance en fonctionnement. En cas de charge trop importante, votre appareil
s’arrétera tout seul. Pour redémarrer votre appareil, ramenez votre bouton rotatif
(a1) sur la position «0» et retirez une partie de vos ingrédients. Laissez votre appareil
reposer quelques minutes. Vous pouvez alors sélectionner la vitesse souhaitée pour
terminer votre préparation.

La numérotation des paragraphes est en correspondance avec la numérotation
des schémas encadrés.
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1 - MELANGER / PETRIR / BATTRE / EMULSIONNER /
FOUETTER

B Selon la nature des aliments, le bol inox (b1) et son couvercle (b2) vous permettent
de préparer jusqu’a 1.2 kg de pate.
ACCESSOIRES UTILISES :
— Bolinox (b1).
— Couvercle (b2).
— Pétrin (c1) ou malaxeur (c2) ou fouet multibrins (c3).

1.1 - MONTAGE DES ACCESSOIRES

B Appuyez sur le bouton (a2) pour déverrouiller la téte multifonctions (a3) et levez-la
jusqu’en butée. Fig. 1 et 2.

B Insérez le couvercle du bol.

M Insérez 'accessoire désiré (c1, c2 ou c3) sur la sortie (a6), enfoncez et donnez un quart de
tour dans le sens anti-horaire pour bloquer I'accessoire dans son logement. Fig. 3 et 4.

M Verrouillez le bol inox (b1) (sens horaire) sur 'appareil et mettez les ingrédients.
Remarque : L'utilisation du couvercle n’est pas obligatoire. Il permet d’éviter le
risque d’éclaboussure ou de projection.

B Ramenez la téte multifonctions (a3) en position horizontale : appuyez sur le bouton
(a2) et baissez manuellement la téte multifonctions (a3) jusqu’a ce qu’elle se verrouille
(retour du bouton (a2) dans sa position initiale). Fig. 5.1.

M Assurez-vous que la trappe (a5) est bien verrouillée (sens horaire) sur la sortie rapide
(a4). Fig. 5.2.

1.2 - MISE EN MARCHE

B Démarrez en tournant le bouton variateur (a1) sur la position désirée selon la recette.

B [’appareil se met aussitot en fonctionnement.

M Vous pouvez ajouter des aliments par I'orifice du couvercle (b2) au cours de la
préparation.

B Pour arréter I'appareil, ramener le bouton (a1) sur « 0 ».

Conseils :
W Pétrir
— Utilisez I'accessoire pétrin (c1) a la vitesse « 1 ».
— Vous pouvez pétrir jusqu’a 500 g de farine (ex : pain blanc, pain aux céréales, pate
brisée, pate sablée, ...).
— Temps de fonctionnement maximum : 15 min.
B Mélanger
— Utilisez le malaxeur (c2) a la vitesse « 1 » a « max ».
— Vous pouvez mélanger jusqu’a 1.2 kg de pate légere (quatre-quarts, biscuits...).
— N’utilisez jamais le malaxeur (c2) pour pétrir les pates lourdes.
— Temps de fonctionnement maximum : 15 min.
W Battre / émulsionner / fouetter
— Utilisez le fouet multibrins (c3) a la vitesse « 1 » a « max ».
— Vous pouvez préparer : mayonnaise, aioli, sauces, blancs en neige (jusqu’a 8
blancs d’ceufs), chantilly (jusqu’a 500 ml)...
— N’utilisez jamais le fouet multibrins (c3) pour pétrir des pates lourdes ou
mélanger des pates légéres.
— Temps de fonctionnement maximum : 10 min.



1.3 - DEMONTAGE DES ACCESSOIRES

B Attendez ’arrét complet de I'appareil.

B A I’aide du bouton (a2), déverrouillez la téte multifonctions (a3) et levez-la en position
haute. Fig. 1 et 2.

B Débloquez I'accessoire (c1), (c2) ou (c3) de la téte multifonctions en poussant
I’accessoire vers la téte et en lui faisant effectuer un quart de tour dans le sens
horaire.

M Retirez le bol inox.

2 - HOMOGENEISER / MELANGER / MIXER (SELON
MODELE)

B Selon la nature des aliments, le bol mixeur (d) vous permet de préparer jusqu’a 1.25
| de mélanges épais et 1 | de mélanges liquides.

ACCESSOIRE UTILISE :
— Bol mixeur (d).

2.1 - MONTAGE DE L’ACCESSOIRE

B Amenez la téte multifonctions (a3) en position horizontale : appuyez sur le bouton
(a2) et baissez manuellement la téte multifonctions (a3) jusqu’a ce qu’elle se verrouille
(retour du bouton (a2) dans sa position initiale).

M Déverrovuillez la trappe de sécurité (a5) de la sortie rapide (a4) en la tournant dans le
sens anti-horaire puis 6tez-la. Fig. 6.

B Assurez-vous que le variateur de vitesse est en position “0”.

B Assemblez I’ensemble couteaux (d6) avec le joint (d5) et solidarisez le par un quart
de tour sur le bol (d4) dans le sens horaire (le bol doit étre debout). Fig. 7a.

M Verrouillez le bol mixeur (d) sur la sortie (a4) en le tournant dans le sens horaire. Fig. 7c.

B Mettez les aliments dans le bol mixeur, et verrouillez le couvercle (d2) muni du
bouchon doseur (d1), en le tournant dans le sens anti-horaire.

2.2 - MISE EN MARCHE

M Démarrez en tournant le bouton variateur (a1) sur la position désirée selon la recette.
Pour un meilleur contréle du mixage et une meilleure homogénéisation de la
préparation, utilisez la position «Pulse».
Vous pouvez ajouter des aliments par I'orifice du bouchon doseur (d1) en cours de
préparation.

M Pour arréter ’appareil, ramener le bouton (al) sur « 0 ».

Conseils :
M Vous pouvez préparer :

— des potages finement mixés, des veloutés, des compotes, des milks-shake, des
cocktails.

— des pates légeres (crépes, beignets, clafoutis, far ...).

— Lors du mixage, si les ingrédients restent collés aux parois du bol, arrétez I'appareil,
retirez le bol mixeur, faites tomber les ingrédients sur les lames a I'aide d’une
spatule, puis repositionnez votre bol mixeur pour poursuivre votre préparation.

M Ne remplissez jamais le bol mixeur avec un liquide bouillant.
M N'utilisez pas le bol mixeur a vide ou avec des ingrédients dur et/ou secs (sucre ....).
W Utilisez toujours le bol mixeur avec son couvercle.
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M N’enlevez jamais le couvercle avant I'arrét complet de I'appareil.

M Dans le bol mixeur, mettez toujours les ingrédients liquides avant les ingrédients
solides.

B Temps de fonctionnement maximum : 2 min.

2.3 - DEMONTAGE DE L’ACCESSOIRE

B Attendez I'arrét complet de I'appareil pour retirer le bol mixeur en le déverrouillant
dans le sens anti-horaire et remettez en place la trappe (a5) en la verrouillant sur la
sortie (a4) (sens horaire).

3 - HACHER TRES FINEMENT DES PETITES QUANTITES
(SELON MODELE)

ACCESSOIRE UTILISE :
— Broyeur assemblé.
M Vous pouvez avec le broyeur :
— Hacher en quelques secondes en pulse: figues séches, abricots secs.....
Quantité / temps maxi : 100g /5 s
B Ce broyeur n’est pas prévu pour des produits durs comme le café.

4 - MISE A LONGUEUR DU CORDON

B Pour une utilisation plus confortable ou pour le rangement, vous pouvez réduire la
longueur du cordon en le poussant a I'intérieur du bloc moteur (a) par I'ouverture
située a l'arriére (a7).

NETTOYAGE

B Débranchez 'appareil.

B Ne plongez pas le bloc moteur (a) dans I’eau ou sous I’'eau courante. Essuyez-le avec
un chiffon sec ou a peine humide.

B Pour un nettoyage plus facile, rincez rapidement les accessoires aprés leur utilisation.
Manipulez toutes les lames avec précautions, elles peuvent vous blesser.

B Lavez, rincez et essuyez les accessoires : ils passent au lave-vaisselle.

Attention :

M |es accessoires a patisserie ont un revétement de protection : veillez a ne pas
endommager ce revétement lors du nettoyage (ne pas utiliser de lames pointues ou
éponges métalliques).

Astuces :

M En cas de coloration de vos accessoires par les aliments (carottes, oranges, ...)
frottez-les avec un chiffon imbibé d’huile alimentaire puis procédez au nettoyage
habituel.

M Bol mixeur (d) : versez de I'eau chaude additionnée de quelgues gouttes de savon
liquide dans le bol mixeur. Fermez le couvercle. Mettez-le en place sur I'appareil et
donnez quelques impulsions. Une fois enlevé, rincez le bol a 'eau courante et laissez
sécher (bol renversé).



RANGEMENT

B Ne rangez pas votre appareil dans un environnement humide.

S| VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE PAS,

QUE FAIRE ?

Si votre appareil ne fonctionne pas, vérifiez :

— Le branchement de votre appareil.

— Le verrouillage de chaque accessoire.

— La présence et le verrouillage de la trappe de sécurité (a5) lorsque la sortie rapide

(@4) n’est pas utilisée.

— Le verrouillage horizontal de la téte multifonctions (a3).
Votre appareil de cuisine est équipé d’'un micro processeur qui controle et analyse
la puissance en fonctionnement. En cas de charge trop importante, votre appareil
s’arrétera tout seul. Pour redémarrer votre appareil, ramenez votre bouton rotatif (a1)
sur la position «0» et retirez une partie de vos ingrédients. Laissez votre appareil reposer
quelques minutes. Vous pouvez alors sélectionner la vitesse souhaitée pour terminer
votre préparation.
Votre appareil ne fonctionne toujours pas ? Adressez-vous a un centre agréé (voir
liste dans le livret service).

ELIMINATION DES MATERIAUX D’EMBALLAGE ET DE

L’APPAREIL

@ L’emballage comprend exclusivement des matériaux sans danger pour
I’environnement, pouvant étre jetés conformément aux dispositions de
%& recyclage en vigueur.
Pour la mise au rebut de I'appareil, se renseigner aupres du service approprié
de votre commune.
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Thank you for choosing an appliance from the KRUPS range, which is intended
exclusively for the preparation of food and is only for indoor, domestic use.

DESCRIPTION

a Motor unit b2 Lid
al Electronic speed selector c Mixer accessories
a2 Multi-function head (a3) release c1 Kneader
button c2 Mixer
a3 Multi-function head c3 Balloon whisk
a4 High speed outlet (for use with d Blender jug (depending on model)
blender, juice extractor* or grinder®) d1 Measuring cap
ab Safety cover d2 Lid
a6 Mixer accessories outlet (kneader, d3 Lid seal
balloon whisk, mixer) d4 Jug
a7 Power cord storage d5 Blade seal
b Bowl assembly d6 Blade

b1 Stainless steel bowl

SAFETY INSTRUCTIONS

Please read the instructions for use carefully before using
your appliance for the first time and retain them for future
reference: the manufacturer cannot accept any liability for
non compliant appliance use.

m This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory or
mental capacities, or lack of experience and knowledge,
unless they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance by a person responsible
for their safety. Children should be supervised to ensure
that they do not play with the appliance.

m Check that the power rating of your appliance corresponds
to your electrical supply. Any incorrect connection
invalidates the guarantee.

m This appliance has been designed for indoor and domestic
use only, and at an altitude below 2000m.

m Clean the surfaces in contact with food prior to first
use, referring to the “Before first use” chapter of these
instructions, and after each use, referring to the “Cleaning”
chapter. Refer to the “Cleaning” chapter for maintenance
and cleaning of your appliance.



m Always disconnect the appliance from the supply if it is
left unattended and before assembling, disassembling or
cleaning.

m Do not use the appliance if it is not working properly or if it
has been damaged. Contact an authorised service centre
(see list in the service booklet).

® Any maintenance other than routine cleaning and upkeep
by customers must be carried out by an approved service
centre (see list in the service booklet).

m Do not place the appliance, the supply cable or the plug in
water or any other liquid.

m The power cord must be kept out of the reach of children
and must not be placed near or come into contact with the
hot parts of the appliance, sources of heat or sharp corners.

m Do not pull on the power cord to unplug the appliance.

m Do not use the appliance if the power cord or plug is
damaged. The power cord must be replaced by an
authorized service center (see the list in the service booklet)
in order to avoid danger.

m Do not place the accessories in a microwave oven.

m For your own safety, use only accessories and spare parts
designed for your appliance and sold in an approved
service centre.

m Remember: you may injure yourself if you use the appliance
incorrectly.

m The blades of knives (d6) are very sharp: handle them with
cautiontoavoidinjury whenemptyingthe bowl, assembling/
disassembling the blades from the appliance, cleaning.

m Always remove the mixing bowl (d) or the juicer (depending
of model) before activating the release button (a2) of the
multifunction head (a3).

m When using the following accessories: mincer head,
vegetable slicer, juicer , fresh pasta kit or coulis kit , always
use the pusher to guide the foods into the feed tube. Never
use your fingers or a fork, spoon, or knife, or any other
object (accessories according to model).

m Never touch moving parts and always wait for the
appliance to come to a complete halt before removing the
accessories.

11
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m Do not touch the balloon whisks, the kneader or the mixer
while the appliance is in operation.

m Do not allow long hair, scarves, ties etc. to dangle over the
appliance during operation.

m Never insert utensils (spoon, spatula...) into the feed tubes
of the lids of the bodies or trays, or of the drum chamber
(accessories according to model).

m Do not operate the mixing bowl (d1) without its lid (d2).

m Only use one accessory at a time.

m Never fill the mixing bowl with a boiling liquid (above 80°C,
176°F).

m Do not use the mixing bowl when empty or with only solid
ingredients.

m Always use the mixing bowl with its lid.

m Never remove the lid until the appliance has come to a
complete halt.

m When using the mixing bowl, always put in the liquid
ingredients before the solid ingredients.

m Do not use the bowls (b1, d4) as containers (freezing,
cooking, sterilisation...).

m Never use this appliance with items other than food
ingredients. In order to avoid overflowing, do not go over
the maximum level of the bowl or the maximum quantity
indicated in the user instructions.

m Do not use the appliance if the rotating sieve or the
protecting cover of the juice extractor is damaged or has a
visible craks. (accessories according to model)

m Switch off the appliance and disconnect from supply before
changing accessories or approaching parts that move in use.

m Be careful if hot liquid is poured into the food processor or
blender as it can be ejected out of the appliance due to a
sudden steaming.

m This appliance is not intended to be used in the following
applications, and the guarantee will not apply for:

- staff kitchen areas in shops, offices and otherworking
environments;

- farm houses;

- by clients in hotels, motels and other residential type
environments;



- bed and breakfast type environments.

m Refer to the different diagrams and to the “accessory
assembly” and “accessory disassembly” paragraphs
for assembling and disassembling accessories from the
appliance.

m Refer to the user instructions for speed control and time of
use for each accessory.

EUROPEAN MARKETS ONLY

m For all accessories except whisk (c3) and graters (g4, g5,
g6) : This device should not be used by children. Keep the
appliance and its cord out of reach of children.

m Children shall not play with the appliance

m This appliance may be used by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or whose
experience or knowledge is not sufficient, provided they
are supervised or have received instruction to use the
device safely and understand the dangers.

m The balloon whisk (c3), the grater drums and reibekuchen
drum can be used by children aged from 8 years and
above if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children unless they are
aged from 8 years and above and supervised. Keep the
appliance and its cord out of reach of children aged less
than 8 years. (accessories according to model).

Environment protection first !

® Your appliance contains valuable materials which
can be recovered or recycled.

mmm ° Leave it at a local civic waste collection point.
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BEFORE FIRST USE

M Before using for the first time, wash all accessory parts in warm water and washing
up liquid.

M Place the appliance on a flat, clean and dry surface. Make sure that the selector
button (a1) is in “0” position and plug in your appliance.

M You have several options for starting your appliance:

— Intermittent operation (pulse): turn the selector button (al) to the “pulse”
position. Using a succession of pulses can give you better control when preparing
certain foods.

— Continuous operation: Turn the selector button (a1) to the desired position from
“1” to “max” depending on the food you are preparing.

You can change it as required during preparation.

M To stop the appliance, turn the button (al) to “0”.

B Important : The appliance will start only if the cover (a5) and the head (a3) are
locked. The appliance will stop immediately if you unlock the cover (a5) and/
or the head (a3) during operation. Lock the cover and/or the head, turn the
control button (a1) to the “0” position, and then start the appliance normally by
selecting the desired speed.

B Your appliance comes with a microprocessor that controls and analyses the operating
power. If the load becomes too high, your appliance will stop automatically. To
restart your appliance, turn the selector button (a1) to the “0” position and remove
some of the ingredients. Allow your appliance to cool down for a few minutes. You
can then select the desired speed to complete your preparation.

The paragraph numbering corresponds to the numbers in the diagrams.

1 - MIXING / KNEADING / BEATING / EMULSIFYING /
WHISKING

B You can prepare up to 1.2 kg of dough or mixture using the stainless steel bowl (b1)
and its lid (b2) depending on the food.

ACCESSORIES USED:
— Stainless steel bowl (b1).
— Lid (b2)
— Kneader (c1) or mixer (c2) or balloon whisk (c3).

1.1 - ASSEMBLING THE ACCESSORIES

B Press the button (a2) to release the multi-function head (a3) and raise it until it locks
in place. Fig. 1 and 2.

M Fit the bowl lid and turn anti-clockwise to lock in place.

M |nsert the desired accessory (c1, c2 or ¢3) on the outlet (a6), push and rotate it anti-
clockwise a quarter turn to lock the accessory in its housing. Fig. 3.

M | ock the stainless steel bowl (b1) by turning clockwise on the appliance and put in
the ingredients.

M Place the stainless bowl (b1) on the appliance with the handles positioned as shown



in Fig 4. Lock the bowl by turning it anti-clockwise.
Note: It is not essential to use the lid but it prevents splashing. Fig. 4.

B Lower the multi-function head (a3) to the horizontal position: press the button (a2)
and manually lower the multi-function head (a3) until it locks (the button (a2) returns
to its initial position). Fig. 5.1.

B Make sure that the cover (a5) is locked correctly (turned clockwise as far as it will go)
on the high-speed outlet (a4). Fig. 5.2.

1.2 - USAGE

M Start by turning the selector button (a1) to the desired position according to the recipe.
B The appliance starts running immediately.

M You can add food through the hole in the lid (b2) during preparation.

M To stop the appliance, turn the button (al) to “0”.

Tips:
M Kneading
— Use the kneader accessory (c1) at speed “1”.
— You can knead up to 500 g of flour (e.g white bread, wholemeal bread, rye bread,
mulit-grain bread, rich short crust pastry (made with all butter), etc.).
— Maximum operating time: 15 min.
B Mixing
— Use the mixer (c2) at speed “1” to “max”.
— You can mix up to 1.2 kg of light dough or mixture (light cake mixture, sponge
cake, biscuit or cookie dough).
— Never use the mixer (c2) to knead heavy dough.
— Maximum operating time: 15 min.
W Beating / emulsifying / whisking
— Use the balloon whisk (c3) at speed “1” to “max”.
— You can prepare: mayonnaise, aioli, sauces, whisked egg whites (up to 8 egg
whites), whipped cream (up to 500 ml), meringues etc.
— Never use the balloon whisk (c3) to knead heavy dough or mix light dough.
— Maximum operating time: 10 min.

1.3 - DISMANTLING THE ACCESSORIES

B Wait for the appliance to come to a complete stop.

B Using the button (a2), release the multi-function head (a3) and raise it to the vertical
position. Fig. 1 and 2.

B Release the accessory (c1), (c2) or (c3) from the multi-function head by pushing the
accessory into the head and rotating it clockwise a quarter turn.

B Remove the stainless steel bowl by turning it anti-clockwise. Remove the lid by
turning it anti-clockwise.

2 - BLENDING/MIXING (DEPENDING ON MODEL)

B Depending on the type of the food, you can use the blender (d) to prepare up to 1.25
L of thick mixtures and 1 L of liquid mixtures.

ACCESSORIES USED :
— Blender jug (d4)
— Measuring cap (d1), Blender lid (d2)
— Blender seal (d3), Blade seal (d5) and Blade (d6)

15
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2.1 - ASSEMBLING THE BLENDER

B Place the multi-function head (a3) in the horizontal position: press the button (a2)
and manually lower the multi-function head (a3) until it locks (the button (a2) returns
to its initial position).

B Unlock the safety cover (a5) from the high-speed outlet (a4) by rotating it anti-
clockwise and then remove it. Fig. 6.

B Make sure that the speed selector is in the “0” position.

M Carefully place the blade seal (d5) on the blade (d6), fit this blade assembly in the
bottom of the jug (d4) (the jug must be upright) and tighten it by turning it one quarter
turn clockwise. Fig. 7a.

B Handle the sharp blades with care to prevent injury. Fig. 7b.

M |ock the blender jug (d) on the outlet (a4) by rotating it clockwise. Fig. 7c.

M Place the food in the blender jug, and lock the lid (d2) fitted with the measuring cap
(d1), by rotating it anti-clockwise.

2.2 - USAGE

M Start by turning the selector button (a1) to the desired position according to the recipe.
Use the “Pulse” position for better mixing control and for better blending of your preparation.
You can add food through the hole in the measuring cap (d1) during preparation.

M To stop the appliance, turn the button (al) to “0”.

Tips :
You can prepare:
— finely blended soups, cream soups, stewed fruit, milkshakes and cocktails.
— liquid batter (pancake, fritters, Yorkshire pudding, waffles, clafoutis and custard flans).
— If ingredients stick to the sides of the jug during processing, turn off the appliance,
remove the jug and scrape down the ingredients onto the blades using a spatula,
then replace the jug on the appliance so that you can carry on.
M Never fill the blender jug with boiling liquid. Only use liquids or foods at simmering
temperatures or below.
M Do not use the blender jug when it is empty or with hard and/or dry ingredients (like
ice cubes, sugar, hard spices, coffee beans, etc).
B Always use the blender jug with its lid.
B Never remove the lid before the blades have stopped completely.
B Always pour liquid ingredients into the blender jug first before adding solid ingredients.
B Maximum operating time: 2 min.

2.3 - DISMANTLING THE ACCESSORY

B Wait for the appliance to come to a complete stop before removing the blender by
unlocking it in the anti-clockwise direction and put back the cover (a5) by locking it
on the outlet (a4) (clockwise). Fig. 5.2.

3 - FINELY CHOPPING SMALL QUANTITIES (DEPENDING
MODEL)

ACCESSORY USED :
— Assembled grinder.
M You can use the grinder to :
— Chop in a few seconds by pulsing: dried figs, dried apricots, etc.
16  Quantity / max time: 100g / 5s



M This grinder is not designed for hard products like coffee beans or hard spices.

4 - ADJUSTING THE CORD LENGTH

B For more convenient use or for storage, you can reduce the cord length by pushing
it inside the motor unit (a) via the opening on the rear (a7).

CLEANING

B Unplug the appliance.

B Do not immerse the motor unit (a) in water or under running water. Wipe them with a
dry or slightly damp cloth.

M For easier cleaning, rinse the accessories immediately after use. Handle the sharp
blades with care to prevent injury. Fig. 7b.

B Wash, rinse and dry the accessories: they are dishwasher-safe.

Important:
B The kneader (c1) and mixer (c2) attachments have a protective coating: take care not
to damage this coating during cleaning (do not use sharp blades or scouring pads).

Tips :

B In the event any of your accessories are coloured by food (carrots, oranges, etc.), rub
with a cloth soaked in cooking oil and then clean them as usual.

M Blender jug (d): pour some hot water containing a few drops of washing up liquid
into the blender. Close the lid. Place it on the appliance and pulse a few times. After
removing it, rinse the jug in running water and allow to dry (jug upside down).

STORAGE

M Do not store your appliance in a humid environment.

WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOT WORK

If your appliance does not work, check:

— that it is plugged in correctly.

— that the accessories are correctly locked.

— that the safety cover (a5) is present and locked when the high-speed outlet (a4) is

not used.

— that the multi-function head (a3) is locked in a horizontal position.
Your appliance comes with a microprocessor that controls and analyses the operating
power. If the load becomes too high, your appliance will stop automatically. To restart
your appliance, turn the rotary button (a1) to the “0” position and remove some of your
ingredients. Allow your appliance to cool down for a few minutes. You can then select
the desired speed to complete your preparation.
Your appliance still does not work? Contact an authorised service centre (see the list
in the service booklet).
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HELPLINE:

If you have any product problems or queries, please contact our Customer Relations
Team first for expert help and advice:

0845 330 6460 — UK

(01) 677 4003 - Ireland
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DISPOSAL OF PACKAGING AND THE APPLIANCE

@ The packaging is comprised exclusively of materials that present no danger
for the environment and which may therefore be disposed of in accordance
%& with the recycling measures in force in your area.
For disposing of the appliance itself, please contact the appropriate service
of your local authority.



Hartelijk dank dat u hebt gekozen voor een apparaat uit het Krups-assortiment, dat uitsluitend
is bestemd voor het bereiden van voedsel en voor huishoudelijk gebruik binnenshuis.

OMSCHRIJVING

a Motorblok b1 Roestvrijstalen mengkom
al Elektronische b2 Deksel
Snelheidskeuzeschakelaar ¢ Mixeraccessoires
a2 Ontgrendelknop van de c1 Kneedhaak
multifunctionele arm (a3) c2 Klopper
a3 Multifunctionele arm c3 Garde
a4 Aansluiting voor hoge snelheid d Mengbeker (afhankelijk van het model)
(blender/sapcentrifuge/maler) d1 Maatdop
ab Veiligheidskap d2 Deksel
a6 Aansluiting voor mixeraccessoires d3 Afsluitring deksel
(kneedhaak, garde, klopper) d4 Kan
a7 Snoerhaspel d5 Afsluitring mes
b Assemblage van de mengkom d6é Mes

VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig voordat u het
apparaat in gebruik neemt: indien het apparaat niet in
overeenstemming met de gebruiksaanwijzing wordt gebruikt,
vervalt de aansprakelijkheid van de fabrikant.

m Dit apparaat is niet bedoeld om zonder hulp of toezicht te
worden gebruikt door kinderen of andere personen indien
hunfysieke, zintuiglijke of mentale vermogen hennietin staat
stelt dit apparaat op een veilige wijze te gebruiken, tenzij
zZij van tevoren instructies hebben ontvangen betreffende
het gebruik van dit apparaat van een verantwoordelijke
persoon. U dient toezicht te houden op kinderen om te
voorkomen dat zij met het apparaat spelen.

m Controleer of de netspanning van uw apparaat overeenkomt
met die van het elektriciteitsnet. Bij aansluitingsfouten
vervalt de garantie.

m Uw apparaat is uitsluitend bestemd voor het bereiden van
voedsel en voor huishoudelijk gebruik binnenshuis onder
toezicht en op een hoogte van minder dan 2000m.

m Reinig de oppervlakken die met levensmiddelen in contact
komen voor ingebruikname, door het hoofdstuk “Véoér
het eerste gebruik” te lezen, en na elk gebruik, door
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het hoofdstuk “Reiniging” te lezen. Lees het hoofdstuk
“Reiniging” voordat u uw apparaat onderhoudt of reinigt.

m Trek altijd de stekker uit het stopcontact als er geen toezicht
op het apparaat is en voordat u het uit elkaar haalt, in elkaar
zet of reinigt.

m Gebruik het apparaat niet als het niet goed werkt
of beschadigd is. Neem contact op met een erkend
servicecentrum (zie de lijst in het serviceboekje).

m Elk ander onderhoud dan reiniging en het normale
onderhoud door de gebruiker moet door een erkend
servicecentrum worden uitgevoerd (zie de lijst in het
serviceboekje).

m Plaats het apparaat, het netsnoer of de stekker niet in
water of enige andere vloeistof.

m Laat het netsnoer niet binnen handbereik van kinderen
hangen en laat het niet in de buurt liggen van of in
aanraking komen met warme onderdelen van het apparaat,
warmtebronnen of scherpe hoeken.

m Trek niet aan het snoer om de stekker uit het stopcontact
te halen.

m Gebruik het apparaat niet als het netsnoer of de stekker
is beschadigd. Laat deze onderdelen vervangen door een
erkend servicecentrum (zie de lijst in het serviceboekje) om
zeker te zijn van een veilige werking.

m Gebruik de accessoires niet in de magnetron.

m Gebruik omwille van uw eigen veiligheid alleen de voor
uw apparaat bedoelde accessoires en onderdelen die
verkrijgbaar zijn bij een erkend servicecentrum.

m Wees voorzichtig om het risico op verwondingen bij foutief
gebruik van het apparaat te voorkomen.

m De messen (d6) zijn zeer scherp: wees zeer voorzichtig
wanneer u de kom leegt, de messen in het apparaat
monteert of demonteert, of de messen reinigt om letsel te
vermijden.

m Verwijder altijd de mengbeker (d) of de sapcentrifuge
(afhankelijk van het model) voordat u de ontgrendelknop
(@2) van de mutifunctionele arm (a3) activeert.

m Als u een van de volgende accessoires gebruikt: kop

gehaktmolen, groentemolen, sapcentrifuge, verse pastakit
20



of couliskit, gebruik altijd de stamper om de levensmiddelen
in de aanvoerbuis te duwen. Gebruik nooit uw vingers, vork,
lepel, mes of ander voorwerp (accessoires afhankelijk van
het model).

m Raak de bewegende delen nooit aan en wacht altijd totdat
het apparaat tot een volledige stilstand is gekomen voordat
u de accessoires verwijdert.

m Raak de gardes, kneder of mixer tijJdens de werking van het
apparaat niet aan.

m Zorg ervoor dat er geen lang haar, sjaals, stropdassen,
enz. boven het apparaat hangen wanneer het apparaat in
werking is.

m Steek nooit keukengerei (lepel, spatel, etc.) in de
aanvoerbuizen van de deksels, van de behuizingen of
schalen, of van de trommelbehuizing (accessoires afhankelijk
van het model).

m Gebruik de mengkan (d1) nooit zonder deksel (d2).

m Gebruik slechts één accessoire tegelijkertijd.

m Vul de mengkom nooit met een kokende vloeistof (meer
dan 80°C, 176°F).

m Gebruik de mengkom nooit wanneer leeg of met alleen
vaste ingrediénten.

m Gebruik altijd de mengkom met het deksel.

m Haal het deksel er pas af als het apparaat tot een volledige
stilstand is gekomen.

m Als u de mengkom gebruikt, voeg eerst de vloeibare
ingrediénten toe voordat u de vaste ingrediénten toevoegt.

m Gebruik de kommen (b1, d4) niet als houders om
levensmiddelen in te vriezen, te koken, te steriliseren, etc.

m Gebruik dit apparaat alleen met levensmiddelen. Om
overstroming te vermijden, vul de kom niet boven de
maximum markering of meer dan de hoeveelheid die in
gebruiksaanwijzing is vermeld.

m Gebruik het apparaat niet als de roterende filter of het
deksel van de sapcentrifuge is beschadigd of zichtbare
barsten vertoont (accessoires afhankelijk van het model).

m Zet het apparaat UIT en trek de stekker uit het stopcontact
voordat u de accessoires verwisselt of onderdelen aanraakt
die bewegen tijdens het gebruik van het apparaat.
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m Let goed op als u een warme vloeistof in de keukenmachine
of de mixer giet: door een plotselinge opborreling kan de
vloeistof uit het apparaat spatten.

m Dit apparaat is niet bestemd voor huishoudelijk of
vergelijkbaar gebruik (dit gebruik valt niet onder de garantie)
in de volgende gevallen:

- In  keukens van winkels, kantoren en andere
werkomgevingen;

- Door klanten in hotels, motels en andere residentiéle
omgevingen.

- bed & breakfasts en andere types van huisvesting.

m Bekijk de verschillende figuren en de rubrieken “Monteren
van de accessoires” en “Demonteren van de accessoires”
voor het monteren of demonteren van accessoires.

m Raadpleegdegebruiksaanwijzingvoordesnelheidsinstelling
en de werkingstijd voor elk accessoire.

ALLEEN VOOR DE EUROPESE MARKT

m Voor alle accessoires, uitgezonderd de garde (c3) en de
raspen (g4, g5, g6): Dit apparaat mag niet worden gebruikt
door kinderen. Bewaar het apparaat en netsnoer buiten
het bereik van kinderen.

m Kinderen mogen het apparaat niet gebruiken als speelgoed.

m Dit apparaat mag worden gebruikt door personen met een
beperkt lichamelijk, zintuiglijk of geestelijk vermogen of
zonder ervaring en kennis, op voorwaarde dat zij worden
begeleid of instructies hebben ontvangen inzake het
veilige gebruik van het apparaat en op de hoogte zijn van
de risico’s waaraan zij zijn blootgesteld.

m De garde (c3), de raspen (g5 en g4) en het accessoire
voor reibekuchen (g6) (afhankelijk van het model) kunnen
gebruikt worden door kinderen vanaf 8 jaar oud als ze
bijgestaan worden of geschoold werden om het apparaat
op een veilige manier te gebruiken en de gevaren ervan
begrijpen. De reiniging en het onderhoud door de gebruiker
mogen niet worden uitgevoerd door kinderen, tenzij ze
minstens 8 jaar oud zijn en worden begeleid door een
volwassene. Bewaar het apparaat en netsnoer buiten het
bereik van kinderen jonger dan 8 (accessoires afhankelijk
van het model).



Wees zuinig op het milieu!

® Uw apparaat bevat veel materialen die geschikt zijn
voor hergebruik of recycling.

mmm > Breng het naar een verzamelpunt voor de juiste
verwerking ervan.

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

B Was voor het eerste gebruik alle accessoires in water met afwasmiddel. Vervolgens
afspoelen en afdrogen.

B Zet het apparaat op een vlakke, schone en droge ondergrond. Zorg ervoor dat de
snelheidskeuzeschakelaar (a1) op “0” staat en steek de stekker in het stopcontact.

M Het apparaat kan op verschillende manieren worden opgestart:

— Onderbroken werking (impulsen): zet de snelheidskeuzeschakelaar (a1) op
“pulse”. Door het gebruik van achtereenvolgende impulsen hebt u een betere
controle bij het bereiden van bepaalde gerechten.

— Continuwerking: zet de snelheidskeuzeschakelaar (a1) op de gewenste stand,
van “1” tot “max.”, afhankelijk van het voedsel voeding dat u bereidt.

U kunt de stand van de snelheidskeuzeschakelaar tijdens de bereiding naar wens
wijzigen.

B Zet de schakelaar (a1) op “0” om het apparaat stop te zetten.

M Belangrijk: Het apparaat start alleen als de kap (a5) en de arm (a3) zijn
vergrendeld. Het apparaat stopt onmiddellijk als u tijdens het gebruik de
kap (a5) en/of de arm (a3) ontgrendelt. Vergrendel de kap en/of de arm, zet
de snelheidskeuzeschakelaar (a1) op “0”, en start het apparaat daarna op de
gebruikelijke manier door de gewenste snelheid in te stellen.

B Het apparaat bevat een microprocessor die de werking ervan regelt en analyseert. Als
het apparaat te zwaar wordt beladen, zal het automatisch worden stopgezet.
Om het apparaat opnieuw te starten, zet u de schakelaar (a1) op “0” en verwijdert
u een gedeelte van de ingrediénten. Laat het apparaat enkele minuten afkoelen.
Daarna kunt u de gewenste snelheid selecteren om de bereiding te voltooien.

De paragraafnummers komen overeen met de nummers in de diagrammen.

1 - MENGEN/KNEDEN/KLOPPEN/EMULGEREN/KLUTSEN
M U kunt max. 1,2 kg deeg bereiden met de roestvrijstalen mengkom (b1) en het deksel
(b2), afhankelijk van de voeding.

GEBRUIKTE ACCESSOIRES:
— Roestvrijstalen mengkom (b1).
— Deksel (b2)
— Deeghaak (c1) of klopper (c2) of garde (c3)

1.1 - MONTEREN VAN DE ACCESSOIRES
M Druk op de ontgrendelknop (a2) om de multifunctionele arm (a3) te ontgrendelen en
til de arm op totdat hij vastklikt. Fig. 1 of 2.
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M Plaats het deksel op de kom.

M Plaats de gewenste accessoire (c1, c2 of ¢3) in de aansluiting (a6) en draai hem een
kwartslag linksom om hem te vergrendelen in de arm. Fig. 3 of 4.

M Plaats de roestvrijstalen mengkom (b1) en draai deze rechtsom tot de aanslag. Doe
alle ingrediénten in de kom.

Opmerking: Het gebruik van het deksel is niet noodzakelijk. Het deksel voorkomt
spatten.

B Zet de multifunctionele arm (a3) in de horizontale stand: druk op de ontgrendelknop
(@2) en druk de multifunctionele arm (a3) handmatig omlaag tot de aanslag (de
ontgrendelknop (a2) staat dan weer in de oorspronkelijke stand). Fig. 5.1.

B Zorg ervoor dat het deksel (a5) goed wordt vergrendeld (rechtsom) op de aansluiting
voor hoge snelheid (a4). Fig. 5.2.

1.2 - GEBRUIK

M Begin door de snelheidskeuzeschakelaar (al) in de gewenste stand te zetten,
afhankelijk van het recept.

B Het apparaat begint direct te werken.

M Tijdens de bereiding kunt u voedsel door het gat in het deksel (b2) toevoegen.

M Zet de schakelaar (a1) op “0” om het apparaat stop te zetten.

Tips:
M Kneden
— Gebruik de kneedhaak (c1) op snelheid “1”.
— U kunt max. 500 g bloem kneden (bijv. witbrood, granenbrood, korstdeeg,
kruimeldeeg, enz.)
— Maximale werkingstijd: 15 min.
B Mengen
— Gebruik de klopper (c2) op snelheid “1” tot “max”.
— U kunt max. 1,2 g licht deeg mengen (roombotercake, koekjes, enz.)
— Gebruik de klopper (c2) nooit voor het kneden van zwaar deeg.
— Maximale werkingstijd: 15 min.
B Kloppen/emulgeren/klutsen
— Gebruik de garde (c3) op snelheid “1” tot “max”.
— U kunt het volgende bereiden: mayonaise, aioli, sauzen, opgeklopt eiwit (max. 8
eiwitten), slagroom (max. 500 ml), enz.
— Gebruik de garde (c3) nooit voor het kneden van zwaar deeg of het mengen
van licht deeg.
— Maximale werkingstijd: 10 min.

1.3 - DEMONTEREN VAN DE ACCESSOIRES

B Wacht totdat het apparaat volledig tot stilstand is gekomen.

M Druk op de ontgrendelknop (a2) om de multifunctionele arm (a3) te ontgrendelen en
til de arm op totdat hij vastklikt. Fig. 1 of 2.

M Haal de accessoire (c1), (c2) of (c3) uit de multifunctionele arm door de accessoire in
de arm te drukken en een kwartslag rechtsom te draaien.

B Verwijder de roestvrijstalen mengkom.

2 - MIXEN/MENGEN (AFHANKELIJK VAN HET MODEL)

B Afhankelijk van de aard van het voedsel, kunt u de blender (d) gebruiken voor het
24 bereiden van max. 1,25 L dikke mengsels en 1 L vloeibare mengsels.



GEBRUIKTE ACCESSOIRES:
— Mengbeker (d)

2.1 - MONTEREN VAN DE ACCESSOIRES

M Zet de multifunctionele arm (a3) in de horizontale stand: druk op de ontgrendelknop
(@2) en druk de multifunctionele arm (a3) handmatig omlaag tot de aanslag (de
ontgrendelknop (a2) staat dan weer in de oorspronkelijke stand).

W Verwijder de veiligheidskap (a5) van de aansluiting voor hoge snelheid (a4) door hem
linksom te draaien en van het apparaat te tillen. Fig. 6.

B Controleer of de snelheidsregelaar op stand “0” staat.

B Monteer de messen (d6) met de afsluitring (d5) en maak beide onderdelen op de kom
vast (d4) met een kwartslag in wijzerzin (de kom moet recht staan). Fig. 7a.

B Plaats de mengbeker (d) op de aansluiting (a4) door hem rechtsom te draaien. Fig. 7c.

M Doe de ingrediénten in de mengbeker en plaats het deksel (d2) met de doseerdop
(d1) erop door hem linksom te draaien.

2.2 - GEBRUIK

M Begin door de snelheidskeuzeschakelaar (al) in de gewenste stand te zetten,
afhankelijk van het recept.
Gebruik de “pulse” stand voor een betere controle over het mengen en voor een
fijner resultaat.
Tijdens de bereiding kunt u voedsel toevoegen door het gat in de maatdop (d1).

B Zet de schakelaar (a1) op “0” om het apparaat stop te zetten.

Tips:
B U kunt het volgende bereiden.

— fijn gepureerde soepen, veloutés, vruchtenmoes, milkshakes en cocktails.

— Vloeibaar beslag (pannenkoeken, beignets, clafoutis en puddingtaart)

— Als er ingrediénten aan de wanden van de kom blijven kleven, stopt u het apparaat,
verwijdert u de mengkom, laat u de ingrediénten met een spatel op de messen
vallen, plaatst u de mengkom opnieuw en gaat u verder met uw bereiding.

M Vul de mengbeker nooit met een kokende vloeistof.

B Laat de mengkom nooit zonder ingrediénten draaien of met harde en/of droge
ingrediénten (suiker ...).

B Gebruik de mengbeker altijd met het bijoehorende deksel.

B Verwijder het deksel nooit voordat het mes volledig tot stilstand is gekomen.

M Giet altijd eerst de vloeibare ingrediénten in de mengbeker en voeg dan pas de vaste
ingrediénten toe.

B Maximale werkingstijd: 2 min.

2.3 - DEMONTEREN VAN DE ACCESSOIRES

B Wacht totdat het apparaat volledig tot stilstand is gekomen voordat u de blender
verwijdert door hem linksom te draaien, en plaats vervolgens de veiligheidskap (a5)
op het contact (a4) (rechtsom).

3-FIUN HAKKEN VAN KLEINE HOEVEELHEDEN
(AFHANKELIJK VAN HET MODEL)

GEBRUIKTE ACCESSOIRES:
— Geassembleerde maler.
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M U kunt de maler gebruiken om:
— enkele seconden te hakken met impulsen: gedroogde vijgen, gedroogde abrikozen, enz.
Hoeveelheid/max. duur: 100g/5 s
B Deze maler is niet geschikt voor harde producten zoals koffiebonen.

4 - AANPASSEN VAN DE SNOERLENGTE

M Voor een comfortabeler gebruik van het apparaat of het opbergen ervan, kunt u de
lengte van het snoer verlagen door het snoer in de motorblok (a) te duwen door de
opening aan de achterkant (a7).

B Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact:

B Dompel het motorblok (a) nooit onder in water en houd ze niet onder de kraan. Droog
ze af met een droge of licht bevochtigde doek.

B Spoel de accessoires meteen na gebruik af om ze makkelijker te kunnen reinigen.
Demonteer de kop van de gehaktmolen helemaal. Wees voorzichtig met het mes
om letsel te voorkomen.

M Was de accessoires af, spoel ze af en droog ze af. Ze kunnen ook in de vaatwasser.

Opgelet:

B De pasteibakkeraccessoires zijn voorzien van een beschermlaag: maak de
accessoires voorzichtig schoon om deze laag niet te beschadigen (gebruik geen
puntige voorwerpen of metalen sponsijes).

Tips:

B Mochten uw accessoires door contact met voedingsmiddelen (wortelen,
sinaasappelen, enz.) verkleuren, wrijf de verkleurde delen dan in met een stukje
keukenpapier met slaolie en maak het onderdeel vervolgens op de gebruikelijke
manier schoon.

B Mengbeker (d): giet warm water met een paar druppels afwasmiddel in de blender.
Sluit het deksel. Plaats het deksel op het apparaat en geef een paar impulsen.
Verwijder de mengbeker van het apparaat, spoel hem af en laat hem drogen (op zijn
kop).

OPBERGEN

B Berg het apparaat niet op in een vochtige omgeving.



WAT TE DOEN ALS UW APPARAAT NIET WERKT?

Als het apparaat niet werkt, controleer dan:

— of het apparaat goed is aangesloten.

— of de accessoires juist zijn aangebracht.

— of de veiligheidskap (a5) is aangebracht en vergrendeld wanneer de aansluiting

voor hoge snelheid (a4) niet in gebruik is.

— of de multifunctionele arm (a3) horizontaal is vergrendeld.
Het apparaat bevat een microprocessor die de werking ervan regelt en analyseert.
Als het apparaat te zwaar wordt beladen, zal het automatisch worden stopgezet. Om
het apparaat opnieuw te starten, zet u de schakelaar (a1) op “0” en verwijdert u een
gedeelte van de ingrediénten. Laat het apparaat enkele minuten afkoelen. Daarna kunt
u de gewenste snelheid selecteren om de bereiding te voltooien.
Werkt het apparaat nog steeds niet? Neem contact op met een erkend servicecentrum
(zie de lijst in het serviceboekje).

WEGGOOIEN VAN HET APPARAAT EN HET

VERPAKKINGSMATERIAAL

@ De verpakking bestaat uitsluitend uit voor het milieu ongevaarlijke materialen.
U kunt ze dus conform de geldende recyclingvoorschriften weggooien.
%& Win voor het weggooien van het apparaat zelf inlichtingen in bij de
betreffende gemeentelijke dienst in uw woonplaats.
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Wirdanken lhnen, dass Sie sich zum Kauf dieses Gerates der Marke KRUPS entschlossen
haben, das ausschlieBlich der Zubereitung von Speisen sowie dem haushaltsiblichen
Gebrauch in geschlossenen Raumen dient.

BESCHREIBUNG

a Motorblock b Rihrschisselset
al Elektronischer b1 Edelstahl-Rihrschissel
Geschwindigkeitsregler b2 Deckel
a2 Entriegelungstaste fir den ¢ Mixzubehér
Multifunktionskopf (a3) c1 Knethaken
a3 Multifunktionskopf ¢2 Rihrhaken
a4 Schnellantrieb (Mixkrug / Entsafter c3 Schneebesen
/ Zerkleinerer) d Mixkrug (je nach Modell)
a5 Schutzabdeckung d1 Dosierdeckel
a6 Antrieb fur das Mixzubehor d2 Deckel
(Teighaken, Schneebesen, d3 Dichtungsring des Deckels
Knethaken) d4 Krug
a7 Kabelfach d5 Dichtungsring des Messers
d6 Messer

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der ersten

Inbetriebnahme  des  Gerdtes aufmerksam  durch:

Bei unsachgemaBem Gebrauch entgegen der

Bedienungsanleitung Ubernimmt der Hersteller keine

Haftung.

m Dieses Gerat ist nicht zur Handhabung durch Personen
(einschlieBlich Kindern) mit eingeschrankten kdrperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder durch
Personen mit mangelnder Erfahrung bzw. mangelnden
Kenntnissen vorgesehen, es sei denn mit Unterstitzung
und unter Beobachtung einer Person, die fur ihre
Sicherheit verantwortlich ist und die vorab Anweisungen
zur Handhabung des Gerates gegeben hat. Kinder missen
beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht
mit dem Gerat spielen.

m Bitte stellen Sie sicher, dass die auf dem Gerat angegebene
Netzspannung mit jener lhrer Steckdose Ubereinstimmt.
Bei fehlerhaftem Anschluss erlischt die Garantie.

m Das Gerat ist nur fir den Gebrauch im h&uslichen



Innenbereich unter einer Héhenlage von 2000 m bestimmt.

m Oberflachen, die in Kontakt mit Lebensmittel gelangen,
sollten vor dem ersten Gebrauch gereinigt werden. Bitte
lesen Sie hierzu das Kapitel ,Inbetriebnahme® in dieser
Anleitung. AuBerdem sollten die Oberflachen nach jedem
Gebrauch gereinigt werden. Bitte lesen Sie hierzu das
Kapitel ,Reinigung”. Bitte lesen Sie das Kapitel ,,Reinigung®,
um mehr Gber die Wartung und Reinigung Ihres Gerats zu
erfahren.

m Das Gerat muss stets von der Stromversorgung getrennt
werden, wenn es unbeaufsichtigt ist oder wenn Aufbau-,
Abbau- oder ReinigungsmaBnahmen durchgeflhrt werden
sollen.

m Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn es nicht richtig
funktioniertoderwennesbeschadigtwurde.WendenSiesich
in diesem Fall an eine autorisierte Kundendienstwerkstatt
(siehe Liste im Serviceheft).

m Alle Eingriffe, die Uber die Reinigung und die normale
Pflege durch den Kunden hinausgehen, missen von einer
autorisierten Kundendienstwerkstatt ausgeflihrt werden
(siehe Liste im Serviceheft).

m Tauchen Sie das Gerat, das Stromkabel oder den Stecker
nicht in Wasser oder sonstige Flissigkeiten.

m Lassen Sie das Stromkabel niemals in Reichweite von
Kindern hangen und in die Nahe von oder in Berthrung
mit sich drehenden Geréteteilen, einer Warmequelle oder
einer scharfen Kante kommen.

m Ziehen Sie nicht am Kabel, um den Netzstecker des
Gerates aus der Steckdose zu entfernen.

m Wenn Stromkabel oder Stecker beschéadigt sind,
darf das Gerat keinesfalls verwendet werden. Aus
Sicherheitsgriinden dirfen diese Teile nur in einer
autorisierten Kundendienstwerkstatt ausgetauscht werden
(siehe Liste im Serviceheft).

m Die Zubehorteile durfen nicht in den Mikrowellenherd
gegeben werden. Vorsicht im Umgang mit heiBen Speisen.

m Zu lhrer Sicherheit sollten Sie nur Zubehdr und Ersatzteile
verwenden, die fUr Ihr Gerat bestimmt sind und bei einem
autorisierten Kundendienst verkauft werden.
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m Bitte beachten Sie: Unsachgemé&Be Benutzung des Geréts
kann zu Personenschéden fuhren.

m Die Messer (d6) sind sehr scharf. Sie sollten deshalb
mit Vorsicht behandelt werden, um Verletzungen beim
Entleeren der Schissel, beim Einsatz/Entfernen der Messer
oder bei der Reinigung zu vermeiden.

m Die Rihrschissel (d) und den Entsafter (nach Modell)
stets entfernen, bevor die Entriegelungstaste (a2) flr den
Multifunktionskopf (a3) betétigt werden kann.

m Nutzen Sie stets den Stopferzum Beflillen des Einflllstutzen,
wenn Sie folgendes Zubehodr gebrauchen: Fleischwolf,
Gemuseschneider, Entsafter, Pasta-Zubeho6r und Coulis-
Zubehor. Stecken Sie niemals Ihre Finger sowie Gabel,
Loffel, Messer oder andere Gegenstéande hinein (Zubehdr
entsprechend dem Modell).

m BerUhren Sie niemals Bauteile in Bewegung berlhren.
Warten Sie stets ab, bis das Geréat vollstandig still steht,
bevor Sie Zubehdrteile entfernen.

m Berlhren Sie nicht den Schneebesen, den Knethaken oder
den Mixer, wenn das Gerat in Betrieb ist.

m Lassen Sie lange Haare, Schals, Krawatten usw. nicht Gber
das in Betrieb befindliche Gerat hangen.

m FiUhren Sie keine Gegenstande (Loffel, Spatel, ...) in die
Einflllstutzen der Deckel, GefaBe, Aufsatze oder des
Trommellagers ein (Zubehoér entsprechend dem Modell).

m Benutzen Sie die Rihrschissel (d1) nicht ohne Deckel (d2).

m Setzen Sie zu jeder Benutzung nur ein Zubehdrteil ein.

m Flllen Sie niemals kochende Flissigkeiten (Uber 80°C) in
die Ruhrschussel ein.

m Nutzen Sie nicht die Rihrschissel, wenn sie leer ist oder
wenn nur feste Zutaten eingegeben sind.

m Benutzen Sie die Rihrschissel stets mit Deckel.

m Entfernen Sie niemals den Deckel, bevor das Geréat
vollstédndig zum Stillstand gekommen ist.

m Zum Benutzen der Rihrschissel flllen Sie stets flissige
Zutaten vor festen ein.

m Nutzen Sie die GefaBe (b1, d4) nicht zur Aufbewahrung
(zum Einfrieren, Kochen, Abkochen, ...).

m Nutzen Sie das Gerat nur zur Verarbeitung von



Lebensmitteln. Uberschreiten Sie nicht die Kapazitat der
Schussel bzw. die in der Bedienungsanleitung angegebene
H&chstmenge, um ein Uberlaufen zu vermeiden.

m Nutzen Sie das Gerat nicht, wenn das Filtersieb oder der
Deckel des Entsafters beschadigt sind oder sichtbare
Risse aufweisen (Zubehoér entsprechend dem Modell)..

m Schalten Sie das Geréat ab und ziehen Sie den Netzstecker,
bevor Sie Zubehdérteile austauschen oder sich jenen Teilen
nahern, die sich im Betrieb bewegen.

m Beachten Sie: Beim Einflllen heiBer FlUssigkeiten in die
Kichenmaschine oder den Mixer kbnnen diese aus dem
Gerat infolge von plétzlicher Dampfentwicklung auftreten.

mEs ist nicht fir den Gebrauch in den folgenden
Einsatzbereichen bestimmt und die Garantie ist nicht glltig
far:

- Personalkiichen in Geschéften, Blros und anderen
Arbeitsumgebungen;

- landwirtschaftliche Betriebe;

- Benutzung durch Géste in Hotels, Motels und anderen
Unterklnften;

- pensionsahnliche Umgebungen.

m Bitte beachten Sie die Abbildungen sowie die Abschnitte
~Anbringen des Zubehdrs* und ,,Abnehmen des Zubehors*
zum Anbringen und Abnehmen des Gerdtezubehdrs.

m Bitte beachten Sie die Bedienungshinweise zur
Geschwindigkeitskontrolle und Einsatzzeit jedes Zubehors.

NUR FUR EUROPAISCHE MARKTE

m FUr jedes Zubehdr auBer Schneebesen (c3) und Trommeln
(04, g5, g6): Das Gerét sollte nicht von Kindern benutzt
werden. Halten Sie das Gerdt und sein Netzkabel auB3er
Reichweite von Kindern.

m Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen

m Dieses Gerat kann von Personen mit eingeschrénkten
kdrperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
Personen, denen es an Erfahrung und Kenntnis mangelt,
benutzt werden, sofern sie beaufsichtigt werden oder in
die sichere Benutzung des Gerates unterwiesen wurden
und die Gefahren verstehen.

m Der Schneebesen (c3), Schneidetrommeln (g5 und g4)
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und Reibekuchentrommel (g6) dirfen von Kindern ab 8
Jahren benutzt zu werden, sofern sie beaufsichtigt werden
oder in die sichere Benutzung des Gerates unterwiesen
wurden und die Gefahren verstehen. Die Reinigung und
vom Benutzer auszuflihrende Wartungsarbeiten durfen
nicht von Kindern ausgefihrt werden; es sei denn, sie sind
alter als acht Jahre und werden von einem Erwachsenen
beaufsichtigt. Halten Sie das Gerat und sein Netzkabel
auBer Reichweite von Kindern unter acht Jahren (Zubehor
entsprechend dem Modell).

Denken Sie an den Schutz der Umwelt!

® lhr Gerat enthélt wertvolle Rohstoffe, die wieder
verwertet oder recycelt werden kénnen.

mmm > Geben Sie |hr Gerat deshalb bitte bei einer
Sammelstelle Ihrer Stadt oder Gemeinde ab.

INBETRIEBNAHME

M Bevor Sie das Gerat das erste Mal benutzen, splilen Sie alle Zubehorteile und
trocknen sie ab.

M Stellen Sie das Gerat auf eine gerade, saubere und trockene Flache; stellen Sie
sicher, dass der Geschwindigkeitsregler (a1) auf ,,0 gestellt ist, dann schlieBen Sie
das Gerat an die Steckdose an.

B Sie haben mehrere Betriebsarten zur Auswahl:

— Intervallbetrieb (Pulse): Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler (a1) auf ,Pulse”.
Der Intervallbetrieb ermdéglicht bei manchen Zubereitungen eine bessere Kontrolle.
— Dauerbetrieb: Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler (a1) je nach Art der
Zubereitung auf die gewtinschte Position von ,,1“ bis ,Max*.
Sie kdnnen die Rihrstufe auch wahrend der Zubereitung dndern.

B Zum Anhalten des Gerates stellen Sie den Geschwindigkeitsregler (a1) zurlck auf
Position ,,0“.

B Wichtig: Das Gerat kann nur dann in Betrieb genommen werden, wenn die
Schutzabdeckung (a5) und der Multifunktionskopf (a3) verriegelt sind. Wenn
Sie die Schutzabdeckung (a5) und/oder den Multifunktionskopf (a3) wahrend
des Betriebs entriegeln, schaltet sich das Gerat sofort aus. Dann miissen Sie
die Schutzabdeckung und/oder den Multifunktionskopf wieder verriegeln, den
Geschwindigkeitsregler (a1) wieder auf ,,0“ stellen und das Geréat wie gewohnt
in Betrieb nehmen und die gewiinschte Riihrstufe einstellen.

M |hre Klchenmaschine ist mit einem Mikroprozessor ausgestattet, der die
Betriebsleistung steuert und analysiert. Bei zu schwerem Inhalt schaltet sich das
Geréat von alleine aus. Um das Geréat wieder in Betrieb zu nehmen, missen Sie
den Geschwindigkeitsregler (a1) wieder auf ,,0“ stellen und einen Teil der Zutaten
entnehmen. Lassen Sie das Gerét einige Minuten ruhen. Stellen Sie dann wieder die
gewinschte Ruhrstufe ein, um lhre Zubereitung zu Ende zu bringen.



Die Nummerierung der Absétze entspricht der Nummerierung der eingerahmten
Abbildungen.

1 - MIXEN/ KNETEN/ SCHLAGEN / EMULGIEREN/
VERQUIRLEN

M Je nach Art der Zutaten kénnen in der Edelstahl-Rihrschissel (b1) samt Deckel (b2)
bis zu 1,2 kg Teig zubereitet werden.

VERWENDETES ZUBEHOR:
— Edelstahl-Rihrschissel (b1).
— Deckel (b2)
— Knethaken (c1) oder Rilhrhaken (c2) oder Schneebesen (c3)

1.1 - ANBRINGEN DES ZUBEHORS

B Dricken Sie die Taste (a2) zum Entriegeln des Multifunktionskopfes (a3) und heben
Sie diesen bis zum Anschlag an. Fig. 1 und 2.

M Setzen Sie das gewtlinschte Zubehor (c1, c2 oder c3) auf den Antrieb fur das
Mixzubehér (a6), driicken Sie es an und drehen Sie es eine Vierteldrehung gegen
den Uhrzeigersinn, um es in der Aufnahme zu arretieren. Fig. 3 und 4.

M Verriegeln Sie die Edelstahl-Ruhrschiissel (b1) (im Uhrzeigersinn) auf dem Gerat und
geben Sie die Zutaten hinein.

Anmerkung: Der Deckel muss nicht unbedingt verwendet werden. Er dient jedoch
als Spritzschutz.

B Klappen Sie den Multifunktionskopf (a3) in die waagrechte Position zuriick: Driicken
Sie dabei die Entrieglungstaste (a2) und senken Sie den Multifunktionskopf (a3)
manuell ab, bis er einrastet (die Entriegelungstaste (a2) springtin ihre Ausgangsposition
zurtick). Fig. 5.1.

M Vergewissern Sie sich, dass die Schutzabdeckung (a5) gut auf dem Schnellantrieb
(a4) verriegelt ist (im Uhrzeigersinn). Fig. 5.2.

1.2 - INBETRIEBSETZUNG

B Schalten Sie das Gerét ein, indem Sie den Geschwindigkeitsregler (al1) je nach
Rezept auf die gewiinschte Rihrstufe stellen.

B Das Gerat setzt sich sodann in Betrieb.

B Uber die Deckeldffnung (b2) kénnen Sie wihrend der Zubereitung weitere Zutaten
beimengen.

B Zum Anhalten des Geréates stellen Sie den Geschwindigkeitsregler (a1) zuriick auf
Position ,,0“.

Tipps:
B Kneten
— Verwenden Sie den Knethaken (c1) auf Riihrstufe ,,1“.
— Sie kdnnen bis zu 500g Mehl kneten (Bsp.: WeiBbrot, Vollkornbrot, Mirbeteig, ...).
— Maximale Betriebszeit: 15 min.
B Mixen
— Verwenden Sie den Rihrhaken (c2) auf Riihrstufe ,,1¢ bis ,,Max“.
— Sie kdnnen leichte Teige bis zu einem Gewicht von 1,2 kg zubereiten (z.B., Biskuit,

).
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— Verwenden Sie den Riihrhaken (c2) nie zum Kneten von schweren Teigen.
— Maximale Betriebszeit: 15 min.
B Schlagen / Emulgieren / Verquirlen

— Verwenden Sie den Schneebesen (c3) auf Riihrstufe ,,1“ bis ,,Max*.

— Er eignet sich fir folgende Zubereitungen: Mayonnaise, Aioli, Saucen, Eischnee
(bis zu 8 EiweiBe), Schlagsahne (bis zu 500 ml)...

— Verwenden Sie den Schneebesen (c3) weder zum Kneten von schweren
Teigen noch zum Mixen von leichten Teigen.

— Maximale Betriebszeit: 10 min.

1.3 - ABNEHMEN DES ZUBEHORS

B Warten Sie bis das Gerat vollkommen stillsteht.

M Dricken Sie die Taste (a2) zum Entriegeln des Multifunktionskopfes (a3) und heben
Sie diesen an. Fig. 1 und 2.

M Entriegeln Sie das Mixzubehor (c1), (c2) oder (c3) vom Multifunktionskopf (a3)
durch Andriicken des Zubehdrs in Richtung des Kopfes und durch Ausflihren einer
Vierteldrehung im Uhrzeigersinn.

M Entfernen Sie die Edelstahl-Riihrschissel (b1).

2 - GLATT RUHREN/MISCHEN/FEIN MIXEN (JE NACH
MODELL)

B Je nach Art der Zutaten kdnnen im Mixkrug (d) bis zu 1,25 | dickfllssige Zubereitungen
und 1 | flissige Zubereitungen gemixt werden.

VERWENDETES ZUBEHOR:
— Mixkrug (d)

2.1 - ANBRINGEN DES ZUBEHORS

M Klappen Sie den Multifunktionskopf (a3) in die waagrechte Position: Driicken Sie
dabei die Entriegelungstaste (a2) und senken Sie den Multifunktionskopf (a3) manuell
ab, bis er einrastet (die Entriegelungstaste (a2) springt in ihre Ausgangsposition
zurilick).

M Entriegeln Sie die Schutzabdeckung (a5) des Schnellantriebs (a4) durch Drehen
gegen den Uhrzeigersinn und nehmen Sie sie ab. Fig. 6.

M Vergewissern Sie sich, dass der Geschwindigkeitsschalter auf der Position ,,0“ steht.

M Setzen Sie den Dichtungsring des Messers (d5) auf das Messer (d6) und schrauben
Sie ihn mit einer 90°-Drehung im Uhrzeigersinn an den Mixkrug (d4) (der Mixkrug
muss aufrecht stehen). Fig. 7a.

B Verriegeln Sie den Mixkrug (d) durch Drehen im Uhrzeigersinn auf den Schnellantrieb
(a4). Fig. 7c.

B Geben Sie die Zutaten in den Mixkrug und verriegeln Sie den Deckel (d2) samt
Dosierdeckel (d1) durch Drehen gegen den Uhrzeigersinn.

2.2 - INBETRIEBSETZUNG

M Schalten Sie das Gerat ein, indem Sie den Geschwindigkeitsregler (a1) je nach
Rezept auf die gewiinschte Ruhrstufe stellen.
Fir eine bessere Kontrolle des Mixvorganges und eine gleichméBigere Zubereitung
verwenden Sie die ,,Pulse“-Funktion.
Uber die Offnung des Dosierdeckels (d1) kénnen Sie wahrend der Zubereitung
weitere Zutaten beimengen.



B Zum Anhalten des Gerates stellen Sie den Geschwindigkeitsregler (a1) zurick auf
Position ,,0“.

Tipps:
M Sie kdnnen Folgendes zubereiten:

— fein gemixte Gemusesuppen, Cremesuppen, Kompott, Milchshakes und Cocktails.

— leichte Teigmassen (Teig flr Crépes, Krapfen, ...)

— Wenn die Zutaten beim Mixen an der Wand des Mixkrugs festkleben, schalten
Sie das Gerat aus, nehmen Sie den Mixkrug ab, lassen Sie die Zutaten mit einem
Spatel auf die Messer fallen und setzen Sie dann Ihren Mixkrug wieder auf, um mit
dem Mixen fortzufahren.

M Fullen Sie niemals kochende Flussigkeiten in den Mixkrug.

B Verwenden Sie den Mixkrug nicht leer oder mit harten und/oder trockenen Zutaten
(Zucker,...).

B Benutzen Sie den Mixkrug stets mit seinem Deckel.

M Der Deckel darf nicht abgenommen werden, solange das Gerat nicht vollkommen
stillsteht.

M Fullen Sie immer zuerst die fliissigen und dann die festen Zutaten in den Mixkrug.

B Maximale Betriebszeit: 2 min.

2.3 - ABNEHMEN DES ZUBEHORS

B Warten Sie bis das Gerét vollkommen stillsteht und entfernen Sie dann den Mixkrug
durch Drehen gegen den Uhrzeigersinn, dann verriegeln Sie die Schutzabdeckung
(ab) wieder auf dem Schnellantrieb (a4) (im Uhrzeigersinn).

3 - SEHR FEINES HACKEN KLEINER MENGEN (JE NACH
MODELL)

VERWENDETES ZUBEHOR:
— Zerkleinerer fertig zusammengesetzt.
B Mit dem Zerkleinerer kdnnen Sie:
— folgende Zutaten im Intervallbetrieb in Sekundenschnelle hacken: getrocknete
Aprikosen und Feigen,...
max. Menge / Zeit: 100g / 5s
M Dieser Zerkleinerer eignet sich nicht fur harte Zutaten, wie etwa Kaffeebohnen.

4 - EINSTELLEN DER GEWUNSCHTEN KABELLANGE

B Fir einen bequemeren Betrieb und eine einfachere Aufbewahrung des Geréates kann
die Kabelldnge reduziert werden. Schieben Sie dazu das Stromkabel einfach durch
das auf der Ruickseite befindliche Kabelfach (a7) ins Innere des Motorblocks (a).

B Ziehen Sie den Stecker des Gerates aus der Steckdose.

M Tauchen Sie den Motorblock (a) nie ins Wasser und halten Sie ihn nicht unter
flieBendes Wasser. Wischen Sie ihn mit einem trockenen oder leicht angefeuchteten
Tuch ab.

B Fur eine einfachere Reinigung spilen Sie die Zubehdrteile unmittelbar nach
deren Verwendung ab. Gehen Sie mit allen Klingen vorsichtig um; es besteht
Verletzungsgefahr.
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B Waschen, spilen und trocknen Sie die Zubehorteile ab: Sie sind allesamt
spulmaschinengeeignet.

Achtung:

M Das Backwarenzubehor besitzt eine Schutzbeschichtung: Achten Sie darauf, diese
Beschichtung beim Reinigen nicht zu beschadigen (verwenden Sie keine scharfen
Klingen oder Metallschwamme).

Tricks:

M Bei Verfarbungen der Zubehorteile durch Nahrungsmittel (Karotten, Orangen,...)
reiben Sie die Teile mit einem mit Speisedl getranktem Tuch ab und reinigen Sie sie
anschlieBend wie Ublich.

B Mixkrug (d): GieBen Sie heiBes Wasser mit ein paar Tropfen Spilmittel in den
Mixkrug. SchlieBen Sie den Deckel. Setzen Sie ihn auf das Geré&t und schalten Sie es
mehrmals auf Intervallbetrieb. Nach Abnehmen des Mixkruges spulen Sie ihn unter
flieBendem Wasser ab, und lassen Sie ihn trocknen (auf den Kopf gestellt).

AUFBEWAHRUNG

B Bewahren Sie das Gerét nicht an einem feuchten Ort auf.

WAS TUN, WENN IHR GERAT NICHT FUNKTIONIERT?

Wenn Ihr Gerat nicht funktioniert, priifen Sie:

— den ordnungsgemaBen Anschluss des Gerétes.

— die Verriegelung jedes einzelnen Zubehors.

— das Vorhandensein und die Verriegelung der Schutzabdeckung (a5), wenn der

Schnellantrieb (a4) nicht in Verwendung ist.

— die Verriegelung des Multifunktionskopfes (a3) in der waagrechten Position.
Ihre Kiichenmaschine ist mit einem Mikroprozessor ausgestattet, der die Betriebsleistung
steuert und analysiert. Bei zu schwerem Inhalt schaltet sich das Gerat von alleine aus.
Um das Geréat wieder in Betrieb zu nehmen, missen Sie den Geschwindigkeitsregler
(a1) wieder auf ,,0“ stellen und einen Teil der Zutaten entnehmen. Lassen Sie das Gerat
einige Minuten ruhen. Stellen Sie dann wieder die gewlinschte Rihrstufe ein, um Ihre
Zubereitung zu Ende zu bringen.
lhr Gerét funktioniert immer noch nicht? Wenden Sie sich an eine autorisierte
Kundendienstwerkstatt (siehe Liste im Serviceheft).

ENTSORGUNG DES GERATES UND DER

VERPACKUNGSMATERIALIEN

@ Die Verpackung besteht ausschlieBlich aus umweltfreundlichen Materialien,
die nach den giltigen Recycling-Bestimmungen entsorgt werden kdnnen.
%& Fir die Entsorgung des Gerates selbst informieren Sie sich bitte bei den
zusténdigen Stellen Ihrer Gemeinde.



Vi ringraziamo per aver scelto un apparecchio della gamma KRUPS, progettato
esclusivamente per la preparazione di alimenti in ambiente domestico all’interno della
vostra abitazione.

DESCRIZIONE

a Blocco motore b2 Coperchio
a1l Regolatore di velocita ¢ Accessori mescolatori
a2 Pulsante di sblocco della testa c1 Impastatore
multifunzione (a3) c2 Miscelatore
a3 Testa multifunzione c3 Frusta afilo
a4 Attacco rapido (vaso frullatore/ d Vaso frullatore (a seconda del modello)
centrifuga/frantumatore) d1 Tappo dosatore
ab Tappo di sicurezza d2 Coperchio
a6 Attacco accessori mescolatori d3 Guarnizione di chiusura del
(impastatore, frusta a filo, coperchio
miscelatore) d4 Vaso
a7 Avvolgicavo d5 Guarnizione di chiusura della lama
b Gruppo contenitore d6é Lama

b1 Contenitore inox

CONSIGLI DI SICUREZZA

Leggere attentamente le istruzioni d’uso prima di utilizzare

I’apparecchio per la prima volta: un utilizzo non conforme

alle norme d’uso prescritte solleva il produttore da qualsiasi

responsabilita.

m Questo apparecchio non € destinato all’'uso da parte di
persone (bambini inclusi) le cui abilita fisiche, sensoriali 0
mentali risultino ridotte o che siano prive dell’esperienza e
delle conoscenze necessarie, fatto salvo il caso in cui una
persona responsabile della loro sicurezza provveda alla
loro sorveglianza o le abbia precedentemente istruite sulle
modalita d’'uso dell’apparecchio. Sorvegliare i bambini per
evitare che giochino con I'apparecchio.

m Verificare che la tensione di alimentazione dell’apparecchio
corrisponda a quella dell’impianto elettrico. Eventuali errori
di collegamento annullano la garanzia.

m Questo apparecchio € destinato all’uso domestico in interni
ed esclusivamente a un’altitudine inferiore a 2000 m.

m Pulire le superfici a contatto con gli alimenti prima dell’uso,
facendo riferimento alla sezione “Prima del primo utilizzo”,
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e dopo ogni uso, facendo riferimento alla sezione “Pulizia”.
Per la manutenzione e la pulizia dell’apparecchio fare
riferimento alla sezione “Pulizia”.

m Scollegare sempre I'apparecchio dalla presa elettrica se
incustodito e prima di qualsiasi operazione di montaggio,
smontaggio o pulizia.

m Non utilizzare I'apparecchio nel caso non funzioni
correttamente o sia stato danneggiato. In tal caso &
opportuno rivolgersi a un centro assistenza autorizzato
(vedere I’elenco nel libretto).

m Eventuali interventi diversi dalla pulizia e dalle normali
operazioni di manutenzione effettuate dal cliente devono
essere svolti presso un centro assistenza autorizzato
(vedere I’elenco nel libretto).

m Non immergere mai I’apparecchio, il cavo di alimentazione
o la spina elettrica in acqua o in altro liquido.

m Non lasciare pendere il cavo di alimentazione a portata di
mano dei bambini; non lasciarlo vicino o a contatto con le
parti calde dell’apparecchio, né vicino a una fonte di calore
0 a uno spigolo vivo.

m Non tirare il cavo per scollegare I'apparecchio dalla presa
di corrente.

m Se il cavo di alimentazione o la spina risultano danneggiati,
non utilizzare I'apparecchio. Per evitare ogni possibile
pericolo, fare sostituire cavo e spina presso un centro
assistenza autorizzato (vedere I’elenco nel libretto).

m Non utilizzare mai gli accessori nel microonde.

m Al fine di garantire la sicurezza, utilizzare esclusivamente
accessori e ricambi adatti all’apparecchio, venduti presso
centri assistenza autorizzati.

m Attenzione: I’'uso errato dell’apparecchio pud causare ferite.

m Le lame (d6) sono molto affilate: maneggiare con cautela per
evitare ferite svuotando il recipiente, montando/smontando
le lame dall’apparecchio o durante le operazioni di pulizia.

m Rimuovere sempre il recipiente (d) o lo spremiagrumi (a
seconda del modello) prima di attivare il tasto di rilascio
(@2) della testa multifunzione (a3).

m Durante l'uso dei seguenti accessori: testa tritacarne,

affetta-verdure, spremiagrumi, kit pasta fresca o kit coulis,
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utilizzare sempre lo spingitore per guidare gli alimenti nel
condotto di alimentazione. Non usare mai le dita o utensili
da cucina come forchette, coltelli 0 cucchiai (accessori
variabili a seconda del modello).

m Non toccare le parti in movimento e attendere sempre che
I’apparecchio sia completamente fermo prima di rimuovere
gli accessori.

m Non toccare le fruste a palla, 'impastatore o il mixer mentre
I’apparecchio € in funzione.

m Legare i capelli lunghi ed evitare di indossare sciarpe,
cravatte, ecc. in prossimita dell’apparecchio in
funzionamento.

m Non introdurre mai utensil (cucchiai, spatole) nei condotti
di alimentazione dei coperchi, sui vassoi o nel tamburo
(accessori variabili a seconda del modello).

m Non azionare I’apparecchio (d1) senza il coperchio inserito
(d2).

m Utilizzare un accessorio per volta.

m Non riempire il recipiente di miscelazione con liquidi bollenti
(above 80°C, 176°F).

m Non utilizzare il recipiente di miscelazione a vuoto o con
solo ingredienti solidi.

m Utilizzare sempre il recipiente di miscelazione con il suo
coperchio.

m Non rimuovere mai il coperchio finché I’apparecchio non €
completamente arrestato.

m Utilizzando il recipiente di miscelazione, inserire sempre gl
ingredienti liquidi prima di quelli solidi.

m Non utilizzare i recipienti (b1, d4) come contenitori generici
(per surgelamento, cottura, sterilizzazione...).

m Utilizzare I'apparecchio esclusivamente con alimenti. Per
evitare il surriscaldamento, non superare il livello massimo
di alimenti consentito nel recipiente di miscelazione come
indicato nel manuale di istruzioni.

m Non utilizzare I'apparecchio se il tamburo girevole o |l
coperchio di protezione dello spremiagrumi presentano
danni o crepe (accessori variabili a seconda del modello).

m Fermare |'apparecchio e scollegarlo dall’alimentazione
prima di cambiare gli accessori o di avvicinarsi a quelle
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parti che, durante il funzionamento, sono mobili.

m Prestare attenzione versando liquidi troppo caldi
nell’apparecchio, poiché il vapore improvviso potrebbe
causare il rilascio improvviso degli accessori.

m Non deve essere utilizzato nelle seguenti applicazioni,
pena I'annullamento della garanzia:

- cucine riservate al personale di negozi, uffici o altri
ambienti professionali;

case coloniche;

stanze di alberghi, motel e altri edifici residenziali;

- camere in affitto e altri ambienti analoghi.

m Fare riferimento ai diversi schemi e ai paragrafi “Montaggio
accessori” e “Rimozione accessori” per il montaggio e la
rimozione degli accessori dall’apparecchio.

m Fare riferimento alle istruzioni per il controllo della velocita
e il tempo di utilizzo per ciascun accessorio.

SOLO PER | MERCATI EUROPEI

m Per tutti gli accessori ad eccezione dei frustini (c3) e delle
grattugie (g4, g5, g6). L'apparecchio non deve essere
utilizzato dai bambini. Tenere |'apparecchio e il cavo
lontano dalla portata dei bambini.

m | bambini non devono giocare con I’'apparecchio.

m Questo apparecchio pud essere usato da persone le cui
capacitafisiche, sensorialio mentalisonoridotte odapersone
prive di esperienza o conoscenza, solo se supervisionate o
istruite sulle modalita d’uso dell’apparecchio in modo sicuro
e consapevoli dei rischi correlati.

m La frusta a palla (c3), i tamburi per grattugiare (g5 e g4) e
il tamburo per reibekuchen (g6) possono essere usati da
bambini di eta superiore a 8 anni, solo se supervisionati
o istruiti sulluso in sicurezza dell’apparecchio e se
comprendono i rischi correlati. Le operazioni di pulizia
€ manutenzione ordinaria possono essere effettuate da
bambini solo se di eta superiore a 8 anni e supervisionati.
Tenere I'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla
portata dei bambini di eta inferiore a 8 anni (accessori
variabili a seconda del modello).



Contribuiamo alla salvaguardia dell’ambiente!

® Questo apparecchio € composto da diversi materiali
che possono essere smaltiti o riciclati.

mmm > Per il suo smaltimento portarlo in un centro per la
raccolta differenziata.

AVVIAMENTO

W Al primo utilizzo, lavare tutti i pezzi degli accessori con acqua e detersivo per piatti.
Sciacquare e asciugare.

B Posizionare I'apparecchio su una superficie piana, pulita e asciutta; controllare che il
regolatore di velocita (al) sia in posizione “0”, quindi collegare I’apparecchio.

M Per avviare 'apparecchio, vi sono diverse possibilita:

— Funzionamento intermittente (“Pulse”): ruotare il regolatore di velocita (a1) sulla
posizione “Pulse” per un funzionamento a intermittenza.

— Funzionamento continuo: ruotare il regolatore di velocita (a1) sulla posizione
desiderata da “1” a “max”, a seconda della preparazione.
E possibile passare da una velocita all’altra durante la preparazione.

W Per arrestare I'apparecchio, riportare il regolatore (a1) sullo “0”.

B Importante: L’apparecchio puo essere avviato solo se il tappo (a5) e la testa (a3)
sono correttamente inseriti. Nel caso il tappo (a5) e/o la testa (a3) si spostassero
o allentassero improvvisamente durante il funzionamento, I’apparecchio si
arrestera automaticamente. Fissare in posizione il tappo e/o la testa, portare
il regolatore di velocita (al) sulla posizione “0”, poi avviare normalmente
I'apparecchio selezionando la velocita desiderata.

M |’apparecchio & dotato di un microprocessore che controlla e analizza la potenza di
funzionamento. In caso di sovraccarico, I’apparecchio si arresta automaticamente.
Per rimettere in funzione I'apparecchio, ruotare il regolatore (al1) in posizione “0” e
togliere una parte degli ingredienti. Lasciar riposare I'apparecchio per alcuni minuti. E
quindi possibile selezionare la velocita desiderata per terminare la preparazione.

La numerazione dei paragrafi corrisponde a quella degli schemi.

1 - AMALGAMARE/IMPASTARE/SBATTERE/EMULSIONARE/
MONTARE

B A seconda della natura degli alimenti, il contenitore inox (b1) e il suo coperchio (b2)
permettono di lavorare fino a 1,2 kg di pasta.

ACCESSORI UTILIZZATI:
— contenitore inox (b1)
— coperchio (b2)
— impastatore (c1) o miscelatore (c2) o frusta a filo (c3)
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1.1 - MONTAGGIO DEGLI ACCESSORI

M Premere il pulsante (a2) per sbloccare la testa multifunzione (a3) e aprirla
completamente. Fig. 1 e 2.

M Inserire il coperchio sul recipiente.

M Inserire 'accessorio desiderato (c1, c2 o c3) sull’attacco (a6), premere e ruotare di un
quarto di giro in senso antiorario per fissare I’'accessorio nel suo alloggiamento. Fig. 3 e 4.

M Fissare il contenitore inox (b1) (senso orario) sull’apparecchio e versare gli ingredienti.
Attenzione: I'utilizzo del coperchio non & obbligatorio, ma permette di evitare
eventuali schizzi o spruzzi.

M Riportare la testa multifunzione (a3) in posizione orizzontale: premere il pulsante (a2)
e abbassare manualmente la testa multifunzione (a3) fino all’arresto (il pulsante (a2)
torna nella posizione di partenza). Fig. 5.1.

B Accertarsi che il tappo (a5) sia fissato correttamente (senso orario) sull’attacco
rapido (a4). Fig. 5.2.

1.2 - ACCENSIONE

M Avviare ruotando il regolatore di velocita (a1) sulla posizione desiderata, a seconda
della ricetta.

M |’apparecchio entrera immediatamente in funzione.

M Durante la preparazione, & possibile aggiungere degli alimenti attraverso 'apertura
del coperchio (b2).

M Per arrestare 'apparecchio, riportare il regolatore (ai) sullo “0”

Consigli utili:
M Impastare
— Utilizzare I'accessorio impastatore (c1) alla velocita “1”.
— E possibile impastare fino a 500 g di farina (es.: pane bianco, pane ai cereali, pasta
brisée, pasta frolla...).
— Tempo massimo di funzionamento: 15 min.
B Amalgamare
— Utilizzare il miscelatore (c2) dalla velocita “1” alla velocita “max”.
— E possibile amalgamare fino a 1,2 kg di pasta leggera (torta paradiso, biscotti...).
— Non utilizzare mai il miscelatore (c2) per impasti pesanti.
— Tempo massimo di funzionamento: 15 min.
B Spattere/emulsionare/montare
— Utilizzare la frusta a filo (c3) dalla velocita “1” alla velocita “max”.
— E possibile preparare: maionese, aioli, salse, albumi a neve (fino a 8 albumi d’uovo),
panna montata (fino a 500 ml)...
— Non utilizzare mai la frusta a filo (c3) per impastare paste pesanti o per
mescolare paste leggere.
— Tempo massimo di funzionamento: 10 min.

1.3 - SMONTAGGIO DEGLI ACCESSORI

B Attendere I'arresto completo dell’apparecchio.

B Con il pulsante (a2), sbloccare la testa multifunzione (a3) e aprirla completamente.

M Sbloccare I'accessorio (c1), (c2) o (c3) dalla testa multifunzione spingendolo verso la
testa e facendogli effettuare un quarto di giro in senso orario.

M Estrarre il contenitore inox.



2 - OMOGENEIZZARE/MESCOLARE/FRULLARE (A SECONDO
DEL MODELLO)

B A seconda della natura degli alimenti, il vaso frullatore (d) permette di preparare fino
a 1,25 L di composti spessi e 1 L di composti liquidi.

ACCESSORI UTILIZZATI:
— vaso frullatore (d).

2.1 - MONTAGGIO DEGLI ACCESSORI

Bl Riportare la testa multifunzione (a3) in posizione orizzontale: premere il pulsante (a2)
e abbassare manualmente la testa multifunzione (a3) fino all’arresto (il pulsante (a2)
torna nella posizione di partenza).

M Sbloccare il tappo di sicurezza (a5) dell’attacco rapido (a4) ruotando in senso
antiorario, poi rimuoverlo. Fig. 6.

M Assicurarsi che il variatore di velocita sia posizionato su “0”.

B Assemblare il corpo lame (d6) con la guarnizione (d5) e fissarli con un quarto di giro
sul recipiente (d4) in senso orario (il recipiente deve trovarsi in verticale). Fig. 7a.

M Bloccare il vaso frullatore (d) sull’attacco (a4) ruotandolo in senso orario. Fig. 7c.

Bl Versare gli alimenti nel vaso frullatore, quindi bloccare il coperchio (d2) munito di
tappo dosatore (d1) ruotando in senso antiorario.

2.2 - ACCENSIONE

B Avviare ruotando il regolatore di velocita (a1) sulla posizione desiderata, a seconda
della ricetta.
Per frullare e omogeneizzare al meglio la preparazione, selezionare la modalita “Pulse”.
In corso di preparazione € possibile aggiungere degli alimenti attraverso I'apertura
del tappo dosatore (d1).

B Per arrestare I’'apparecchio, riportare il regolatore (a1) sullo “0”.

Consigli utili:
B E possibile preparare:

— minestre frullate finemente, vellutate, composte, frappé, cocktail;

— paste leggere (crépe, frittelle, clafoutis, sformati...).

— Durante I'utilizzo, se gli ingredienti rimangono attaccati alle pareti del recipiente,
spegnere |'apparecchio, togliere il recipiente e rimuovere i residui aiutandosi con
una spatola facendoli ricadere all’interno del recipiente; poi, richiudere il coperchio
e proseguire con |'utilizzo.

B Non riempire mai il vaso frullatore con del liquido bollente.

M Non utilizzare il recipiente a vuoto o con ingredienti duri e/o secchi (zucchero etc... ).

M Utilizzare sempre il vaso frullatore con il coperchio.

B Non rimuovere mai il coperchio prima dell’arresto completo dell’apparecchio.

B Versare sempre gli ingredienti liquidi per primi nel vaso frullatore e poi aggiungere gli
ingredienti solidi.

B Tempo massimo di funzionamento: 2 min.

2.3 - SMONTAGGIO DELL’ACCESSORIO

M Prima di estrarre il vaso frullatore, attendere che I'apparecchio si arresti
completamente, quindi sbloccarlo in senso antiorario e reinserire il tappo (ab)
bloccandolo sull’attacco (a4) (senso orario).
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3 - TRITARE MOLTO FINEMENTE PICCOLE QUANTITA (A
SECONDA DEL MODELLO)

ACCESSORI UTILIZZATI:
— frantumatore assemblato.
B Con il frantumatore & possibile:
— in modalita “Pulse”, tritare in pochi secondi fichi secchi, albicocche secche...
Quantita/tempo massimo: 100 g / 5 secondi
B Questo frantumatore non prevede la macinatura di prodotti duri come i chicchi di
caffe.

4 - LUNGHEZZA DEL CAVO

B Per un utilizzo pili agevole o al momento di riporre I’apparecchio, & possibile ridurre
la lunghezza del cavo spingendolo all'interno del blocco motore (a) attraverso
I’apertura situata nel retro (a7).

PULIZIA

M Scollegare I'apparecchio.

B Non immergere né mettere il blocco motore (a) sotto I'acqua corrente. Pulirlo con un
panno asciutto o leggermente umido.

B Per una pulizia pit agevole, sciacquare velocemente gli accessori dopo ogni
utilizzo. Smontare completamente la testa tritacarne. Le lame possono essere
particolarmente taglienti: maneggiarle con cura.

M Lavare, risciacquare e asciugare gli accessori lavabili in lavastoviglie.

Attenzione:

B Gli accessori da pasticceria sono dotati di un rivestimento protettivo: assicurarsi di
non danneggiarlo durante le operazioni di pulizia (non utilizzare lame appuntite o
spugne metalliche).

| nostri consigli:

M Nel caso in cui gli accessori si colorassero con gli alimenti (carote, arance...),
strofinarli con un panno imbevuto di olio da cucina, quindi lavarli normalmente.

M Vaso frullatore (d): versare acqua calda e alcune gocce di detersivo per piatti nel vaso
frullatore. Chiudere il coperchio. Posizionarlo sull’apparecchio e premere piu volte il
pulsante “Pulse”. Una volta rimosso, sciacquare il contenitore con acqua corrente e
lasciare asciugare (contenitore capovolto).

COME RIPORRE LAPPARECCHIO

B Evitare di riporre I'apparecchio in un ambiente umido.



SE UAPPARECCHIO NON FUNZIONA

Se I'apparecchio non funziona, verificare:

— che l'apparecchio sia collegato;

— che ogni accessorio sia ben fissato in sede;

— che il tappo di sicurezza (a5) sia ben fissato in sede quando I’attacco rapido (a4)

non viene utilizzato;

— il blocco orizzontale della testa multifunzione (a3).
L’apparecchio & dotato di un microprocessore che controlla e analizza la potenza di
funzionamento. In caso di sovraccarico, I'apparecchio si arresta automaticamente. Per
rimettere in funzione I’apparecchio, ruotare il regolatore (a1) in posizione “0” e togliere
una parte degli ingredienti. Lasciar riposare I'apparecchio per alcuni minuti. E quindi
possibile selezionare la velocita desiderata per terminare la preparazione.
L’apparecchio continua a non funzionare? Rivolgersi a un centro assistenza
autorizzato (vedere I’elenco nel libretto).

ELIMINAZIONE DEI MATERIALI DI IMBALLAGGIO E

DELL’APPARECCHIO

@ L'imballaggio comprende esclusivamente materiali non nocivi per ’'ambiente
che possono essere smaltiti in conformita alle vigenti norme in materia di
%& riciclaggio.
Per lo smaltimento dell’apparecchio, rivolgersi al servizio competente della
propria zona.
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Le agradecemos que haya seleccionado un aparato de la gama KRUPS disefiado
exclusivamente para la preparacion de alimentos, para uso doméstico en el interior del hogar.

DESCRIPCION

a Bloque motor b1 Vaso de acero inoxidable
a1l Regulador electrénico de la b2 Tapa
velocidad ¢ Accesorios mezcladores
a2 Botén de desbloqueo del cabezal c1 Amasador
multifuncién (a3) c2 Batidor
a3 Cabezal multifuncion c3 Varilla de multiples aspas
a4 Salida rapida (vaso mezclador / d Vaso mezclador (segin modelo)
licuadora / molinillo) d1 Tapon dosificador
ab Tapa de seguridad d2 Tapa
a6 Terminal para los accesorios d3 Junta de estanqueidad de la tapa
mezcladores (amasador, varilla de d4 Vaso
multiples aspas, batidor) d5 Junta de estanqueidad de la
a7 Almacenamiento para el cable cuchilla
b Conjunto del vaso d6 Cuchilla

CONSEJOS DE SEGURIDAD

Lea detenidamente las instrucciones de uso antes de utilizar
el aparato por primera vez y consérvelas: un uso no conforme
con las instrucciones eximira al fabricante de cualquier
responsabilidad.

m Este aparato no esta disefiado para que lo utilicen personas
(incluyendo nifios) con alguna discapacidad fisica, sensorial
o mental, o con falta de experiencia y conocimientos, a no
ser que sean supervisadas, o que la persona responsable
de su seguridad les haya proporcionado instrucciones
sobre el funcionamiento del aparato. No permita que los
ninos jueguen con el aparato.

m Compruebe que la tension de alimentacién del aparato
coincida con la tensién de su red eléctrica. Cualquier
conexioén incorrecta anula la garantia.

m Este aparato esta destinado Unicamente al uso domeéstico
y culinario, bajo supervision, siempre en el interior del
hogar y a una altitud inferior a 2000m.

m Antes de utilizar por primera vez el aparato, limpie todos
los accesorios y superficies que vayan a estar en contacto
con los alimentos. Para ello, consulte la seccion titulada



“Instrucciones preliminares” incluida en el presente
manual. Asimismo, después de cada utilizacidon, asegurese
de consultar la seccién titulada “Limpieza”. Consulte la
seccion titulada “Limpieza” para obtener informacion
relacionada con el mantenimiento y limpieza de su aparato.

m Desenchufe siempre el aparato de la red eléctrica cuando
vaya a dejarlo desatendido, asi como antes de instalar y
desmontar sus accesorios, o proceder a su limpieza.

m No utilice el aparato si no funciona correctamente o si
esta dafiado. En este caso, dirijase a un centro de servicio
oficial (consulte la lista en el folleto de servicio).

m Cualquier tarea de mantenimiento, salvo las tareas de
limpieza y conservacion realizadas por el cliente, debe
llevarse a cabo en un centro de servicio oficial (consulte la
lista en el folleto de servicio).

m No sumerja el aparato, el cable de alimentacion ni el
enchufe en liquidos.

m El cable de alimentacién debe mantenerse fuera del
alcance de los nifios y no debe colocarse cerca de ni estar
en contacto con piezas calientes del aparato, fuentes de
calor o angulos pronunciados.

m No tire directamente del cable de alimentacion para
desenchufar el aparato de la red eléctrica.

m Sj el cable de alimentacion o el enchufe estan danados, no
utilice el aparato. Para que el aparato sea seguro en todo
momento, estas piezas deben ser sustituidas en un centro
de servicio oficial (consulte la lista en el folleto de servicio).

®m No coloque los accesorios en el microondas.

m Para su seguridad, utilice unicamente accesorios y piezas
de recambio adecuadas para el aparato, vendidas en un
centro de servicio oficial.

m Existe riesgo de heridas en caso de una mala utilizacion
del aparato.

m Las cuchillas (d6) estdn muy afiladas. Por lo tanto,
manipulelas con cuidado para evitar sufrir lesiones al
vaciar el vaso mezclador, montar o desmontar las cuchillas
del aparato, o proceder a su limpieza.

m Retire siempre el vaso mezclador (d) o el accesorio
licuador (en funcién del modelo) antes de pulsar el botén
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de liberacion (a2) del cabezal multifuncién (a3).

m Cuando utilice el cabezal picador, cortador de legumbres,
licuador, accesorio para pasta fresca o accesorio para
coulis, utilice siempre el empujador para guiar los alimentos
por eltubo deinsercion. Nunca utilice sus dedos, tenedores,
cucharas, ni ningun otro objeto para dicho propdsito (los
accesorios podran variar en funcién del modelo).

m Nunca toque las piezas en movimiento y espere a que el
aparato se haya detenido por completo antes de retirar
cualquier accesorio.

m No toque la varilla para batir, amasar ni las cuchillas
del accesorio de mezcla mientras el aparato esté en
funcionamiento.

m Mantenga el pelo, bufandas, corbatas, etc. fuera del
alcance del aparato en funcionamiento.

m Nunca introduzca utensilios (cucharas, espatulas, etc.) por
los tubos de insercion de las tapas, por las carcasas de
las bandejas, ni por el depédsito del tambor (los accesorios
podran variar en funcién del modelo).

m No utilice el vaso mezclador (d1) sin su tapa (d2).

m No utilice varios accesorios a la vez.

m Nunca llene el vaso mezclador con liquido hirviendo
(temperatura superior a 80 °C, 176 °F).

m No utilice el vaso mezclador en vacio ni unicamente con
ingredientes sélidos.

m Utilice siempre el vaso mezclador con su correspondiente
tapa.

m Nunca retire la tapa hasta que el aparato se haya detenido
por completo.

m Cuando utilice el vaso mezclador, afada siempre los
ingredientes liquidos antes que los ingredientes solidos.

m No utilice los vasos (b1 y d4) como recipientes (para
congelar, cocinar, esterilizar, etc.).

m Nunca utilice el aparato con elementos que no sean
alimentos o ingredientes culinarios. Para evitar reboses, no
exceda el nivel maximo del vaso mezclador o la cantidad
maxima indicada en las instrucciones de uso.

m No utilice el aparato si el filtro giratorio, latapa de proteccion

o el accesorio licuadora (en funcién del modelo) estan
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danados o presentan grietas evidentes (los accesorios
podran variar en funcion del modelo).

m Apague el aparato y desconéctelo de la red antes de
cambiar los accesorios o de tocar las piezas moviles
durante su funcionamiento.

m Tenga cuidado al verter liquidos calientes en el preparador
culinario o en el mezclador, ya que pueden salpicar si se
produce una ebullicion repentina.

m Este aparato no esta disenado para ser utilizado en las
siguientes aplicaciones domésticas y analogas (utilizacion
no cubierta por la garantia):

- Zonas de trabajo de cocina en tiendas, oficinas y otros
entornos de trabajo;

- Granjas;

- Uso por parte de clientes en hoteles, moteles y otros
entornos de tipo residencial;

- Entornos de tipo “bed and breakfast”.

m Consulte los diferentes diagramas asi como a las secciones
“Montaje de accesorios” y “Desmontaje de accesorios”
para informarse sobre cdmo instalar o desmontar los
accesorios del aparato.

m Asimismo, consulte las instrucciones de usé para obtener
informacién acerca de la velocidad y los intervalos de
utilizacion recomendados para cada accesorio.

SOLO PARA LOS MERCADOS EUROPEOS

m Para todos los accesorios a excepcion de la varilla multiple
(c8) y tambores para rallar (g4, g5 y g6): Este aparato no
estd disefiado para ser utilizado por nifios. Mantenga el
aparato y su cable fuera del alcance de los nifos.

m No permita que los niflos jueguen con el aparato.

m Este aparato puede ser utilizado por personas con
capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas o
falta de conocimientos y experiencia en el manejo de este
tipo de aparatos, siempre que cuenten con supervision
o hayan recibido instrucciones sobre el uso seguro del
electrodoméstico y entiendan los riesgos que implica.

m La varilla para batir (c3), los tambores para rallar (g4 y
g5), asi como el tambor para reibekuchen (g6) (en funcion
del modelo) podran ser utilizados por nifilos de una edad
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superior a los 8 afos siempre que estén supervisados
o hayan recibido instrucciones referentes a la utilizacion
segura del aparato por parte de una persona responsable y
sean plenamente conscientes de los riesgos implicados. La
limpieza y el mantenimiento de usuario no deben realizarlas
los nifos, excepto si son mayores de 8 afos y lo hacen
bajo la supervisién de un adulto. Mantenga el aparato y su
cable fuera del alcance de los nifios menores de 8 afos (los
accesorios podran variar en funcidén del modelo).

iPiense en el medioambiente!

®Su aparato contiene numerosos materiales
recuperables o reciclables.

mmm ° Lleve el aparato a un centro de reciclaje de residuos
(punto limpio).

PUESTA EN MARCHA

B Antes de utilizar el aparato por primera vez, lave todas las piezas de los accesorios
con agua y jabon. Aclarelos y séquelos.

B Coloque el aparato sobre una superficie plana, limpia y seca, compruebe que el
botdn regulador (a1) esté en la posicion “0” y, a continuacién, conéctelo.

B Para la puesta en marcha, dispone de varias posibilidades:

— Marcha intermitente (pulse): Gire el botdn regulador (a1) hacia la posicion “pulse”,
impulsos sucesivos, para conseguir un mejor control de las preparaciones.

— Marcha continua: Gire el botdn regulador (a1) hacia la posicién deseada de “1” a
“max” segun las preparaciones que realice.
Se puede modificar durante la preparacion.

B Para detener el aparato, devuelva el boton (al) a la posicion “0”.

B Importante: el aparato sélo se pondra en marcha si la tapa de seguridad (a5)
y el cabezal (a3) estan acoplados. Si durante el funcionamiento desacopla la
tapa (a5) y/o el cabezal (a3), el aparato se detendra inmediatamente. Vuelva a
acoplar la tapa y/o el cabezal, gire el botén regulador (a1) hasta la posicion “0”
y, a continuacion, prosiga normalmente con la puesta en marcha del aparato
seleccionando la velocidad deseada.

B Este aparato de cocina estd equipado con un microprocesador que controla y
analiza la potencia durante el funcionamiento. En caso de sobrecarga, el aparato
se detendra automaticamente. Para volver a poner el aparato en marcha, devuelva
el botén regulador (a1) a la posicion “0” y retire una parte de los ingredientes. Deje
reposar el aparato durante unos minutos. A continuacién, podra seleccionar la
velocidad que desee para terminar la preparacion.



La numeracion de los apartados se corresponde con la numeracion de los
esquemas encuadrados.

1 - MEZCLAR / AMASAR / BATIR / EMULSIONAR / BATIR
CON LAS VARILLAS

B Segun la naturaleza de los alimentos, el vaso de acero inoxidable (b1) y la tapa (b2)
le permitiran preparar hasta 1,2 kg de pasta.

ACCESORIOS UTILIZADOS:
— Vaso de acero inoxidable (b1).
— Tapa (b2)
— Amasador (c1), batidor (c2) o varilla de multiples aspas (c3)

1.1 - MONTAJE DE LOS ACCESORIOS

M Pulse el botdn (a2) para desacoplar el cabezal multifuncion (a3) y retirelo hasta el
tope. Fig. 1 0 2.

M Introduzca la tapa del vaso

M |nserte el accesorio deseado (c1, c2 o c3) en el terminal (a6), presionelo y girelo con
un cuarto de vuelta en el sentido contrario a las agujas del reloj para bloquearlo en
su cavidad. Fig. 3 o 4.

M Acople el vaso de acero inoxidable (b1) (sentido horario) en el aparato y coloque los
ingredientes.

Nota: el uso de la tapa no es obligatorio. Evita el riesgo de salpicaduras.

M Devuelva el cabezal multifuncion (a3) a la posicion horizontal: pulse el botén (a2) y
baje manualmente el cabezal multifuncion (a3) hasta que se bloquee (devuelva el
botén (a2) a la posicion inicial). Fig. 5.1.

B Compruebe que la tapa (a5) esté bien acoplada (sentido horario) a la salida rapida
(a4). Fig. 5.2.

1.2 - PUESTA EN MARCHA

M Ponga en marcha el aparato girando el boton regulador (a1) hasta la posicion
deseada segun la receta.

M El aparato se pone en funcionamiento inmediatamente.

B Puede afiadir los alimentos por el orificio de la tapa (b2) durante la preparacion.

M Para detener el aparato, devuelva el boton (al) a la posicion “0”.

Consejos:
B Amasar
— Utilice el accesorio amasador (c1) a la velocidad “1”.
— Puede amasar hasta 500 g de harina (por ejemplo: pan blanco, pan de cereales,
pasta brisa, pasta sablée, ...).
— Tiempo maximo de funcionamiento: 15 min.
B Mezclar
— Utilice el mezclador (c2) de la velocidad “1” a “max”.
— Puede mezclar hasta 1,2 kg de pasta ligera (bizcocho de cuatro partes, galletas, etc.)
— Nunca utilice el mezclador (c2) para amasar pastas pesadas.

— Tiempo maximo de funcionamiento: 15 min.
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W Batir / emulsionar / batir con varillas
— Utilice la varilla de multiples aspas (c3) de la velocidad “1” a “max”.
— Puede preparar: mayonesa, alioli, salsas, claras a punto de nieve (hasta 8 claras de
huevo), chantilli (hasta 500 ml)...
— Nunca utilice la varilla de multiples aspas (c3) para amasar pastas pesadas o
mezclar pastas ligeras.
— Tiempo maximo de funcionamiento:10 min.

1.3 - DESMONTAJE DE LOS ACCESORIOS

B Espere a que el aparato se detenga completamente.

W Utilizando el botdn (a2), desacople el cabezal multifuncion (a3) y levantelo. Fig. 1 o 2.

M Desbloquee el accesorio (c1), (c2) o (c3) del cabezal multifuncion apretando el
accesorio hacia el cabezal y girandolo un cuarto de vuelta en sentido horario.

M Retire el vaso de acero inoxidable.

2 - HOMOGENEIZAR / MEZCLAR / BATIR (SEGUN
MODELO)

B Segun la naturaleza de los alimentos, el vaso mezclador (d) permite preparar hasta
1,25 | de mezclas espesas y 1 | de mezclas liquidas.

ACCESORIOS UTILIZADOS:
— Vaso mezclador (d).

2.1 - MONTAJE DE LOS ACCESORIOS

M Sitte el cabezal multifuncién (a3) a la posicion horizontal: pulse el botén (a2) y baje
manualmente el cabezal multifuncion (a3) hasta que se bloquee (devuelva el botén
(a@2) a la posicion inicial).

M Desacople la tapa de seguridad (a5) de la salida rapida (a4) girandola en sentido
contrario a las agujas del reloj y, a continuacion, retirela. Fig. 6.

B Asegurese de que el variador de velocidad esté en posicion “O”.

B Monte el conjunto de cuchillas (d6) con la junta (d5) y encajelo dando un cuarto de vuelta
al vaso (d4) en el sentido de las agujas del reloj (el vaso debe estar de pie). Fig. 7a.

B Acople el vaso mezclador (d) en el terminal (a4) girandolo en sentido horario. Fig. 7c.

M Introduzca los alimentos en el vaso mezclador y acople la tapa (d2) con el tapén
dosificador (d3), girandola en sentido contrario a las agujas del reloj.

2.2 - PUESTA EN MARCHA
M Ponga en marcha el aparato girando el botén regulador (a1) hasta la posicion
deseada segun la receta.
Para un mejor control de la mezcla y una mejor homogeneizacién de la preparacion,
utilice la posiciéon “Pulse”.
Puede afadir los alimentos por el orificio del tapén dosificador (d1) durante la preparacion.
B Para detener el aparato, devuelva el botén (al) a la posicion “0”.

Consejos:

M Puede preparar:
— sopas con una textura muy suave, cremas, compotas, batidos de leche, cocteles.
— pastas ligeras (crepes, bufiuelos, clafoutis, flanes, etc.).
— Al batir los ingredientes, si estos se quedan pegados a las paredes del vaso,



detenga el aparato, retire el vaso de la batidora, desprenda los ingredientes de las
paredes, échelos sobre las cuchillas con ayuda de una espatula, y luego vuelva a
colocar el vaso de la batidora para seguir con su preparado.

M Nunca llene el vaso mezclador con un liquido en ebullicion.

M No utilice el vaso de la batidora estando vacio o con ingredientes duros y/o secos (azlcar...).

M Utilice siempre el vaso mezclador con la tapa.

B Nunca retire la tapa antes de que el aparato se detenga completamente.

M En el vaso mezclador, introduzca siempre los ingredientes liquidos antes que los

ingredientes solidos.
B Tiempo méaximo de funcionamiento: 2 min.

2.3 - DESMONTAJE DEL ACCESORIO

M Espere a que el aparato se detenga completamente para retirar el vaso mezclador
desacoplandolo en el sentido contrario a las agujas del reloj, y vuelva a colocar la
tapa (a5) acoplandola en la salida (a4) (sentido horario).

3 - PICARFINAMENTE PEQUE —AS CANTIDADES (SEGUN
MODELO)

ACCESORIO UTILIZADO:
— molinillo montado.
M Con el molinillo puede:
— Picar en pocos segundos por impulsos: higos secos, albaricoques secos, etc.
cantidad / tiempo méaximo: 100 g / 5 seg
B Este molinillo no se ha disefiado para productos como el café.

4 - ADAPTAR LA LONGITUD DEL CABLE

B Para una utilizacién mas cémoda o para el almacenamiento, puede reducir la longitud
del cable colocandolo en el interior del bloque motor (a) mediante la apertura situada
en la parte posterior (a7).

LIMPIEZA

B Desconecte el aparato.

B No sumerja el bloque motor (a) en el agua o debajo de agua corriente. Limpielos con
un trapo seco o un poco humedo.

M Para una limpieza mas facil, aclare rapidamente los accesorios después de su
utilizacion. Desmonte completamente el accesorio del cabezal picador. Manipule
todas las cuchillas con precaucion; puede cortarse.

M Lave, aclare y seque todos los accesorios: todos son aptos para el lavavajillas.

Atencion:

M |os accesorios de pasteleria incorporan un revestimiento protector: asegurese de no
dafar dicho revestimiento al limpiarlos (no utilice cuchillas puntiagudas o estropajos
metalicos).

Trucos:
M En caso de coloracion de los accesorios por parte de alimentos (zanahorias,
naranjas,...), frotelos con un trapo empapado en aceite comestible y, a continuacion,
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prosiga con la limpieza habitual.

M Vaso mezclador (d): vierta agua caliente con unas cuantas gotas de jabdn liquido
en el vaso mezclador. Cierre la tapa. Coléquela en el aparato y dele unos cuantos
impulsos. Una vez retirado, enjuague el vaso en agua corriente y déjelo secar (vaso
invertido).

ALMACENAMIENT

B No guarde el aparato en un entorno humedo.

¢ QUE HACER S| EL APARATO NO FUNCIONA?

Si el aparato no funciona, compruebe:

— La conexioén del aparato.

— El bloqueo de cada accesorio.

— La presencia y el bloqueo de la tapa de seguridad (a5) cuando no se utilice la

salida rapida (a4).

— El blogueo horizontal del cabezal multifuncién (a3).
Este aparato de cocina esta equipado con un microprocesador que controla y analiza
la potencia durante el funcionamiento. En caso de sobrecarga, el aparato se detendra
automaticamente. Para volver a poner el aparato en marcha, devuelva el botén
regulador (al) a la posicion “0” y retire una parte de los ingredientes. Deje reposar
el aparato durante unos minutos. A continuacion, podra seleccionar la velocidad que
desee para terminar la preparacion.
¢Su aparato sigue sin funcionar? Dirijase a un centro de servicio oficial (consulte la
lista del folleto de servicio).

PRODUCTO ELECTRONICO O ELECTRICO AL FINAL

DE SU VIDA UTIL

@ El embalaje esta exclusivamente compuesto por materiales inocuos para
el medio ambiente que pueden eliminarse con arreglo a la normativa de
%& reciclaje vigente en su localidad.
Para deshacerse del aparato, contacte con el servicio correspondiente de
su ayuntamiento.



Obrigado por escolher um aparelho da gama KRUPS exclusivamente previsto para a
preparagdo de alimentos e para uma utilizacdo doméstica apenas.

DESCRICAO

a Bloco motor b2 Tampa
al Selector electrénico de velocidade ¢ Acessorios misturadores
a2 Botao de desbloqueio da cabeca c1 Gancho para amassar
multifungdes (a3) c2 Misturador
a3 Cabeca multifungdes c3 Batedor multi-varas
a4 Saida rapida (taga misturadora/ d Copo liquidificador (consoante o
centrifugadora/triturador) modelo)
ab Tampa de seguranca d1 Tampa doseadora
a6 Saida acessorios misturadores d2 Tampa
(gancho para amassar, batedor d3 Junta vedante da tampa
multi-varas, misturador) d4 Copo
a7 Enrolador do cabo d5 Junta vedante da lamina
b Conjunto da taca d6 Lamina
b1 Taga inox

CONSELHOS DE SEGURANCA

Leia atentamente as instrugcbes de utilizacao antes de
colocar o aparelho em funcionamento pela primeira vez:
o fabricante ndo aceitara qualquer responsabilidade por
qualquer utilizacdo que ndo cumpra as instrucoes.

m Este aparelho ndo foi concebido para ser utilizado por
pessoas (incluindo criancas) cujas capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais se encontram reduzidas, ou por
pessoas com falta de experiéncia ou conhecimento, a
nao ser que tenham sido devidamente acompanhadas e
instruidas sobre a correcta utilizagdo do aparelho, pela
pessoa responsavel pela sua seguranca. E importante
vigiar as criangas por forma a garantir que as mesmas nao
brinquem com o aparelho.

m Verifique se a tensdao de alimentacdo do aparelho é
compativel com a sua instalacao eléctrica. Qualquer erro
na ligacao do aparelho a corrente anulara a garantia.

m O seu eletrodoméstico destina-se a uso doméstico dentro
de casa e a uma altitude inferior a 2.000 metros.

m Limpe as superficies em contacto com comida antes
da primeira utilizagdo, consultando o capitulo “Antes
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da primeira utilizagdo” destas instrucdes, e apds cada
utilizacdo, consultando o capitulo “Limpeza”. Consulte o
capitulo “Limpeza” quanto a manutencao e limpeza do
seu aparelho.

m Desligue o aparelho da corrente sempre que o deixar sem
supervisdo e antes de procederamontagem, desmontagem
ou limpeza.

m N3o utilize o aparelho se este ndo funcionar correctamente ou
se estiver de alguma forma danificado. Neste caso, contacte
um Servico de Assisténcia Tecnica autorizado (consulte a
lista no folheto de Servicos de Assisténcia Técnica).

m Qualquer intervencédo para além da limpeza e manutencéao
a cargo do cliente deve ser executada por um Servico de
Assisténcia Técnica autorizado (consulte a lista no folheto
de Servigos de Assisténcia Técnica).

m N3o mergulhe o aparelho, o cabo de alimentacao ou a
ficha em agua ou qualquer outro liquido.

m Mantenha o cabo de alimentacdo fora do alcance das
criancas, longe das partes quentes do aparelho e afastado
de fontes de calor ou de angulos vivos.

m N&o puxe pelo cabo de alimentacdo para retirar a ficha da
tomada.

m Se o cabo de alimentacao ou a ficha estiverem danificados,
nao utilize o aparelho. Para garantir a sua seguranca,
estas pecas devem ser substituidas por um Servico de
Assisténcia Técnica autorizado (consulte a lista no folheto
de Servigos de Assisténcia Técnica).

m N&o utilize os acessoérios ho micro-ondas.

m Para sua seguranca, utilize apenas acessérios e pecas
sobresselentes adaptadas ao seu aparelho, vendidos nos
Servicos de Assisténcia Técnica autorizados.

m Lembre-se: Pode magoar-se se utilizar o aparelho
incorrectamente.

m As laminas (d6) estdo muito afiadas: Manuseie-as com
cuidado para evitar lesdes quando esvazia o recipiente,
monta/desmonta as laminas do aparelho e durante a
limpeza.

m Retire sempre o copo liquidificador (d) ou o espremedor de

citrinos (consoante o modelo) antes de activar o botdo de
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desbloqueio (a2) da cabec¢a multifuncdes (a3).

m Quando usar os seguintes acessorios: Cabeca picadora,
cortador de legumes, espremedor de citrinos, kit de massa
fresca e molhos, use sempre o calcador para orientar a
comida para o tubo de alimentagao. Nunca use os dedos
nem um garfo, colher ou faca, ou qualquer outro objecto
(acessorios consoante o modelo).

m Nunca toque nas pecas moveis e espere sempre que o
aparelho pare por completo antes de retirar os acessorios.

m N3o toque nas batedeiras, amassadoras ou batedeira
enquanto o aparelho estiver a funcionar.

m Ndo deixe o cabelo, lencos, écharpes, gravatas, etc.
pendurados por cima do aparelho em funcionamento.

m Nunca insira utensilios (colher, espatula...) nos tubos de
alimentacdo nas tampas, das estruturas ou tabuleiros, ou
da cdmara do tambor (acessoérios consoante o modelo).

m N3o utilize o copo liquidificador (d1) sem tampa (d2).

m Use apenas um acessorio de cada vez.

m Nunca encha o copo liquidificador com liquido a ferver
(acima dos 80 °C).

m N3o use o copo liquidificador quando estiver vazio nem
com apenas ingredientes solidos.

m Use sempre o copo liquidificador com a tampa.

m Nunca retire atampa até que o aparelho pare por completo.
m Quando usar o copo liquifidicador, coloque sempre primeiro
os ingredientes liquidos e depois os ingredientes solidos.

m N3o use as tacas (b1, d4) como recipientes para congelar,
cozinhar ou esterilizar.

m Nunca use este aparelho com outros elementos para além
de ingredientes alimentares. Para evitar que a preparacao
transborde, ndo ultrapasse o nivel maximo da taca ou da
quantidade maxima indicada nas instrugdes de utilizagao.

m Nao use a centrifugadora se o filtro rotativo ou a tampa
de protecdo do espremedor de citrinos estiver danificada
ou apresentar fendas visiveis (acessoérios consoante o
modelo).

m Pare o aparelho e desligue-o da corrente antes de substituir
0s acessorios ou de se aproximar das partes que se movem
quando o aparelho esta em funcionamento.
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m Tenha cuidado se colocar liquidos quentes no copo
liquidificador, pois este pode ser ejectado para fora do
aparelho devido a uma ebulicao repentina.

m Ndo se destina as seguintes aplicacdes, as quais nao
estdo cobertas pela garantia:

- cozinhas para os funciondrios nas lojas, escritorios e
demais ambientes laborais;

- casas de quintas;

- por clientes de hotéis, motéis e demais ambientes
residenciais;

- ambientes do tipo alojamento e pequeno-almoco.

m Consulte as diferentesimagens e os paragrafos “Montagem
do acessoério” e “Desmontagem do acessorio” quanto a
montagem e desmontagem dos acessorios no aparelho.

m Consulte as instrucdes de utilizagcdo quanto ao controlo da
velocidade e tempo de utilizagdo de cada acessorio.

APENAS PARA OS MERCADOS EUROPEUS

m Para todos os acessérios, excepto o batedor (c3) e
raladores (g4, g5, g6): Este aparelho ndo devera ser usado
por criancas. Mantenha o aparelho e o cabo de alimentagao
fora do alcance de criancgas.

m As criangas ndao devem brincar com o aparelho.

m Este aparelho pode ser usado por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou
com pouca experiéncia ou conhecimentos, desde que
sejam supervisionadas ou tenham sido ensinadas a usar o
aparelho em seguranca e tenham consciéncia dos perigos.

m A batedeira (c3), os tambores “ralar fino” e “ralar grosso” (g5
e g4) e tambor de “reibekuchen” (g6) (consoante o modelo)
podem serusados porcriangascommais de8anosdeidade
se forem supervisionadas e ensinadas quanto a utilizacao
do aparelho de um modo seguro, e compreenderem 0s
perigos envolvidos. A limpeza e manutengcdo a cargo do
utilizador ndo podem ser efectuadas por criancas, amenos
que estas tenham mais de 8 anos e sejam supervisionadas
por um adulto. Mantenha o aparelho e o respectivo cabo
de alimentacédo fora do alcance de criangas com menos
de 8 anos de idade (acessoérios consoante o modelo).



Proteccao do Ambiente em primeiro lugar!

® O seu aparelho contém materiais que podem ser
recuperados ou reciclados.

mmm ° Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o
seu tratamento.

COLOCACAO EM FUNCIONAMENTO

B Antes da primeira utilizacdo, lave todas as pecas dos acessorios com agua e
detergente para a loica. Enxague e seque.

B Coloque o aparelho sobre uma superficie plana, limpa e seca, certifique-se que o
selector (a1) esta na posicéo “0” e, depois, ligue o aparelho a corrente.

B Para o colocar em funcionamento, dispde de varias possibilidades:

— Funcionamento intermitente (pulse): Rode o selector (a1) para a posicéo “pulse”
através de impulsos sucessivos para um melhor controlo das preparacdes.

— Funcionamento continuo: Rode o selector (a1) para a posicédo desejada, de “1”
a “max”, consoante as preparagoes a realizar.
Pode modificar a selec¢éo durante a preparagéo.

B Para parar o aparelho, volte a colocar o bot&o (a1) na posigéo “0”.

B Importante: O aparelho s6 comeca a funcionar se a tampa (a5) e a cabeca (a3)
estiverem bloqueadas. Se desbloquear a tampa (a5) e/ou a cabeca (a3) durante
o funcionamento, o aparelho desliga-se imediatamente. Volte a bloquear
a tampa e/ou a cabeca, coloque novamente na posicao “0” com o botao de
comando (al) e, depois, proceda normalmente para colocar o aparelho em
funcionamento, seleccionando a velocidade pretendida.

M O seu aparelho esta equipado com um micro-processador que controla e analisa
a poténcia em funcionamento. Em caso de sobrecarga, o aparelho desliga-se
automaticamente. Para voltar a colocar o aparelho em funcionamento, coloque o
botéo rotativo (a1) na posicao “0” e retire alguns dos ingredientes. Deixe o aparelho
repousar durante alguns minutos. Depois, pode seleccionar a velocidade desejada
para terminar a sua preparagao.

A numeracao dos paragrafos corresponde a numeragao dos esquemas acima.

1 - MISTURAR/AMASSAR/BATER/EMULSIONAR/BATER
COM O BATEDOR MULTI-VARAS

B Consoante a natureza dos alimentos, a taca inox (b1) e a respectiva tampa (b2) irdo
permitir-lhe preparar até 1,2 kg de massa.

ACESSORIOS UTILIZADOS:
— Taca inox (b1).
— Tampa (b2)
— Gancho para amassar (c1) ou misturador (c2) ou batedor multi-varas (c3)
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1.1 - MONTAGEM DOS ACESSORIOS

B Carregue no botéo (a2) para desbloquear a cabega multifungdes (a3) e levante-a até
fixar. Fig. 1 e 2.

M Insira a tampa do copo.

M Introduza o acessorio pretendido (c1, c2 ou ¢3) na saida (a6), fixe-o e rode 1/4 de
volta para a esquerda para bloquear o acessoério no local adequado. Fig. 3 e 4.

M Bloqueie a taga inox (b1) (para a direita) no aparelho e coloque os ingredientes.
Nota: N&o é obrigatério utilizar a tampa. Esta permite evitar o risco de salpicos ou
projeccoes.

M Volte a colocar a cabega multifungdes (a3) na posi¢ao horizontal: carregue no botéo
(a@2) e baixe manualmente a cabega multifungdes (a3) até que fique bloqueada (botéo
(@2) na posicéo inicial). Fig. 5.1.

B Certifique-se que a tampa (a5) esta bem blogueada (para a direita) na saida rapida
(a4). Fig. 5.2.

1.2 - COLOCAGAO EM FUNCIONAMENTO

B Comece rodando o selector (a1) para a posicéo desejada, consoante a receita.
B O aparelho comeca a funcionar imediatamente.

B Pode adicionar os alimentos pelo orificio da tampa (b2) durante a preparagao.
M Para parar o aparelho, volte a colocar o botdo (a1) na posigéo “0”.

Conselhos:
M Amassar
— Utilize o gancho para amassar (c1) na velocidade “1”.
— Pode amassar até 500 g de farinha (ex.: pdo branco, pdo com cereais, massa
quebrada, massa areada, ...).
— Tempo de funcionamento maximo: 15 min.
M Misturar
— Utilize o misturador (c2) na velocidade “1” a “max”.
— Pode misturar até 1,2 kg de massa leve (bolo quatro quartos, biscoitos...).
— Nunca utilize o misturador (c2) para amassar massas pesadas.
— Tempo de funcionamento maximo: 15 min.
B Bater/emulsionar/bater com os batedores multi-varas
— Utilize o batedor multi-varas (c3) na velocidade “1” a “max”.
— Pode preparar: maionese, molho de alho, molhos, claras em castelo (até 8 claras
de ovo), chantilly (até 500 ml)...
Nunca utilize o batedor multi-varas (c3) para amassar massas pesadas ou
misturar massas leves.
— Tempo de funcionamento maximo: 10 min.

1.3 - DESMONTAGEM DOS ACESSORIOS

B Aguarde que o aparelho pare por completo.

B Com o bot3o (a2), desbloqueie a cabeca multifuncoes (ad) e levante-a. Fig. 1 e 2.

M Desbloqueie o acessorio (c1), (c2) ou (c3) a cabegca multifungdes empurrando-o na
direcgdo da cabega e rodando-o um quarto de volta para a direita.

B Retire a taga inox.



2 - HOMOGENEIZAR/MISTURAR/PASSAR (CONSOANTE
O MODELO)

B Consoante a natureza dos alimentos, o copo liquidificador (d) permite preparar até
1,25 | de misturas espessas e 1 | de misturas liquidas.

ACESSORIOS UTILIZADOS:
— Copo liquidificador (d).

2.1 - MONTAGEM DOS ACESSORIOS

B Coloque a cabeca multifungdes (a3) na posigéo horizontal: carregue no botéo (a2) e
baixe manualmente a cabeca multifungdes (a3) até que fique bloqueada (botao (a2)
na posicao inicial).

M Desbloqueie a tampa de seguranca (a5) da saida rapida (a4) rodando para a esquerda
e, depois, retire-a. Fig. 6.

M Certifique-se de que o regulador de velocidade esta na posigéo “0”.

B Monte o conjunto da lamina (d6) com o vedante (d5) e rode-o um quarto de volta sobre
0 copo (d4) no sentido dos ponteiros do reldgio (o copo deve estar na vertical). Fig. 7a.

M Bloqueie o copo liquidificador (d) na saida (a4) rodando-o para a direita. Fig. 7c.

B Coloque os alimentos no copo liquidificador e bloqueie a tampa (d2) com a tampa
doseadora (d1), rodando para a esquerda.

2.2 - COLOCAGCAO EM FUNCIONAMENTO

B Comece rodando o selector (al) para a posicdo desejada, consoante a receita.
Para um melhor controlo da mistura e uma melhor homogeneizagcéao da preparacéo,
utilize a posicao “Pulse”.
Pode adicionar os alimentos pelo orificio da tampa doseadora (d1) durante a preparacao.

B Para parar o aparelho, volte a colocar o botao (a1) na posicédo “0”.

Conselhos:
B Pode preparar:
— sopas bem trituradas, cremes, compotas, batidos, cocktails.
— massas leves (crepes, filhds, clafoutis, pudim tipo flan...).
— Durante a trituracéo, se os ingredientes ficarem colados as paredes do copo, pare
o aparelho, retire o copo liquidificador, raspe os ingredientes com uma espatula
até cairem sobre as laminas, em seguida, reposicione o copo liquidificador para
continuar a trituracéo.
B Nunca encha o copo liquidificador com um liquido a ferver.
B N3o utilize o copo liquidificador com este vazio ou com ingredientes rijos e/ou secos
(acucar...).
M Utilize sempre o copo liquidificador com a respectiva tampa.
M Nunca levante a tampa antes do aparelho ter parado por completo.

M No copo liquidificador, cologue sempre os ingredientes liquidos antes dos
ingredientes sdlidos.

B Tempo de funcionamento maximo: 2 min.

2.3 - DESMONTAGEM DO ACESSORIO
B Aguarde que o aparelho pare por completo para retirar o copo misturador, rodando para
a esquerda, e volte a colocar a tampa (a5) rodando-a sobre a saida (a4) (para a direita).
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3 - PICAR PEQUENAS QUANTIDADES EM PEDACOS
MUITO PEQUENOS (CONSOANTE O MODELO)

ACESSORIO UTILIZADO:
— triturador montado.
B O triturador permite:
— Picar, em alguns segundos, no modo “pulse”: figos secos, alperces secos, etc.
quantidade/tempo maximo: 100 g /5 s
M Este triturador ndo se destina a produtos rijos como o café.

4 - AJUSTE DO COMPRIMENTO DO CABO

B Para uma utilizagdo mais comoda ou por uma questio de arrumagéo, pode reduzir o
comprimento do cabo, empurrando-o para o interior do bloco motor (a) pela abertura
situada na parte de tras (a7) do aparelho.

LIMPEZA

M Desligue o aparelho.

B Nunca mergulhe o bloco motor (a) em dgua, nem o passe por agua corrente. Limpe-o
Com um pano seco ou apenas humido.

M Para limpar mais facilmente, enxagle rapidamente os acessorios apds a sua
utilizacdo. Desmonte totalmente a cabeca picadora. Manuseie as laminas com
cuidado, pois podem causar ferimentos.

M |ave, enxague e seque os acessorios: podem ser lavados na maquina de lavar loiga.

Atencao:

B Os acessorios de pastelaria possuem um revestimento de protecgao: tenha cuidado
para nao danificar este revestimento durante a limpeza (no utilize laminas agucadas
ou esponjas metalicas).

Dicas:

M Em caso de coloragdo dos acessorios pelos alimentos (cenouras, laranjas, etc.)
esfregue com um pano embebido em 6leo alimentar e, depois, proceda a limpeza
habitual.

M Copo liquidificador (d): deite 4gua quente com algumas gotas de detergente
liquido no copo liquidificador. Feche a tampa. Coloque no aparelho e coloque em
funcionamento, por impulsos, algumas vezes. Depois, enxagle o copo em agua
corrente e deixe secar (copo virado para baixo).

ARRUMACAO

M NZo arrume o aparelho num ambiente hdmido.



O QUE FAZER SE O APARELHO NAO FUNCIONAR?

Se o aparelho ndo funcionar, verifique:

— Aligacédo do aparelho.

— O bloqueio de cada acessorio.

— A presenga e o bloqueio da tampa de seguranca (a5) quando néo utilizar a saida

rapida (a4).

— O bloqueio horizontal da cabega multifungdes (a3).
O seu aparelho esta equipado com um micro-processador que controla e analisa
a poténcia em funcionamento. Em caso de sobrecarga, o aparelho desliga-se
automaticamente. Para voltar a colocar o aparelho em funcionamento, coloque o botao
rotativo (a1) na posicéo “0” e retire alguns dos ingredientes. Deixe o aparelho repousar
durante alguns minutos. Depois, pode seleccionar a velocidade desejada para terminar
a sua preparagao.
O seu aparelho continua sem funcionar? Contacte um Servigo de Assisténcia Técnica
autorizado (consulte a lista no folheto de Servigos de Assisténcia Técnica).

ELIMINAGAO DO APARELHO E DOS MATERIAIS DE

EMBALAGEM

@ A embalagem é composta exclusivamente por materiais ndo nocivos para o
ambiente e que, por conseguinte, podem ser eliminados em conformidade
%& com as regras de reciclagem em vigor na sua regido.
Relativamente a eliminacao do aparelho, contacte o servico apropriado das
autoridades da sua regido.
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Tak fordi du kabte et apparat fra KRUPS , som udelukkende er beregnet til tilberedning
af madvarer i hjemmet.

BESKRIVELSE

a Motorblok b2 Lag
al Elektronisk hastighedsveelger ¢ Blandetilbehor
a2 Udlgserknap til multifunktionsarm c1 Dejkrog
(@3) c2 Omrgrer
a3 Multifunktionsarm c3 Ballonpiskeris
a4 Udtag (til blenderskal / d Blenderkande (afhaengig af model)
saftcentrifuge / kveern) d1 Doseringsprop
ab Sikkerhedsklap d2 Lag
a6 Udtag til blandetilbeher (dejkrog, d3 Teetningsring til 1ag
ballonpiskeris, omrarer) d4 Kande
a7 Ledningsspor d5 Teetningsring til kniv
b Skaludstyr dé Kniv

b1 Skal i rustfrit stal

SIKKERHEDSANVISNINGER

Laesbrugsanvisningenomhyggeligtigennem, inden apparatet
tages i brug forste gang og gem den: Producenten patager
sig intet ansvar for skader, der opstar ved forkert brug.

m Dette apparat er ikke beregnet til at blive brugt af personer
(herunder barn), hvis fysiske, sensoriske eller mentale evner
er svaekkede, eller personer uden erfaring eller kendskab til
apparatet, medmindre de er under opsyn eller har modtaget
forudgaende instruktioner om brugen af apparatet af en
person, der er ansvarlig for deres sikkerhed. Bern ma ikke
lege med apparatet.

m Kontroller, at el-nettets spaending svarer til det, der er anfort
pa apparatet. Alle fejl i tilslutningen medferer bortfald af
garantien.

m Apparatet er udelukkende beregnet til indenders brug, og
til madlavning under opsyn i hjemmet i en hgjde over havet
pa hgjst 2000 m.

m Rengor overflader der kommer i kontakt med fgdevarer
inden farste brug og efter hver brug. Se afsnittene “Inden
forste brug” og “Rengegring” i denne vejledning. Du kan
lzese mere om, hvordan maskinen vedligeholdes og
rengeres i afsnittet “Rengering”.



m Afbryd altid strammen til apparatet, og tag stikket ud,
hvis det efterlades uden opsyn, og inden montering,
demontering eller rengaring.

m Brug ikke apparatet, hvis det ikke fungerer korrekt, eller
hvis det er beskadiget. Kontakt i sa fald et autoriseret
serviceveerksted (se listen i servicehaeftet).

m Anden vedligeholdelse end den regelmaessige rengering
og vedligeholdelse, som brugeren selv kan af apparatet,
skal udferes af et autoriseret servicevaerksted (se listen i
servicehaeftet).

m Dyp ikke apparatet, el-ledningen eller stikket ned i vand
eller anden vaeske.

m Lad ikke ledningen haenge ned inden for berns reekkevidde,
komme i neerheden af, eller i kontakt med apparatets
varme dele eller en varmekilde, og anbring den aldrig, sa
den haenger ud over en skarp kant.

m Treek ikke i ledningen for at tage stikket ud af stikkontakten.

m Brug ikke apparatet, hvis el-ledningen eller stikket er
beskadiget. For at undga at der opstar farlige situationer,
ma de kun udskiftes af et autoriseret servicevaerksted (se
listen i servicehaeftet).

m Stilikketilbehgrsdele, derindeholdermetal,imikrobglgeovn.

m For at der ikke skal ske uheld eller skader, ma der kun bruges
tilbehgrsdele og reservedele, der passer til modellen, og
som seelges af et autoriseret servicevaerksted.

m Vaer opmaerksom pa, at der er risiko for at komme til skade,
hvis apparatet bruges forkert.

m Knivene (d6) er meget skarpe. Disse skal handteres med
stor forsigtighed for at undga skade, nar skalen temmes
og knivene saettes pa og tages af, samt nar apparatet
rengores.

m Sorg altid for at fijerne blandeskalen (d) og saftpresseren
(afheengig af modellen), inden du trykker pa udlgserknappen
(@2) til multifunktionshovedet (a3).

m Narfolgendetilbehgr bruges: Kedhakkerhovedet, grantsags-
skaeremaskinen, saftpresseren, seettet til frisk pasta eller
coulis-seettet, skal du altid bruge skubberen til at trykke
fodevarerne ned i roret. Brug aldrig fingrene, en gaffel, ske,
kniv, eller andre genstande (tilbeher i henhold til model).
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m Ror aldrig ved de bevaegelige dele og vent altid indtil
apparatet er stoppet helt, inden tilbehoret fjernes.

m Ror ikke ballonpiskerne, eelteveerkigjet eller mikseren,
mens apparatet karer.

m Lad ikke langt har, halsterkleeder, slips, osv. haenge ned
over tilbehgrsudstyret, mens apparatet arbejder.

m Du ma aldrig stikke genstande (ske, spatel m.m.) ned i
rorende pa lagene eller pa apparatet eller bakkerne) eller
pa tromlen (tilbeher i henhold til model).

m Blandeskalen (d1) ma ikke bruges uden laget (d2).

m Brug kun en tilbehgrsdel ad gangen.

m Blandeskalen ma aldrig fyldes med kogende veeske (over
80° C, 176° F).

m Blandeskalen ma ikke bruges, hvis den er tom eller hvis
den kun indeholder harde ingredienser.

m Blandeskalen skal altid bruges med dens lag.

m Laget ma aldrig tages af, for apparatet er stoppet helt.

m Nar blandeskalen bruges, skal de flydende ingredienser
altid puttes i for de solide ingredienser.

m Skalene (b1, d4) maikke bruges som opbevaringsbeholdere
(til frysning, madlavning, sterilisering m.m.).

m Dette apparatet ma aldrig bruges med andet end fadevarer.
For at undga at overfylde skélen, ma den ikke fyldes over
det maksimale niveau eller den maksimale mangde, der er
angivet i brugervejledningen.

m Apparatet ma ikke bruges, hvis den roterende si eller
beskyttelseslaget pa saftpresseren er beskadiget eller har
en synlig revne (tilbeher i henhold til model).

m Sluk for apparatet, og tag stikket ud, for du skifter tilbehor
eller naermer dig de bevaegelige dele.

m Veerforsigtig, hvisderhaeldesvarmvaeskeifoodprocessoren
eller blenderen, eftersom vaesken kan sprojte ud af
apparatet, hvis den pludselig koger op.

m Denne maskine er ikke beregnet til folgende og lignende
anvendelser (som ikke er daekket af garantien):

- | tekokkener i butikker, pa kontorer og andre arbejds- og
erhvervsomagivelser.

- P& garde.

- Af kunder pa hoteller, moteller, lejlighedshoteller og andre



former for indkvartering.
- | omgivelser af typen Bed and Breakfast.

m Du kan se, hvordan man seetter tilbehersdelene pa og
tager dem af pa de forskellige tegninger, samt i afsnittene
“Montering af tilbehgar” og “Afmontering af tilbehor”.

mDu kan laese mere om hastighedsindstillingerne og
koretiden til hver tilbehersdel i brugervejledningerne.

KUN TIL EUROPAISKE MARKEDER

m Alle tilbehgrsdele, undtagen piskeris (c3) og rivejern (g4,
g5, g6): Dette apparat ma ikke anvendes af barn. Opbevar
apparatet og ledningen utilgaengeligt for barn.

m Born ma ikke bruge apparatet som legetg.

m Dette apparat kan benyttes af personer, hvis fysiske,
sensoriske eller mentale evner er sveekkede, eller af
personer uden tilstreekkelig erfaring eller indsigt, safremt
de er under opsyn eller har faet forudgaende instruktion
i sikker brug af apparatet og har forstaet de mulige farer
forbundet med det.

m Ballonpisker (c3) og rivejernstromlerne (g5, g4 og gb)
(afheengig af modellen) kan bruges af barn i alderen fra 8 ar
og opefter, hvis de er under tilsyn eller er blevet instrueret i,
hvordan apparatet bruges pa en sikker made, og de forstar
de risici, der er involveret. Rengering og vedligeholdelse,
som brugeren selv kan foretage, ma ikke overlades til
bern, medmindre de er mindst 8 &r og under opsyn af en
voksen. Opbevar apparatet og ledningen utilgeengeligt for
bern under 8 ar (tilbehar i henhold til model).

Taenk pa miljoet!

® Apparatet indeholder mange materialer, som kan
genvindes eller genbruges.

mmm > Bring det til et specialiseret indsamlingscenter for
genbrug, nér det ikke skal bruges mere.
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IBRUGTAGNING

M Vask alle tilbehgrsdelene i varmt seebevand for forste ibrugtagning. Skyl dem, og ter
dem af.

B Anbring apparatet pa en plan, ren og ter flade. Kontroller, at hastighedsveelgeren (a1)
stér pa position “0”, og saet derefter stikket i.

W Der findes flere muligheder for at starte apparatet:

— Diskontinuerlig funktion (pulse): Stil hastighedsveelgeren (a1) p& “pulse” position,
som fungerer med intervaller for at have en bedre kontrol over tilberedningen.

— Konstant funktion: Stil hastighedsveelgeren (a1) p& den enskede position fra “1”
til “max” afhaengig af tilberedningen.
Man kan skifte hastighed under tilberedningen.

M Stil knappen (a1) tilbage pa “0” for at standse apparatet.

M Vigtigt: Apparatet kan kun starte, hvis klappen (a5) og multifunktionsarmen (a3)
er blokeret. Hvis klappen (a5) og/eller multifunktionsarmen (a3) abnes, mens
apparatet korer, vil det straks standse. Las klappen og/eller multifunktionsarmen
fast, stil hastighedsveelgeren (a1) tilbage pa position “0”, og start apparatet
igen pa normal vis ved at vaelge den gnskede hastighed.

M Denne kokkenmaskine er udstyret med en mikroprocessor, som kontrollerer og
analyserer effekten, mens den korer. Hvis belastningen er for stor, standser
apparatet automatisk. Tag nogle af ingredienserne ud for at starte apparatet igen,
og seet hastighedsveelgeren (al) tilbage péd position “0”. Lad apparatet hvile i nogle
minutter. Nu kan du veelge den gnskede hastighed for at gare tilberedningen feerdig.

Numrene pé afsnittene svarer til numrene pa de indrammede skemaer.

1 - BLANDE / £A£LTE / PISKE / EMULGERE

B Afhaengig af hvilke ingredienser, der bruges, giver skalen i rustfrit stal (b1) med laget
(b2) mulighed for at tilberede op til 1,2 kg dej.

ANVENDT TILBEHOR:
— Skal i rustfrit stal (b1).
— Lag (b2)
— Dejkrog (c1) eller omrarer (c2) eller ballonpiskeris (c3)

1.1 - MONTERING AF TILBEHGRE

B Tryk pa knappen (a2) for at dbne multifunktionsarmen (a3) op, og left den helt op.
Fig. 1 og 2.

B Szt laget pé skalen.

B Szt det onskede tilbeher (c1, c2 eller ¢3) pa udtaget (a6), tryk det i bund, og drej en
kvart omgang mod uret for at blokere tilbehoret i sit leje. Fig. 3 og 4.

B Szet skalen i rustfrit stal (b1) fast (med uret) p& apparatet, og kom ingredienserne i.
Bemeerk: Det er ikke obligatorisk at bruge laget. Det kan anvendes for at undga
risiko for steenk og spraijt.

M Indstil multifunktionsarmen (a3) i vandret position. Tryk pa knappen (a2), og seenk
multifunktionsarmen (a3) manuelt, indtil den sidder fast (drej knappen (a2) tilbage til
den oprindelige position). Fig. 5.1.



W Kontroller, at klappen (a5) er blokeret (med uret) pa udtaget (a4). Fig. 5.2.

1.2 - OPSTART
M Start apparatet ved at dreje hastighedsvaelgeren (a1) hen pa den gnskede position e

afhaengig af opskriften. ®
B Apparatet starter med det samme. &
B Man kan tilseette ingredienser gennem lagets abning (b2) under tilberedningen. o
M Stil knappen (a1) tilbage pa “0” for at standse apparatet T
Gode rad:
W Flte

— Brug dejkrogen (c1) ved hastighed “1”.

— Man kan eelte op til 500 g mel (f.eks.: til franskbred, grovbred, merdej osv.).

— Maks. driftstid: 15 min.
M Blande

— Brug omrgreren (c2) ved hastighed “1” til “max”.

— Man kan blande op til 1,2 kg tynd dej (sandkagedej, smakagedej osv.).

— Brug aldrig omrareren (c2) til at zelte tyk dej.

— Maks. driftstid: 15 min.
W Piske /emulgere

— Brug ballonpiskeriset (c3) ved hastighed “1” til “max”.

— Man kan tilberede: mayonnaise, aioli, saucer, aaggehvider (op til 8 aeggehvider),

fledeskum (op til 500 ml) osv.
— Brug aldrig ballonpiskeriset (c3) til at alte tyk dej eller til at blande tynd dej.
— Maks. driftstid: 10 min.

1.3 - AFMONTERING AF TILBEHORET

H Vent til apparatet er helt standset.

M Tryk pa knappen (a2) for at &bne multifunktionsarmen (a3), og laft den helt op.

M Tag tilbeharet (c1), (c2) eller (c3) ud af multifunktionsarmen ved at skubbe tilbeheret
mod armen og dreje en kvart omgang med uret.

M Tag skalen i rustfrit stal af.

2-BLENDE/BLANDE /RORE (AFHZANGIG AF MODELLEN)

B Afheengig af de anvendte ingredienser kan man tilberede op til 1,25 | blanding af
tykkere konsistens og 1 | blanding af tyndere konsistens med blenderkanden (d).

ANVENDT TILBEHQR:
— Blenderkande (d).

2.1 - MONTERING AF TILBEHGRET

B Szt multifunktionsarmen (a3) i vandret position. Tryk pa knappen (a2), og seenk
multifunktionsarmen (a3) manuelt, indtil den sidder fast (drej knappen (a2) tilbage til
den oprindelige position).

B Abn klappen (a5) pa udtaget (a4) ved at dreje den mod uret, og tag den af. Fig. 6.

W Kontroller, at hastighedsregulatoren star pa “0”.

B Saml knivenheden (d6) med teetningsringen (d5) og skru den fast p& kanden (d4) ved at
dreje den en kvart omgang pa kanden i retning med uret (skélen skal veere oprejst). Fig. 7a.

B Szt blenderkanden (d) fast pa udtaget (a4) ved at dreje den med uret. Fig. 7c.

B Kom ingredienserne ned i blenderkanden, og seet Iaget (d2) med doseringsproppen

(d1) fast ved at dreje det mod uret. 69
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2.2 - OPSTART
M Start apparatet ved at dreje hastighedsveelgeren (al) pd den enskede position
afhaengig af opskriften.
Brug “pulse” positionen for at have en bedre kontrol over tilberedningen.
Man kan tilszette ingredienser gennem doseringsproppens abning (d1) under tilberedningen.
M Stil knappen (a1) tilbage pa “0” for at standse apparatet.

Gode rad:
B Man kan tilberede:

— fint blendede supper, saucer, cremer, frugtmos, milkshakes og cocktails.

— tynd dej (til pandekager, beigneter, clafoutis, buddinger osv.).

— Hvis ingredienserne kleeber fast pa siderne af skdlen under blendningen, skal
du standse apparatet, tage blenderkanden af og skubbe ingredienserne ned pa
knivene ved hjeelp af en spatel. Szet derpd kanden pé plads igen for at fortseette
blendningen.

M Heeld aldrig kogende vaeske ned i blenderkanden.
M Lad ikke blenderkanden kere uden indhold eller med harde og/eller tarre ingredienser

(f.eks. sukker).

M Brug altid blenderkanden med laget.

M Tag aldrig laget af, for end apparatet er helt standset.

B Kom altid de faste ingredienser i blenderkanden fer de flydende ingredienser.
B Maks. driftstid: 2 min.

2.3 - AFMONTERING AF TILBEHORET
M Vent til apparatet er helt standset, for end du tager blenderskélen af ved at dreje den
mod uret og saette klappen (a5) pa plads pa udtaget (a4) (med uret).

3 - HAKKE SMA M/ENGDER MEGET FINT (AFH/ENGIG AF
MODEL)

ANVENDT TILBEHOR:
— samlet kveern.
B Kvaernen kan bruges til at:
— Hakke folgende ingredienser pa nogle fa sekunder med pulsfunktionen: terrede
figner, torrede abrikoser osv.
Maks. maengde/tid: 100g / 5s
B Denne kvaern er ikke beregnet til at hakke harde varer, sdsom kaffe.

4 - INDSTILLING AF LEDNINGENS LANGDE

B For sterre brugervenlighed eller under opbevaring kan ledningens lzengde tilpasses
ved at skubbe den ind i motorblokken (a) gennem abningen bag pa apparatet (a7).

RENGORING

M Tag stikket ud.

B Nedszenk aldrig motorblokken (a) i vand, og hold dem aldrig under rindende vand.
Tor dem af med en tor eller let fugtig klud.

M Det er lettere at rengere tilbehgret, hvis det skylles hurtigt efter brug. Afmonter hele
hakkeudstyret. Veer altid forsigtig, nar du handterer klingerne, da de kan veere
meget skarpe.



W Vask, skyl og ter tilbeheret af. Det kan vaskes i opvaskemaskine.

Bemeerk:

M Tilbehoret til kagedej er forsynet med en beskyttende beleegning: pas pa ikke at
beskadige denne beleegning under rengeringen (brug ikke spidse knive eller
metalsvampe).

Gode rad:

M Hvis tilbehgret er blevet misfarvet af fadevarer (guleradder, appelsiner...), gnub dem
med en klud med lidt madolie, og renger dem derefter pa saedvanlig vis.

M Blenderkanden (d): Haeld varmt vand tilsat et par draber opvaskemiddel ned i
blenderskalen. Luk laget. Stil blenderskalen i apparatet, og tryk et par gange pa
pulse-knappen. Tag skalen ud, skyld den under rindende vand, og lad den terre (med
bunden i vejret).

OPBEVARING

B Opbevar ikke apparatet pa et fugtigt sted.

HVIS APPARATET IKKE VIRKER?

Hvis apparatet ikke virker, kontroller:

— Om stikket er sat i.

— Om tilbehgret er sat ordentligt fast.

— Om klappen (a5) er last, nar udtaget (a4) ikke er i brug.

— Om multifunktionsarmen (a3) er last fast i vandret position.
Denne kgkkenmaskine er udstyret med en mikroprocessor, som kontrollerer og analyserer
effekten, mens den kerer. Hvis belastningen er for stor, standser apparatet automatisk.
Tag nogle af ingredienserne ud for at starte apparatet igen, og seet hastighedsvaelgeren
(a1) tilbage pa position “0”. Lad apparatet hvile i nogle minutter. Nu kan du veelge den
onskede hastighed for at gere tilberedningen feerdig.
Fungerer apparatet stadigvaek ikke? Kontakt et autoriseret serviceveerksted (se listen
i servicehaeftet).

BORTSKAFFELSE AF EMBALLAGEN OG APPARATET

@ Emballagen bestar udelukkende af materialer, der er ufarlige for miljeet, og

som kan bortskaffes i overensstemmelse med gaeldende regler for genbrug.

%& Kontakt det lokale kommunekontor for at fa at vide, hvordan du bortskaffer
apparatet.
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Takk for at du har valgt et apparat fra KRUPS. Apparatet er kun beregnet pa privat
husholdningsbruk innendgrs.

BESKRIVELSE

a Motorenhet b2 Lokk
al Hastighetsbryter ¢ Blandetilbehor
a2 Apneknapp for flerfunksjonshodet c1 Eltekrok
(a3) c2 Blandekniv
a3 Flerfunksjonshode c3 Ballongvisp
a4 Hurtigutgang (blenderkanne/ d Blenderkanne (avhengig av modell)
saftpresse/kvern) d1 Doseringskork
a5 Sikkerhetsdeksel d2 Lokk
a6 Utgang for blandetilbehoret d3 Pakning for lokket
(eltekrok, ballongvisp, blandekniv) d4 Kanne
a7 Ledningsrom d5 Pakning for kniven
b Bolleenhet d6 Kniv
b1 Stélbolle

SIKKERHETSINSTRUKSJONER

Les bruksanvisningen ngye for du tar i bruk apparatet forste
gang, og oppbevar den for senere bruk. Bruk i strid med
bruksanvisningen fritar produsenten for ethvert ansvar.

m Dette apparatet er ikke ment brukt av personer (inkludert
barn) med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner,
eller mangel pa erfaring og kunnskap, med mindre disse
personene overvakes eller far ngdvendige instruksjoner
i bruken av apparatet av en person som er ansvarlig for
deres sikkerhet. Barn bar overvakes for a sikre at de ikke
leker med apparatet.

m Kontroller at nettspenningen som star pa& apparatets
merkeskilt, samsvarer med ditt elektriske anlegg. Garantien
faller bort ved koblingsfeil.

m Dette apparatet er kun beregnet pa privat husholdningsbruk
og til matlaging innenders, i heyde over havet pa under
2000 m.

m Rengjor overflatene som erikontakt med mat for forste gangs
bruk, se kapittelet «For forste bruk» i disse instruksjonene.
Se kapittelet «Rengjering» for hvordan du skal behandle
maskinen etter hver bruk. Se kapittelet «Rengjering» for
vedlikehold og rengjering av produktet ditt.



m Koble alltid fra strammen hvis apparatet skal sta uten tilsyn
og fer montering, demontering eller rengjaring.

m lkke bruk apparatet hvis det har blitt skadet eller ikke
fungerer som det skal. Ta det med til et autorisert
servicesenter (se listen i servicehandboken).

m Alt annet arbeid enn vanlig rengjaring og vedlikehold utfort
av kunden, skal gjores av et autorisert servicesenter (se
listen i servicehandboken).

m |[Kke ha apparatet, ledningen eller stgpselet i vann eller
annen vaeske.

m |kke la stroamledningen henge innenfor barns rekkevidde,
veere i kontakt med apparatets varme deler, nzer en
varmekilde eller pa en skarp kant.

m Ikke dra i ledningen for & koble produktet fra strom.

m lkke bruk apparatet hvis stroamledningen eller stgpselet
er skadet. Av sikkerhetsmessige arsaker ma disse
delene byttes ut av et autorisert servicesenter (se listen i
servicehandboken).

m |[kke sett tilbehorsdelene i mikrobglgeovnen.

m Av sikkerhetsgrunner ma du utelukkende bruke
tilbehgrsdeler og reservedeler som passer til apparatet, og
som kan fas fra et godkjent servicesenter.

m Det er risiko for skader ved feil bruk av apparatet.

m Bladene (d6) er sveert skarpe. Handter dem med forsiktighet
for & unnga skade nar bollen er tom, nar bladene festes og
fiernes fra produktet og under rengjering.

m Fjern alltid blandebollen (d) eller saftpressen (avhengig
av modell) for du aktiverer utloserknappen (a2) pa
multifunksjonshodet (a3).

mNar du bruker folgende tilbeher: kvernhodet,
gronnsakskutter, saftpresse, pastasett eller purésett , ma
du alltid bruke stapperen for a fare maten inn i matroret.
Aldri bruk fingrene dine, eller en gaffel, skje eller kniv, eller
noen annen gjenstand (tilbeher i henhold til modell).

m Aldri ta pa deler i bevegelse, og vent alltid til produktet er
helt stanset fgr du tar av tilbeheor.

m lkke ta pa ballongvispen, elteren eller mikseren mens
produktet er i bruk.
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m Ikke la langt har, skjerf, slips osv. henge over apparatet
mens det er i gang.

m Aldri sett redskaper (skje, sleiv ...) i lokket til matraret eller
i kroppen, péa brettene eller i trommelen (tilbehar i henhold
til modell).

m |kke bruk miksebollen (d1) uten lokk (d2).

m Bare bruk ett tilbehor av gangen.

m Aldri fyll miksebollen med kokende vaeske (over 80 °C, 176
°F).

m Aldri bruk miksebollen nar den er tom eller bare inneholder
harde ingredienser.

m Alltid bruk miksebollen med lokk.

m Aldri ta lokket av produktet for det har stanset helt.

m Nar du bruker miksebollen, skal du alltid ha de flytende
ingrediensene i for de harde.

m |[kke bruk bollene (b1, d4) til oppbevaring (frysing,
tilberedning, sterilisering ...).

m Aldri bruk produktet med andre gjenstander enn mat.
For & unnga at det renner over, ikke fyll bollen over
maksimumsnivaet som angitt i bruksanvisningen.

m [kke bruk produktet hvis den roterende silen eller
beskyttelsesdekselet pa fruktpressen er skadet eller har
en synlig sprekk (tilbehar i henhold til modell).

m S|4 av apparatet og koble det fra for du skifter ut
tilbehgrsdelene eller kommer i ngerheten av deler som er i
bevegelse mens apparatet er i gang.

m Veer forsiktig dersom varm vaeske helles inn i matkvernen
eller blanderen. Rask oppkoking kan nemlig gjere at den
spruter ut av apparatet.

m Apparatet er ikke ment for (garantien dekker ikke) folgende
bruk i hjemmet eller lignende steder, som f.eks.:

- Kjokkensoner i butikker, kontorer eller p& andre
arbeidsplasser

- Pa garder

- Av kunder pa hotell, motell og andre overnattingssteder

- Pa steder av typen bed & breakfast.

m Se de ulike diagrammene, og avsnittene «montering av
tilbehor» og «demontering av tiloeher» for a ta av og pa
tilbeher fra produktet.



m Se brukerveiledningen for hastighetskontroll og nar det
ulike tilbeheret skal brukes.

BARE FOR EUROPEISKE MARKEDER

m For alt tilbehgr unntatt visp (c3) og riviern (g4, g5, gb):
Dette apparatet skal ikke brukes av barn. Apparatet og
stremledningen skal oppbevares utilgjengelig for barn.

m Pase at ingen barn leker med apparatet.

m Dette apparatet kan brukes av personer med nedsatte
fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller mangel pa
erfaring og kunnskap, pa den betingelse at de er under
overvaking eller har fatt sikkerhetsinstruksjoner nar det
gjelder bruken av apparatet og at de har full forstaelse for
eventuelle faremomenter.

m Ballongvisp (c3), trommelen (g5 og g4) og reibekuchen-
trommelen (g6) (avhengig av modell) kan brukes av barn
som er minst atte ar, forutsatt at de er under oppsyn eller
at de har fatt instruksjoner om sikker bruk av produktet,
og at de har forstatt farene som er involvert. Rengjering og
vedlikehold skal ikke gjeres av barn under 8 ar. Barn over
8 ar som utferer rengjering eller vedlikehold, skal vaere
under overvaking av en voksen. Apparatet og ledningen
skal holdes utenfor rekkevidde for barn under 8 ar (tilbehor
i henhold til modell)..

Tenk gront!

® Apparatet inneholder mange materialer som kan
gjenvinnes eller resirkuleres.

mmm ° Lever apparatet til en miljgstasjon nar det ikke skal
brukes mer.
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IGANGSETTING

H Alle tilbehgrsdelene ma vaskes med sdpevann for de brukes for forste gang. Skyll
og terk.

B Sett apparatet pa en jevn, ren og terr overflate, og serg for at hastighetsbryteren (al)
star pa posisjon “0” fer apparatet kobles til.

B Apparatet har flere kjsremoduser:

— Intervall (puls): Vri hastighetsbryteren (a1) til posisjon “pulse” i flere korte omganger
for & ha bedre kontroll over blandingen.

— Kontinuerlig: Vri hastighetsbryteren (a1) til en posisjon fra “1” til “max” avhengig
av oppskriften.
Du kan endre hastigheten mens apparatet gar.

M Vri bryteren (a1) tilbake til “0” for & sla av apparatet.

M Viktig: Apparatet starter ikke opp hvis dekselet (a5) og hodet (a3) ikke er Iast.
Hvis du laser opp dekselet (a5) og/eller hodet (a3) mens apparatet gar, stopper
apparatet med en gang. Las fast dekselet og/eller hodet, sett hastighetsbryteren
(a1) tilbake pa “0”, og start opp apparatet som vanlig ved 8 velge en hastighet.

B Kjokkenapparatet er utstyrt med en mikroprossessor som kontrollerer og analyserer
funksjonseffekten. Hvis apparatet overbelastes, stanser det automatisk. For a starte
apparatet opp igjen méa du sette hastighetsbryteren (al) tilbake til posisjon “0” og ta
ut en del av ingrediensene. La apparatet hvile i noen minutter. Deretter kan du velge
onsket hastighet for & avslutte tiloeredningen.

Nummeret pa hvert avsnitt tilsvarer nummeret pa hver figur.

1 - BLANDE/ELTE/VISPE/EMULGERE/PISKE

B Avhengig av typen matvare, er bollen (b1) og lokket (b2) beregnet pa 4 tilberede 1,2
kg deig.

TILBEHQR:
— Stélbolle (b1).
— Lokk (b2)
— Eltekrok (c1) eller blandekniv (c2) eller ballongvisp (c3)

1.1 - MONTERE TILBEHGRSDELENE

B Trykk p& knappen (a2) for & &pne flerfunksjonshodet (a3), og left det inntil det stopper.
Fig. 1 og 2.

M Sett lokket pa bollen.

B Sett onsket tilbehersdel (c1, c2 eller c3) pa utgangen (a6), trykk den ned og vri den en
kvart omgang mot klokken for & feste den pa utgangen. Fig. 3 og 4.

B | 3s fast stalbollen (b1) til apparatet (med klokka), og tilsett ingrediensene.

Merk: Det er ikke ngdvendig & bruke lokket. Bruk av lokket hindrer sel og sprut.

B Senk flerfunksjonshodet (a3) til vannrett posisjon: Trykk pa knappen (a2) og senk
flerfunksjonshodet (a3) manuelt inntil det Idser seg (knappen (a2) gar tilbake il
utgangsposisjon). Fig. 5.1.

B Sorg for at dekselet (a5) er last (med klokken) pa hurtigutgangen (a4). Fig. 5.2.



1.2 - IGANGSETTING

M Start apparatet ved & sette hastighetsbryteren (a1) pa ensket posisjon avhengig av
oppskriften.

B Apparatet setter straks i gang.

W Du kan tilfeye ingredienser gjennom sjakten i lokket (b2) mens apparatet er i gang.
M Vri bryteren (a1) tilbake til “0” for & sla av apparatet.

Rad:

M Elte

— Bruk eltekroken (c1) pa hastighet “1”.
— Du kan elte inntil 500 g mel (f.eks.: hvetebred, grovbred, merdeig, paideig ...).
— Maksimal brukstid: 15 min.
M Blande
— Bruk blandekniven (c2) pa hastighet “1” til “max”.
— Du kan blande inntil 1,2 kg lett deig (formkake, sukkerbrgd ...).
— Bruk aldri blandekniven (c2) til & elte tunge deiger.
— Maksimal brukstid: 15 min.
W Vispe/emulgere/piske
— Bruk ballongvispen (c3) pa hastighet “1” til “max”.
— Du kan tilberede: majones, aioli, sauser, piskede eggehviter (inntil atte eggehviter),
pisket krem (inntil 5 dl) ...
— Bruk aldri ballongvispen (c3) til  elte tunge deiger eller blande lette deiger.
— Maksimal brukstid: 10 min.

1.3 - DEMONTERE TILBEHORSDELENE

M Vent til apparatet har stanset helt.

M Trykk pa knappen (a2) for & apne flerfunksjonshodet (a3), og left det til oppreist
posisjon. Fig. 1 og 2.

M Utlgs tilbeharsdelen (c1), (c2) eller (c3) fra flerfunksjonshodet ved & skyve tilbehoret
oppover og dreie det en kvart omgang med klokken.

M Ta ut stalbollen.

2 - MIKSE/BLANDE/BLENDE (AVHENGIG AV MODELL)

B Avhengig av typen matvare er blenderkannen (d) beregnet pa & tilberede 1,25 | tykke
blandinger og 11 flytende blandinger.

TILBEHOR:
— Blenderkanne (d).

2.1 - MONTERE TILBEHORSDELENE

B Senk flerfunksjonshodet (a3) til vannrett posisjon: trykk pa knappen (a2) og senk
flerfunksjonshodet (a3) manuelt inntil det laser seg (knappen (a2) gér tilbake til
utgangsposisjon).

B Apne og ta av sikkerhetsdekselet (a5) fra hurtigutgangen (a4) ved & vri det mot
klokken. Fig. 6.

B Kontroller at hastighetskontrollen er i posisjon «O».

B Sett sammen kniven (d6) med pakningen (d5), og sett det pa muggen (d4) med en
kvart vridning med klokken (muggen er stdende). Fig. 7a.

B Fest blenderkannen (d) pa utgangen (a4) ved & vri den med klokken. Fig. 7c.

B Ha matvarene i blenderkannen, og fest lokket (d2) med doseringskorken (d1) ved &

vri det mot klokken. "
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2.2 - IGANGSETTING

M Start apparatet ved & sette hastighetsbryteren (a1) pa ensket posisjon avhengig av
oppskriften.

B Med “Pulse”-funksjonen kontrollerer du blandingen bedre, og blandingen blir jevnere.

M Du kan tilsette ingredienser gjennom sjakten i doseringskorken (d1) mens apparatet gar.

M Vri bryteren (a1) tilbake til “0” for & sla av apparatet.

Rad:
M Du kan tilberede:

— finmikset suppe, saus, kompott, milkshake, cocktail.

— flytende rerer (pannekaker, vafler, frityrbakverk ...).

— Hvis ingrediensene Klistrer seg til sidene i muggen under blanding, stopp apparatet,
ta av muggen og skyv ingrediensene ned pa knivene ved hjelp av en spatel. Sett sa
muggen tilbake pa plass og fortsett tilberedningen.

M Fyll aldri kokende vaeske i blenderkannen.

M Blandemuggen skal aldri brukes nar den er tom eller med harde og/eller torre
ingredienser (sukker etc.).

B Blenderkannen ma alltid brukes med lokket.

M | oft aldri av lokket for apparatet har stanset helt.

M Ha alltid flytende ingredienser i blenderkannen fer du tilsetter faste ingredienser.

B Maksimal brukstid: 2 min.

2.3 - DEMONTERE TILBEHORSDELEN
M Vent til apparatet har stanset helt for du tar av blenderkannen ved & dreie den mot
klokken. Sett tilbake dekselet (a5) og fest den pa utgangen (a4) (med klokken).

3 - FINKVERNE SMA MENGDER (AVHENGIG AV MODELL)

TILBEHORSDEL:
— montert kvern.
B Kvernen kan brukes til &:
— Kverne pa noen sekunder med pulse-funksjonen: terket fiken, terket aprikos ...
mengde/maks tid: 100g / 5s
B Denne kvernen er ikke beregnet pa harde produkter slik som kaffe.

4 - LENGDEINNSTILLING AV LEDNINGEN

M For & gjore det enklere & bruke apparatet eller rydde det bort, kan du forkorte
stromledningen ved & skyve den inn i motorenheten (a) gjennom &pningen pa
baksiden (a7).

RENGJQRING

M Trekk ut kontakten.

B |kke dypp motorenheten (a) ned i vann eller hold den under rennende vann. Terk den
av med en torr eller lett fuktet klut.

M Det er enklere & rengjore tiloeharsdelene hvis du skyller dem rett etter bruk. Demonter
alle delene i kvernehodet. Handter alle knivene forsiktig slik at du ikke skader deg.

W Vask, skyll og terk tilbehgrsdelene: de kan vaskes i oppvaskmaskin.



Advarsel:
M Delene for baking har et beskyttelsesbelegg. Serg for at dette ikke blir skadet under
rengjoring (ikke bruk skarpe kniver eller metallsvamper).

Tips:

M Hvis tilbeharsdelene har blitt farget av matvarene (gulretter, appelsin ...), gnir du dem
med en klut dynket med matolje for du vasker dem som vanlig.

M Blenderkanne (d): Ha varmt vann og noen draper oppvasksape i blenderkannen.
Lukk lokket. Sett kannen pa apparatet og kjer noen korte omganger. Ta av kannen,
skyll den i rennende vann og la den terke (opp ned).

OPPBEVARING

B Apparatet skal ikke oppbevares pa et fuktig sted.

HVA GJOR JEG HVIS APPARATET IKKE FUNGERER?

Hvis apparatet ikke fungerer, ma du sjekke:

— at stopselet sitter i stikkontakten.

— at hver tilbehorsdel er riktig montert og festet.

— at sikkerhetsdekselet (a5) er pa plass og last nar hurtigutgangen (a4) ikke er i bruk.

— at flerfunksjonshodet (a3) er last i vannrett posisjon.
Kigkkenapparatet er utstyrt med en mikroprossessor som kontrollerer og analyserer
funksjonseffekten. Hvis apparatet overbelastes, stanser det automatisk. For & starte
apparatet opp igjen, ma du sette hastighetsbryteren (a1) tilbake til posisjon “0” og ta ut
en del av ingrediensene. La apparatet hvile i noen minutter. Deretter kan du velge onsket
hastighet for & avslutte tilberedningen.
Fungerer apparatet fortsatt ikke? Kontakt et godkjent servicesenter (se listen i
servicehandboken).

GJENVINNING AV EMBALLASJEN OG APPARATET

@ Emballasjen omfatter utelukkende miljovennlige materialer som kan kastes i
henhold til gjeldende bestemmelser om resirkulering.
%& Nér du skal kassere apparatet, ma du henvende deg til riktig avdeling i din
kommune.
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Tack for att du har valt en apparat fran KRUPS som &r speciellt avsedd fér matberedning
inomhus och for hushallsbruk.

BESKRIVELSE

a Motorenhet b1 Rostfri skal
al Elektroniskt b2 Lock
motorhastighetsreglage ¢ Blandningstillbehér
a2 Upplasningsknapp for Degkrok
multifunktionsenheten (a3) Blandare
a3 Multifunktionsenhet Ballongvisp
a4 Snabbfaste (mixerbagare/centrifug/ d Mixerbagare (beroende pa modell)
hackare) d1 Plugg
a5 Sakerhetslucka d2 Lock
a6 Faste for blandningstillbehér d3 Tétning till lock
(degkrok, ballongvisp, blandare) d4 Mixerbagare
a7 Sladdhallare d5 Tétning till kniv
b Skal d6é Kniv

SAKERHETSANVISNINGAR

Las bruksanvisningen noga innan du anvander apparaten
for forsta gangen och spara den for framtida bruk:
Tillverkaren fransager sig allt ansvar fér anvandning som inte
Overensstammer med bruksanvisningen.

m Apparaten &r inte avsedd att anvédndas av personer
(inklusive barn) med funktionsnedsattningar (fysiska,
intellektuella eller sensoriska), eller av personer som inte
har kunskap om eller erfarenhet av hur apparaten anvands.
Undantag kan géras om personerna 6vervakas eller om de
far instruktioner gallande apparatens anvandning av nagon
som &r ansvarig for deras sakerhet. Barn ska hallas under
uppsikt s att de inte leker med apparaten.

m Kontrollera att den spanning som anges pa apparaten
overensstammer med den lokala natspanningen. Samtliga
inkopplingsfel upphaver garantin.

m Apparaten ar endast avsedd fér anvandning inomhus och i
hemmet, vid en hojd dver havet pa under 2000 m.

m Reng6r ytorna som kommer i kontakt med mat fore forsta
anvéndning. Se avsnittet “Fére férsta anvandning” for
dessa instruktioner och avsnittet “Rengéring” efter varje
anvandning. Se avsnittet “Rengoring” for underhall och
rengdring av apparaten.



m Koppla alltid bort apparaten fran stromkéallan om den ska
lAmnas obevakad och fére montering, demontering eller
rengoéring.

m Anvand inte apparaten om den inte fungerar korrekt eller
om den ar skadad. Vand dig i sa fall till ett auktoriserat
servicecenter (se listan i servicehaftet).

m Allt underhall, med undantag for rengéring och sedvanligt
underhall av apparaten, maste utféras av ett auktoriserat
servicecenter (se listan i servicehéftet).

m Sank aldrig ned apparaten, sladden eller kontakten i vatten
eller annan vatska.

m Se till att sladden ar utom rackhall for barn, samt att den
inte ar i ndrheten av eller i kontakt med apparatens varma
delar, annan varmekalla eller vassa kanter.

m Dra inte i natsladden for att koppla ur apparaten.

m Anvand inte apparaten om sladden eller kontakten &r
skadade. For att undvika alla risker, 1at ett auktoriserat
servicecenter (se listan i servicehaftet) byta ut delarna.

m Placera inte tillbehdren i en mikrovagsugn.

m Av sakerhetsskédl ska endast tillbendr och reservdelar
avsedda for den har apparaten anvandas (séljs av ett
auktoriserat servicecenter).

m Var uppmarksam pa riskerna for personskada vid felaktig
anvandning av apparaten.

m Knivbladen (d6) & mycket vassa: Hantera dem med
forsiktighet for att undvika personskador vid témning av
skalen, montering/demontering av bladen fran apparaten,
samt vid rengdring.

m Ta alltid bort mixerbégaren (d) eller juicepressen (beroende
pa modell) innan upplasningsknappen (a2) trycks ner pa
multifunktionsenheten (a3).

m Vid anvandning av féljande tillbehor: kvarn, grénsaksskérare,
centrifug, pastakit eller coulis-kit, anvand alltid pamataren
for att fora ner maten i matarréret. Anvand aldrig fingrarna
eller en gaffel, sked, kniv eller nat annat objekt (tillbehor
beroende pa modell).

m Ror aldrig vid de roérliga delarna och véanta alltid tills
apparaten stannat helt innan tillbehdren aviagsnas.
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m Ror inte ballongvisparna, knadaren eller mixern nar
maskinen ar i drift.

m Se till att inte 1angt har, scarfar, slipsar eller liknande hanger
Over apparaten nér den ar igang.

m For aldrig in redskap (sked, spatel...) i matarréret pa locken
eller, i brickorna, eller trumkammaren (tillbehér varierar
beroende pa modell).

m Anvand inte mixerb&garen (d1) utan dess lock (d2).

m Anvand endast ett tillbehor at gangen.

m Fyll aldrig mixerbagaren med kokande vatska (6ver 80 °C).

m Anvand inte mixerbagaren nér den ar tom eller med enbart
fasta ingredienser.

m Anvand alltid mixerbagaren med dess lock pa.

m Ta aldrig bort locket innan apparaten har stannat helt.

m Vid anvandning av mixerbégaren, tillsatt alltid flytande
ingredienser fore fasta ingredienser.

m Anvand inte skalarna/bdgarna (b1, d4) som behallare
(frysning, matlagning, sterilisering...).

m Anvdnd aldrig apparaten med nagot annat an
matingredienser. For att undvika spill, fyll inte pa skalen
over den hogsta nivan eller dess maximala kvantitet som
anges i bruksanvisningen.

m Anvand inte apparaten om det roterande filtret eller locket
for juicepressaren ar skadade eller har en synlig spricka
(tillbehor beroende pa modell).

m Stédng av apparaten och dra ur kontakten innan du byter
tillbehor eller hanterar rérliga delar.

m Var forsiktig om het vatska hélls i matberedaren eller
blendern eftersom det finns en risk for att det stanker ut ur
apparaten om det bildas kraftig anga.

m Den har apparaten &r inte avsedd for foljande typer av
anvandningsomraden (sddan anvandning omfattas inte av
garantin):

- | personalkok i butiker, kontor eller andra arbetsmiljGer.

- P& bondgardar.

- Av kunder pa hotell, motell och i andra liknande
boendemiljéer.

- I miljéer av typen Bed and Breakfast.



m Se de olika diagrammen och “montering av tilloehér” och
“demontering av tillbehdr” f6r montering och demontering
av apparatens tillbehor.

m Se bruksanvisningen fér hastighetsreglage och
anvandningstid for varje tillbehor.

ENDAST FOR EUROPEISKA MARKNADER

m For alla tillbehdr férutom ballongvisp (c3) och trummor
(94, g5, gb6): Apparaten far inte anvdndas av barn. Férvara
apparaten och tillhérande sladd utom rackhall for barn.

m Barn far inte anvanda apparaten som leksak.

m Apparaten far anvandas av  personer med
funktionsnedséttningar  (fysiska, intellektuella eller
sensoriska), eller av personer som inte har tillrécklig
kunskap om eller erfarenhet av hur apparaten anvands,
forutsatt att personerna dvervakas eller fatt instruktioner
gallande apparatens anvandning under sakra férhallanden
och forstar de majliga riskerna ordentligt.

m Ballongvisp (c3), trummorna (g5 and g4) och trumman (g6)
(beroende pa modell) kan anvandas av barn fran atta ar och
uppat om de 6vervakas eller fatt instruktioner angaende
anvandning av apparaten pa ett sakert satt och forstar
riskerna som ar involverade. Rengdéring och underhall
av apparaten far inte utféras av barn, annat &n om de ar
minst atta ar gamla och 6vervakas av en vuxen. Forvara
apparaten och tillhérande sladd utom rackhall for barn
som &r under atta ar gamla (tilloehér beroende pa modell).

Tank pa miljon!
® Apparaten innehaller material som kan ateranvandas
eller atervinnas.

mmm ° Lamna in den pa en atervinningsstation.
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FORSTA ANVANDNINGEN

M Diska alla tillboehtér noggrant med vatten och handdiskmedel innan du anvander
apparaten forsta gangen: se avsnittet Rengdring). Skolj och torka dem.

B Placera apparaten pa en plan, ren och torr yta, kontrollera att motorreglaget (al) &r i
position ”"0” och satt sedan i kontakten.

M Det finns flera alternativ for att starta apparaten:

— Oregelbunden kérning (pulse): Vrid motorreglaget (al) till positionen "pulse” fér
att f& béttre kontroll 6ver tillredningen.

— Kontinuerlig kérning: Vrid motorreglaget (al) till 6nskad position fran 17 till
“max”, efter dnskad tillredning.
Du kan &ndra installningen under tillredningen.

M Vrid tilloaka reglaget (a1) till *0” for att stanna apparaten.

M Viktigt: Apparaten kan bara startas om sakerhetsluckan (a5) och
multifunktionsenheten (a3) ar ldsta. Om du o6ppnar sidkerhetsluckan (a5)
och/eller multifunktionsenheten (a3) nar apparaten ar igang, stannar den
direkt. Las sdkerhetsluckan och/eller multifunktionsenheten igen, for tillbaka
motorreglaget (ai) till position ”0” och fortsatt sedan pa normalt satt for att
starta apparaten genom att vélja 6nskad hastighet.

M Denna apparat &r utrustad med en mikroprocessor som styr och analyserar
koreffekten. Vid alltfor stor belastning stédngs apparaten av automatiskt. For att
starta apparaten igen for du tillbaka motorreglaget (a1) till position ”0” och avlagsnar
en del av ingredienserna. L&t apparaten vila ndgra minuter. Du kan sedan vélja
onskad hastighet for att slutféra tillredningen.

Numren pa avsnitten 6éverensstammer med numren pa bilderna.

1 - BLANDA/KNADA/VISPA

B Beroende pa livsmedlens egenskaper kan du bereda upp till 1,2 kg deg med hjalp av
den rostfria skalen (b1) och locket (b2).

TILLBEHOR SOM ANVANDS:
— Rostfri skal (b1).
— Lock (b2)
— Degkrok (c1) eller blandare (c2) eller ballongvisp (c3)

1.1 - MONTERA TILLBEHOREN

B Tryck pa knappen (a2) for att 1asa upp multifunktionsenheten (a3) och vicka upp den
tills det tar stopp. Fig. 1 och 2.

B Sitt pa locket till skalen.

W For in 6nskat tillbehor (c1, c2 eller c3) i fastet (a6), tryck fast det och vrid ett kvarts
varv moturs for att 1asa fast tilloehoret pa plats. Fig. 3 och 4.

B Sitt fast den rostfria skélen (b1) (medurs) pa apparaten och tillsatt ingredienserna.
OBS! Du maste inte anvanda locket. Det forhindrar emellertid att livsmedel stanker
eller slungas dver kanten.



W For tillbaka multifunktionsenheten (a3) i horisontallage: tryck pa knappen (a2) och
sank multifunktionsenheten (a3) manuellt tills den lases pa plats (knappen (a2) ska
atergd till ursprungspositionen). Fig. 5.1.

B Kontrollera att sakerhetsluckan (a5) har lasts fast (medurs) pa snabbfastet (a4). Fig. 5.2.

1.2 - STARTA APPARATEN

M Starta apparaten genom att vrida motorreglaget (a1) till onskad position enligt det
recept du foljer.

M Apparaten startar direkt.

M Du kan tillsatta livsmedel genom 6ppningen i locket (b2) under tillredningen.

M Vrid tilloaka reglaget (a1) till ”0” for att stanna apparaten.

Tips:
M Knada
— Anvéand degkroken (c1) med hastigheten ”1”.
— Du kan knada upp till 500 g mjol (t.ex: vitt brod, fullkornsbrod, mérdeg...).
— Maximal kérningstid: 15 min.
M Blanda
— Anvénd blandaren (c2) med hastigheten ”1” till ’max”.
— Du kan blanda upp till 1,2 kg latt deg eller smet (sockerkaka, kakor...).
— Anvand aldrig blandaren (c2) for att knada tunga degar.
— Maximal kérningstid: 15 min.
M Vispa
— Anvand ballongvispen (c3) med hastigheten ”1” till ?"max”.
— Du kan gora: majonnas, aioli, séser, uppvispad &ggvita (upp till 8 4ggvitor), vispad
grédde (upp till 500 ml)...
— Anvand aldrig ballongvispen (c3) for att kndda tunga degar eller blanda latta
degar eller smet.
— Maximal kérningstid: 10 min.

1.3 - TA LOSS TILLBEHOREN

M Vinta tills apparaten har stannat helt.

W | 3s upp multifunktionsenheten (a3) genom att trycka pa knappen (a2) och vicka upp
den. Fig. 1 och 2.

M Ta loss tillbehoret (c1), (c2) eller (c3) frAn multifunktionsenheten genom att trycka
tillbehéret mot enheten och vrida det ett kvarts varv medurs.

B Ta loss den rostfria skalen.

2 - RORA/BLANDA/MIXA (BEROENDE PA MODELL)

B Beroende pa livsmedlet kan du tillreda upp till 1,25 | tjock blandning och 1 | vatska i
mixerbagaren (d).

TILLBEHOR SOM ANVANDS:
— Mixerbagare (d).

2.1 - MONTERA TILLBEHOREN

B For multifunktionsenheten (a3) till horisontell position: tryck pa knappen (a2) och
sank multifunktionsenheten (a3) manuellt tills den lases pa plats (knappen (a2) ska
atergd till ursprungspositionen).
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M | 3s upp sakerhetsluckan (a5) pa snabbfastet (a4) genom att vrida den moturs och
sedan avlagsna den. Fig. 6.

B Kontrollera att hastighetsreglaget star i 1age “0”.

B Satt ihop knivdelen (d6) med tatningen (d5) genom att rotera mixerbagaren (d4) ett
kvarts varv medurs (skalen ska sta upp). Fig. 7a.

B Satt fast mixerbagaren (d) pa snabbfastet (a4) genom att vrida den medurs. Fig. 7c.

M Tillsatt livsmedlen i mixerbagaren och sétt pa locket (d2) med pluggen (d1) genom
att vrida det moturs.

2.2 - STARTA APPARATEN

M Starta apparaten genom att vrida motorreglaget (a1) till onskad position enligt det
recept du foljer.
For att fa battre kontroll dver mixningen och en béttre blandning under tillredningen
kan du anvénda positionen "Pulse”.
Du kan tillsatta livsmedel genom &ppningen i pluggen (d1) under tillredningen.

M Vrid tilloaka reglaget (a1) till ”0” for att stanna apparaten.

Tips:
M Du kan gora:

— fint mixade soppor, kramer, mos, mjélkdrinkar och cocktails.

— latt smet (pannkakor, munkar, sockerkakor osv...).

— Om ingredienserna fastnar vid mixerbagarens végg under drift maste du stanga
av apparaten, ta loss mixerb&agaren, lossa ingredienserna fran bladen med en
slickepott, darefter satta mixerb&agaren pa plats for att fortsatta tillredningen.

M Fyll aldrig mixerbagaren med kokande vétska.

B Anvand aldrig mixerbagaren tom eller med harda/torra ingredienser (socker...).

B Anvand alltid mixerbagaren tillsammans med locket.

M Ta aldrig loss locket innan apparaten har stannat helt.

M Tillsatt alltid ingredienser i vatskeform fore ingredienser i fast form i mixerbagaren.
B Maximal koérningstid: 2 min.

2.3 - TA LOSS TILLBEHORET
M Vanta tills apparaten har stannat helt innan du tar loss mixerb&garen genom att vrida
den moturs och satt tillbaka sakerhetsluckan (a5) pa snabbfastet (a4) (vrid medurs).

3 - HACKA MYCKET FINT | SMA MANGDER (BEROR PA
MODELLEN)

TILLBEHOR SOM ANVANDS:
— hackenhet.
B Med hackaren kan du:
— Hacka pa nagra sekunder i pulslaget: torkade fikon, torkade aprikoser...
maximal méngd/tid: 100 g/5 sekunder
B Hackaren &r inte avsedd fér harda livsmedel som kaffe.

4 - JUSTERING AV SLADDLANGD

B For att forenkla anvandning eller férvaring kan du minska sladdlangden genom att
trycka in sladden i motorenheten (a) genom Oppningen pa baksidan (a7).



M Dra ut kontakten ur eluttaget.

B Nedséank aldrig motorenheten (a) i vatten eller under rinnande vatten. Torka av den
med en torr eller 14tt fuktad trasa.

B Om du skoljer av tilloehoren direkt efter anvandning blir de lattare att rengéra. Ta isér
mixerenheten helt. Hantera kniven med forsiktighet, du kan géra dig illa pa den.

B Rengor, skolj och torka tillbehdren: de gar att diska i diskmaskin.

Obs!
M Baktilloehéren har en skyddsbelaggning: var noga med att inte skada denna
belaggning vid diskning (anvand inte vassa foremal eller repande svampar).

Tips:

B Om tillbehdren har missfargats av livsmedel (mor6tter, apelsiner ...) kan du torka av
dem med en trasa indrankt i matolja och sedan rengéra dem pa vanligt sétt.

B Mixerb&gare (d): hall varmt vatten med nagra droppar diskmedel i mixerb&garen.
Stang locket. Satt bagaren pad apparaten och kor den nagra korta génger. Ta loss
b&garen och skdlj den med rinnande vatten och Iat den Iufttorka (upp och ner).

FORVARING

B Forvara inte apparaten pé en fuktig plats.

VAD GOR JAG OM APPARATEN INTE FUNGERAR?

Kontrollera féljande om apparaten inte fungerar:

— Att apparaten &r elansluten.

— Att alla tillbehor sitter fast ordentligt.

— Att sékerhetsluckan (a5) sitter pa snabbfastet (a4) nar den inte anvands.

— Att multifunktionsenheten (a3) &r last i horisontellt lage.
Denna apparat ar utrustad med en mikroprocessor som styr och analyserar koreffekten.
Vid alltfér stor belastning stangs apparaten av automatiskt. For att starta apparaten igen
for du tillbaka motorreglaget (a1) till position "0” och avlagsnar en del av ingredienserna.
Lat apparaten vila nagra minuter. Du kan sedan vélja 6nskad hastighet for att slutféra
tillredningen.
Vad gor jag om apparaten fortfarande inte fungerar? Vand dig i sa fall till ett
auktoriserat servicecenter (se listan i servicehaftet).

KASSERING AV EMBALLAGE OCH APPARAT

@ Emballaget bestar enbart av material som inte ar skadliga fér miljon och de
kan kastas i enlighet med géllande bestammelser for atervinning.
% Hor dig for med berérd lokal myndighet om du har frdgor gallande
kasseringen av apparaten.
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Kiitos, ettd olet valinnut KRUPS-laitteen, joka on tarkoitettu kaytettavaksi
ruoanvalmistukseen kotitalouksissa.

BESKRIVELSE

a Moottoriyksikkd b2 Kansi
al Elektroninen nopeusséadin c Sekoituslisatarvikkeet
a2 Monitoimipaan avauspainike (a3) c1 Taikinakoukku
a3 Monitoimipaa c2 Sekoitusmela
a4 Pikaliitanta (sekoituskulho/ c3 Tihea lankavispila
mehulinko/ survin) d Sekoituskulho (mallikohtainen)
a5 Suojaluukku d1 Annostelukorkki
a6 Sekoitusosien liitdnta d2 Kansi
(taikinakoukku, tihea lankavispila, d3 Kannen tiiviste
sekoitusmela) d4 Kulho
a7 Tila johdon séilytysta varten d5 Teran tiiviste
b Kulhon osat d6 Tera

b1 Ruostumattomasta terdksesta
valmistettu kulho

TURVAOHJEET

Lue kayttdohjeet huolella ennen laitteen ensimmaistd
kayttdkertaa ja sailytd ne. Valmistaja ei ole vastuussa
virheellisesta kaytosta.

m T&ta laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden (mukaan
lukien lapset) kaytettavaksi, joiden ruumiilliset tai henkiset
kyvyt ovat rajalliset, tai kokemattomille kayttgjille, jos he
eivat saa apua turvallisuudestaan huolehtivilta henkil&ilta,
jotka valvovat ja antavat heille laitteen kayttéa koskevia
ohjeita. Ald anna lasten leikkia laitteella.

m Tarkista, ettd laitteen jannite vastaa sahkoverkkosi
jannitetta. Virheellinen sahkaoliitdntd kumoaa takuun.

m Laite on tarkoitettu ruoanvalmistukseen kotitalouksissa ja
sisatiloissa alle 2000 m:n korkeudessa.

m Puhdista ruokien kanssa kosketuksissa olevat pinnat ennen
ensimmaistd kayttdkertaa, katso ohjeet Kayttédnotto-
osiosta ja jokaisen kayton jalkeen, katso ohjeet Puhdistus-
osiosta. Katso laitteen huoltoa ja puhdistusta koskevat
ohjeet Puhdistus-osiosta.

m [rrota laite sahkdverkosta, kun et endd kayta sitd seka
kokoamisen, purkamisen ja puhdistuksen ajaksi.



m Ala kayta laitetta, jos se ei toimi kunnolla tai on
vahingoittunut. Ota yhteys valtuutettuun huoltokeskukseen
(luettelo mukana toimitetussa kirjasessa).

m Kaikki muut toimenpiteet puhdistusta ja tavallista huoltoa
lukuun ottamatta tulee jattaa valtuutetun huoltokeskuksen
tehtdvaksi (luettelo huoltokeskuksista on mukana
toimitetussa kirjasessa).

m Ald laita laitetta, sdhkojohtoa tai pistoketta veteen tai
muuhun nesteeseen.

m Sahkdjohtoa ei saa koskaan jattaa lasten ulottuville, laitteen
kuumien osien lahelle tai kosketuksiin niiden kanssa, |ahelle
lammonlahdetta tai teravalle kulmalle.

] AIa irrota pistoketta johdosta vetamalla.

m Aldkéaytalaitetta, jossdhkdjohtotaipistokeonvahingoittunut.
Vaaratilanteen vélttamiseksi vahingoittuneet osat tulee
ehdottomasti toimittaa valtuutetun huoltokeskuksen
vaihdettavaksi (luettelo mukana toimitetussa kirjasessa).

m Al4 laita lisatarvikkeita mikroaaltouuniin.

mAla kaytd muita kuin valtuutetun myyjan toimittamia
lisdtarvikkeita ja alkuperaisvaraosia oman turvallisuutesi
VUOKSI.

m Laitteen virheellisesta kaytdsta voi seurata vammoja.

m Leikkuuosat (d6) ovat hyvin terdvia: valtd vammat
késittelemalla niitd varovasti kulhon tyhjennyksen,
leikkuuosien Kkiinnittamisen tai irrottamisen ja laitteen
puhdistuksen yhteydessa.

m Irrota aina sekoituskulho (d) ja mehulinko (mallikohtainen)
ennen kuin kaytat monitoimip&éan (a3) avauspainiketta (a2).

m Kun Kkaytdt seuraavia lisatarvikkeita: pilkkomispéaa,
raastinosa, tuorepastaosa tai soseutusosa, ohjaa ruoat
tayttoaukkoon aina syéttdpainimella. Ala koskaan kayta
sormia, haarukkaa, lusikkaa, veista tai mitddn muuta
esinettd (Iis'a'ltarvikkeet ovat maIIikohtaisia).

m Ald koske liikkuvia osia. Anna osien aina pysahtya kokonaan
ennen lis&tarvikkeiden irrotusta.

m Ald koske pallovispilaan, taikinakoukkuihin tai sekoittimeen
laitteen ollessa kaynnissa.

m Varo, etteivat pitkat hiukset, huivit, solmiot tms. joudu
laitteeseen sen ollessa toiminnassa.
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mAlA koskaan tyénna keittidvalineitd (esim. Ilusikkaa
tai paistinlastaa) kansien tai, runkojen tai tasojen tai
rumpukotelon  syo6ttdaukkoon  (lisdtarvikkeet  ovat
mallikohtaisia).

m Ala kayta sekoituskulhoa (d1) ilman kantta (d2).

m Kayta vain yhta lisatarviketta kerrallaan.

m Al& kaada sekoituskulhoon kiehuvaa nestettd (yI| 80 °C).

m Al4 kéytd sekoituskulhoa tyhjané tai jos siind on vain
kiintedt aineet.

m K&yt sekoituskulhoa aina kannen kanssa.

m Ald poista kantta ennen kuin laite on pysahtynyt kokonaan.

m Aseta sekoituskulhoon nestemaéiset aineet aina ennen
Kiinteité aineita.

m Ala kaytd kulhoja (b1, d4) astioina (pakastukseen,
keittdmiseen, sterilointiin).

mAla kaytad laitetta koskaan muiden kuin ruoka-
aineiden kanssa. Ylimenemisen vélttamiseksi &ala ylita
kulhon enimmaistasoa tai kayttéohjeissa mainittuja
enimmaismaaria.

m Al3 kayta laitetta, jos mehulingon pyoriva suodatin tai kansi
on vaurioitunut tai siind on nakyva halkeama (lisatarvikkeet
ovat mallikohtaisia).

m Katkaise laitteen virta ja irrota laite virtalahteesta, ennen kuin
vaihdat lisélaitteita tai Iahestyt kayton aikana liikkuvia osia.
m Ole varovainen, kun kaadat kuumaa nestetta laitteen
kulhoon, silla se voi kiehahtaa nopeasti ja roiskua ulos

laitteesta.

m Laitetta ei ole tarkoitettu seuraaviin kotitalousmaisiin
kayttdkohteisiin (takuu ei koske tallaista kaytt6a):

- kauppojen, toimistojen ja muiden tydpaikkojen keittittilat

- maatilat

- hotellien, motellien ja muiden majoituspalvelujen
asiakkaat

- aamiaismajoitustyyppiset palvelut.

m Katso ohjeita kuvista ja osioista Lisatarvikkeiden asennus
ja Lisatarvikkeiden irrotus, kun asennat lisatarvikkeita
laitteeseen tai irrotat niita.

m Katso kayttbéohjeesta kullekin lisatarvikkeelle sopivat
nopeudet ja kayttdajat.



VAIN EUROOPAN MAAT

m Koskee kaikkia lisatarvikkeita paitsi lankavispilaa (c3) seka
raastinosia (g4, g5, g6): Lapset eivat saa kayttaa laitetta.
Al jata laitetta tai sen sahkojohtoa lasten ulottuville.

m Ald anna lasten leikkia laitteella.

m Sellaiset henkil6t, joiden ruumiilliset tai henkiset kyvyt ovat
rajalliset, tai joilla ei ole riittavasti kokemusta tai tietoa,
voivat kayttaa tata laitetta, jos kayttdéa valvotaan tai heille
on annettu laitteen turvallista kaytt6a koskevia ohjeita ja he
ymmartavat hyvin siihen liittyvat vaarat.

m Vahintdan 8-vuotiaat lapset voivat kayttdd pallovispila
(c8), raasterumpuja (g5 ja g4) sekd perunaraastinta (g6)
(mallikohtainen), jos kayttéa valvotaan tai heille on annettu
laitteen turvallista kaytt6a koskevia ohjeita ja he ymmartavat
siihen liittyvat vaarat. Lapset eivat saa puhdistaa tai
huoltaa laitetta, paitsi jos lapsi on vahintdan 8-vuotias ja
aikuisen valvonnassa. Séailyta laite ja sdhkojohto poissa
alle 8-vuotiaiden lasten ulottuvilta (lisdtarvikkeet ovat
mallikohtaisia).

Suojele ymparistoa!

® Laitteessa on lukuisia materiaaleja, jotka voidaan
kerata talteen tai kierrattaa.

mmm ° Toimita laite kierratyskeskukseen.
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KAYTTOONOTTO

B Pese ennen ensimmaista kayttokertaa kaikki osat saippuavedella. Huuhtele ja kuivaa.

B Aseta laite tasaiselle, puhtaalle ja kuivalle pinnalle ja varmista, ettd nopeudensaidin
(a1) on 0-asennossa. Kytke laite sdhkoéverkkoon.

B \oit kdynnista4 laitteen usealla tavalla:

— Ajoittainen  kayttdo (sykdystoiminto): Ka&dnnid nopeudensaidin  (al)
sykaysasentoon. Lyhyilla sykayksilla hallitset parhaiten ruoanvalmistusta.

— Jatkuva kaytt6: Kdanna nopeudensaadin (a1) haluamaasi asentoon 1-asetuksen
ja enimmaisasetuksen valilla valmistettavan ruoan mukaan.
Voit vaihtaa nopeutta kaytén aikana.

B Sammuta laite siirtdmalla s&adin (al) takaisin 0-asentoon.

M Tarkeaa: Laitetta ei voi kdynnistaa, elleivat kansi (a5) ja paa (a3) ole lukittuina.
Jos avaat kannen (a5) ja/tai paan (a3) kayton aikana, laite pyséahtyy. Sulje kansi
ja/tai paa uudestaan, siirra saadin (a1) takaisin 0-asentoon ja jatka laitteen
kaytto6nottoa normaalisti valitsemalla haluamasi nopeus.

B Keittidvalineessasi on mikroprosessori, joka ohjaa ja analysoi toiminnan tehoa.
Jos tehoa on liikaa, laite pyséhtyy itsekseen. Voit kdynnistaé laitteen uudestaan
siirtamalla saatimen (a1) 0-asentoon ja poistamalla osan ruoista. Anna laitteen levata
hetken. Sitten voit valita haluamasi nopeuden ja jatkaa kayttoa.

Kappaleiden numerointi vastaa kuvien numerointia.

1 - SEKOITUS / TAIKINAN ALUSTUS / VATKAUS /
EMULGOINTI / VAAHDOTUS

M Ainesosien ominaisuuksista riippuen voit valmistaa enintddn 1,2 kg taikinaa
kayttamalla ruostumattomasta teraksesté valmistettua kulhoa (b1) ja sen kantta (b2).

KAYTETYT LISATARVIKKEET:
— Ruostumattomasta terdksesta valmistettu kulho (b1)
— Kansi (b2)
— Taikinakoukku (c1) tai sekoitusmela (c2) tai tihe& lankavispila (c3)

1.1 - LISATARVIKKEIDEN ASENNUS

B Paina painiketta (a2), jolloin monitoimipdan (a3) lukitus avautuu, ja nosta paata
pysayttimeen saakka. Kuva 1 ja 2.

M Liita kansi kulhoon.

B Asennahaluamasilisatarvike(c1,c2taic3)litantaan (a6), painajakierrdaneljanneskierroksen
verran vastapaivaan lisatarvikkeen lukitsemiseksi paikalleen. Kuva 3 ja 4.

B |ukitse teraskulho (b1) (kaantamalla myotapaivaan) laitteeseen ja lisd4 sinne ainekset.
Huomio: Kannen kaytto ei ole pakollista. Se estaa kuitenkin ainesten roiskumisen.

B Laske monitoimipdd (a3) taas vaaka-asentoon painamalla painiketta (a2) ja
laskemalla monitoimipaata (a3) kasin, kunnes se lukittuu. Palauta painike (a2) takaisin
alkuasentoonsa. Kuva 5.1.

B Varmista, etta luukku (a5) on kunnolla paikallaan (lukittuna my6tapaivasan kaantamalla)
pikaliitdnnassa (a4). Kuva 5.2.



1.2 - KAYNNISTYS

B Kaynnista kdantamalla nopeudensaadinpainiketta (al) reseptin mukaiseen asentoon.
B Laite kaynnistyy heti.

M \oit lis4ta aineksia kannen (b2) aukosta valmistuksen aikana.

B Sammuta laite siirtdmalla saadin (al) takaisin 0-asentoon..

Ohjeita:
M Taikinan sekoittaminen
— Kayta taikinakoukkua (c1) ja nopeutta 1.
— Voit sekoittaa enintd&dn 500 g jauhoja (esim.: vaaleaa leipdd, moniviljaleipaa,
murotaikinaa tai makeaa murotaikinaa)
— Enimmaistoiminta-aika: 15 min.
M Sekoitus
— Kayta sekoitusmelaa (c2) 1-nopeuden ja enimmaisnopeuden valilla.
— Voit sekoittaa enintdén 1,2 kg kevytté taikinaa (esim. sokerikakku- tai keksitaikina).
— Al3 kidyta sekoitusmelaa (c2) raskaiden taikinoiden vaivaamiseen.
— Enimmaistoiminta-aika: 15 min.
M Vatkaus/emulgointi/vaahdotus
— Kayta tiheda lankavispilda (c3) 1-nopeuden ja enimmaisnopeuden vililla.
— Voit  valmistaa esim. majoneesia, valkosipulimajoneesia, kastikkeita,
munanvalkuaisvaahtoa (enintaén 8 valkuaisesta) tai kermavaahtoa (enintdan 500 ml).
— Al3 kayta tiheaa lankavispilaa (c3) raskaiden taikinoiden vaivaamiseen #lidka
kevyiden taikinoiden sekoittamiseen.
— Enimmaistoiminta-aika: 10 min.

1.3 - LISATARVIKKEIDEN IRROTUS

B Odota, etti laite pysahtyy kokonaan.

B Avaa monitoimip&a (a3) painikkeella (a2) ja nosta p&a ylaasentoon.

M Irrota lisatarvike (c1), (c2) tai (c3) monitoimipa&sta painamalla lisatarviketta paata
kohden ja kd&ntadmalla sitéd neljinneskierroksen verran mydtapaivaan.

M |rrota terdskulho.

2-HOMOGENOINTI/SEKOITUS/VATKAUS
(MALLIKOHTAINEN)

B Ruoka-aineiden tyypista riippuen voit valmistaa sekoituskulhossa (d) enintaan 1,25 |
paksuja sekoituksia ja 1 | nestemaisia sekoituksia.

KAYTETYT LISATARVIKKEET:
— Sekoituskulho (d).

2.1 - LISATARVIKKEIDEN ASENNUS

M Aseta monitoimipad (a3) vaaka-asentoon painamalla painiketta (a2) ja laskemalla
monitoimipdatd (a8) kasin, kunnes se lukittuu. Palauta painike (a2) takaisin
alkuasentoonsa.

M Irrota suojaluukku (a5) pikaliitannasta (a4) kaantamalla sitd vastapaivaan. Irrota
luukku. Kuva 6.

B Varmista, ettd nopeusvalitsin on asennossa “O”.

B Kokoa terdosa (d6) ja tiiviste (d5) yhteen ja kiinnitd ne kulhoon (d4) kaantamalla
neljanneskierroksen verran myo6tépaivaan (kulhon tulee olla pystysuorassa). Kuva 7a.
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M |ukitse sekoituskulho (d) liitant4aan (a4) kaantamalla sita myotapaivaan. Kuva 7c.
B Aseta ainekset sekoituskulhoon ja lukitse annostelutulpalla (d1) varustettu kansi (d2)
kaantamalla sita vastapaivaan.

2.2 - KAYNNISTYS

B Kaynnista kaantamalla nopeudensaadinpainiketta (a1) reseptin mukaiseen asentoon.
Sykaystoiminnolla voit hallita sekoitusta paremmin ja lopputuloksesta tulee
tasaisempi.
Voit lisdté aineksia annostelutulpan (d1) aukosta valmistuksen aikana.

B Sammuta laite siirtdmalla séadin (al) takaisin 0-asentoon.

Ohjeita:
M \oit valmistaa seuraavia ruokia:

— hienoksi sekoitettuja keittoja, kastikkeita, kompotteja, pirteldita tai cocktaileja

— kevyita taikinoita (lettuja, munkkeja, hedelmakakkuja tai luumupannukakkua).

— Jos ainekset kiinnittyvat kulhon seindmiin sekoituksen aikana, sammuta laite,
poista sekoituskulho, kaavi ainekset terista lastalla ja aseta sitten sekoituskulho
sekoituksen jatkamiseksi.

B Ala kaada sekoituskulhoon kiehuvaa nestetta.

B Ala kaytd sekoituskulhoa tyhjana tai kovien ja/tai kuivattujen ainesten (sokeri...)
kanssa.

B Al kayta sekoituskulhoa iiman kantta.

B Al4 poista kantta, ennen kuin laite on pysédhtynyt kokonaan.

B Aseta sekoituskulhoon aina nestemaiset ainekset ennen kiinteita aineita.

B Enimmaistoiminta-aika: 2 min.

2.3 - LISATARVIKKEEN IRROTUS

M Odota, etta laite on pysahtynyt kokonaan, ja irrota sitten sekoituskulho lukituksesta
kaantamalla sita vastapaivaan. Laita sitten luukku (ab) takaisin paikoilleen lukitsemalla
se liitdntaén (ad) (myotapaivaan).

3 - PIENTEN MAARIEN PALOITTELU HYVIN HIENOKSI
(MALLIKOHTAINEN)

KAYTETTY LISATARVIKE:
— survin koottuna.
B Survimella voit:
— Paloitella sykdystoiminnolla muutaman sekunnin kerrallaan esim. kuivia viikunoita
ja aprikooseja.
Maaré/enimmaisaika: 100g/5 s
B Survinta ei ole tarkoitettu koville tuotteille, kuten kahvipavuille.

4 - JOHDON PITUUDEN SAATAMINEN

B Jotta laitteen kayttd ja séilytys olisi kdytannollista, voit lyhentidd johdon pituutta
tyontamalla sitd moottoriyksikdn (a) sisdan takaosassa olevan aukon kautta (a7).



PUHDISTUS

B Katkaise sghkovirta.

B Ala upota moottoriyksikkoda (a) veteen &ldké juoksevan veden alle. Pyyhi ne kuivalla
tai hieman kostealla liinalla.

M Jotta puhdistaminen kévisi helpommin, huuhtele lisitarvikkeet joka kayton jalkeen.
Pura pilkkomispaa kokonaan. Kéasittele teria varovasti, jotta et loukkaa itseasi.

B Pese, huuhtele ja kuivaa lisatarvikkeet. Ne voi pesta astianpesukoneessa.

Huomio:
M |eivontatarvikkeissa on suojapinnoite: Vvaltd vahingoittamasta pinnoitetta
puhdistuksen aikana (&l4 puhdista sita teravilla terilla tai metallisilla sienilld).

Vihjeita:

M Jos jotkut ruoka-aineet (esim. porkkana tai appelsiini) varjaavat lisatarvikkeita,
hankaa lisatarviketta ruokadljyssd kostutetulla kankaalla ja puhdista sen jalkeen
tavalliseen tapaan.

B Sekoituskulho (d): Kaada kuumaa saippuavettd sekoituskulhoon. Sulje kansi. Aseta
kulho laitteeseen ja kayta sykdystoimintoa muutaman kerran. Poista kulho, huuhtele
se juoksevalla vedelld ja anna kuivua (alassuin).

SAILYTYS

W Al3 sailyta laitetta kosteassa tilassa.

MITA TEHDA, JOS LAITE EI TOIMI?

Jos laite ei toimi, tarkista seuraavat asiat:

— Sahkdvirta on kytketty paélle.

— Kaikki osat on kiinnitetty oikein.

— Suojaluukku (a5) on paikoillaan ja lukittu, kun pikaliitdntaa (a4) ei kaytetéa.

— Monitoimipaén vaakalukitus (a3).
Keittidvalineessési on mikroprosessori, joka ohjaa ja analysoi toiminnan tehoa. Jos
teho on liikaa, laite pyséhtyy itsekseen. Voit kdynnistda laitteen uudestaan siirtdmalla
sadtimen (al) O-asentoon ja poistamalla osan ruoista. Anna laitteen levata hetken.
Sitten voit valita haluamasi nopeuden ja jatkaa kayttoa.
Eiko laitteesi vieldkddn toimi? Ota yhteys valtuutettuun huoltokeskukseen (luettelo
huoltokeskuksista on mukana toimitetussa kirjasessa).

LAITTEEN PAKKAUSMATERIAALIN HAVITTAMINEN

@ Pakkausmateriaali ei ole ympaéristdlle haitallinen, ja se voidaan kierrattaa tai

havittaa tavallisten jatteiden mukana.
% Ota selvaa paikallisista maarayksista itse laitteen havittamista varten.
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T aG EUXOPIOTOUME TTOU EMAEEATE P OUOKELH TNG Oglpdg mpoiovtwv KRUPS mou mpoopiletal
ATTOKAELOTIKA Yla TNV EMEEEPYATIA TPOPWV, YIA OIKIAKH XPri0N EVTOG TOU OTITIOU.

Nepypaen

a Kevtpikn povada ¢ E€aptiparta avdpeiéng
a1l HAektpovikdg Emhoyéag taxutntag c1 Zupwtnpag
a2 Koupmi amac@Aalong tng KEPANAg c2 Auyoyddaptng {uung
moAamAwv Agitoupylwv (a3) c3 AAuyoyddaptng He TOANATAEG Aemideg
a3 Kegpahrj moAMam\wv Aeltoupytwv d Kavata avapeiéng (avaloya pe 1o
a4 Bdon yla umol avapeiénc/amoxupwtn MovTéNO)
Kat puAou d1 Aocopetpnti¢/Nwpa
a5 Kdhuppa acpaheiog d2 Kamdaki
a6 Eykomn yla e§aptrpata avapeigng d3 AdoTixo oteyavomoinong
(Qupwtpag, avadeutrpag (OUNG Kat OKEMAOUATOG
auyoyddptng pe TOANATIAEG AeTISEC) d4 Kavata
a7 Xwpog amobrikeuong kahwdiou d5 AdoTixo oteyavomoinong paxalptov
b Xvotnua pmoA dé Mayaipt
b1 AvoeibwTto pmoh
b2 Kamdki

ZYMBOYAEZ AZQAAEIAZ

AlaBACTE TPOCEKTIKA TO EYXEIPIOI0 XPONETIPIV XPNOILOTIOIOETE

yla mpwtn @opd TN CUCKEUN: N KATAOKEVAOTPLa eTalpeia dev

QEpeL Kapia gubuvn oe mepimTwon pn THENONSG Twv odnylwv

QAUTWV.

®m H mapovUoa cuokeury 6gv mpoopiletal yla xprion amd dtopa
(cuumepNapavopuévwy Twv AISIWVY) UE UEIWUEVEC CWUATIKEC,
aloOnTApleg ) dlavonTiKEG KAVOTNTEG, | ATopa HE €ANTN
EUMEIPIO A YVWON WCTTPOCTN XPHON, EKTOCEAV TN XPNOILOTTIOIOUV
untd emrtpnon 1 €xouv AABeL 0Onyiec OXETIKA UE TN XPNoNn
TNG OUOKEUNG amd KAmolo dtopo 1ou gival umevBuvo yia tnv
ao@dAeld Touc. Ta maidid nmpémnel va Bpiokovtal umod emiAeyn
TIPOKEIUEVOU va Slac@alloTel 6Tt Sev Ba XPNOILOTTOIRCOLV TN
OUOKEUN WG Tratxviol.

B BefaiwBeite 6T1 N nNAeKTPIK TAON TTOU AVAYPAPETAL TTAVW
OTN OUOKEUN OAG QVTIOTOIXE( OTNV TAON TNG NAEKTPIKAG 0OG
geykataotaonc. OmolodAMoTe GPAAUA OTn CUVOECN AKUPWVEL
TNV €yyunon.

B H ouokeun oag mpoopiletal amoKAEIOTIKA YLa OLKIAKN XPAon o€
EOWTEPIKO XWPO KAl HOVO OE UYOUETPO UIKPOTEPO Twv 2000 m.



m KaBapioTe TIC eM@PAVELEC TTOU £PXOVTAL O€ ETTAPH UE TNV TPOPN
TPV artd TNV TTPWTN XPNOoN, avatpéxovtag oto Ke@daAaio “lNpiv
and TNV MPWTN XPHon” o€ autég TIC odnyieg, KaBw Kal HETA
amd KABe xprion, avatpéxovtag oto Ke@dahalo “KabBapiopog”
Avatpé€te oto kepalalo “KaBaplopdc” yla cuvtrpnon Kal
KaBaplopd TG CUOKEUNC OaC.

B ATTOOUVOEETE MAVTA TN CUCKEUH aTTd TO PEVUA AV TIPOKELTAL VA
MEiVEL XWpPIG emTAPNON KAl TPV amd TN CuVAPPOAOYNonN, TNV
armoouvapuoAdynon 1 Tov Kabapiopo.

B Mn xpnolpomoleite TN cuokeun €av dgv Aeltoupyel owoTd N
ExeLUTTOOTEL {NWIA. Z€ TETOLA TIEPITITWON, ETTL KOIVWVNOTE UE €va
e€ovolodoTtnuévo kévtpo oépPig (deite Tn Aiota oto GUANGSIO
o€pPIC).

B EKTOC amd TIC TOKTIKEG Epyacnieg kabBaplopou Kal cuvtipnong
TTOU EKTEAOUVTAL ATTO TOV XPAOTN, KABE AANN eméuPacn TpEmel
va avatiBetal onwodnmote o€ éva €€ouclodoTNUEVO KEVTPO
oépPic (deite TN AioTta oto PUANASIO GEPPIC).

B Mn BuBilete Tn cuvokeun, To KAAWSIO pevaTog i To Puoua
péoa o€ vepod 1 omolodnote AANO Lypo.

B Mnv a@rivete To KAAWSI0 PEVUATOC EKTEDEIUEVO O€ ONEio TTOV
gival mpoofdoipo os maidid, kovtd r} os enan pe ta (eotd
MEPN TNG OUOKEUNG, KOVTA o€ TNy Ogpuotntag i emdvw o€
alypnen ywvia.

B Mnv tpafdte o KOAWSIO YIa VA ATTOCUVOECETE TN OUOKEUN
amoé tnv mpila.

®mEdv 10 KaAwdlo pevpatog f 10 Puopa umootel (nuid, pn
xpnotpormolioste AAo tn cuokeun. MNpokelpuéNEplypADR vou
va anmo@euxBOei kaOe kivbuvog, mpénel onwodnmote va {ntnoeTe
Va 0a¢ avTIKATAOTHOOUV To €€APTNUA TTOU €XEl uTTOOTEL {NId
oe éva eCouolodbotnuévo kévtpo oepPic (deite Tn Aiota oto
@UANGSI0 O€pPIQ).

B Mnv TonoBeteite Ta €0PTAUATA OTOV POUPVO HIKPOKUUATWV.

B [1a TNV ao@AAELd 0ac, VA XPNOIUOTIOLEITE ATTOKAEIOTIKA KAl UOVO
yvnola e€apTraTa Kal avTOAAAKTIKA TTOU €ival KATAANAA yla
TN CUOKEUN 0a¢, Ta omoia umopeite va mpounBeuteite amod éva
e€ouolodoTnuéVo KEVTPO GEPPIC.

B Mnv EexvaTe: MOPE( va TPAUUATIOTEITE AV XPNOIUOTIOICETE T
OUOKEUN He AaBog tporo.

m O1 Aenideg (d6) gival TOAU KOQTEPEC: XeIPICEOTE TIC PUE TTIPOCOXN
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YlO VO OTTOPUYETE TOV TPAUPATIONO OTaV AOEIAlETE TO UTIOA,
OUVAPMOAOYEITE 1 amoCUVAPPOAOYEiTE TIC Aemideg amd TN
OUOKEUN Kal KaTtd Tov KaBaplopo.

B Agalpeite mavta to pmoA avdpelEng (d) i Tov amoxupwtn
(oUPPWVA YE TO HOVTENO) TIPIV VA EVEPYOTIOIOETE TO KOUWUTTI
ameAevBépwong (a2) TNG TOAUAEITOUPYIKAG KEPAANG (a3).

mOtav xpnoworoleite T1a €€n¢ eCaptiuata:  KeQAAn
KPEATOUNXAVAG, QETOKOTITN  AAXAVIKWY, OTTOXUMWTH, KIT
@pPEoKwV CUUAPIKWY 1 KIT Yla KOUAL, va XpNOIUOTIOLEITE TTAVTA
ToV WONTA Yla va kabodnyeite TNV TPOPN HECA OTOV CWARVA
TP0PodoTNONG. Mn Ypnotpomnoleite moté ta SAXTUAA cag 1
€va TPOULVI, KOUTAAL, Jaxaipt 1) oTTolo8ATTOTE AANO AVTIKEIEVO
(e€apTAMATA CUUPWVA UE TO LOVTEND).

B Mnv ayyi(ete MOTE T KIVOUUEVA PEPN KAl TIEPIMEVETE TTAVTA
va OTAPOTACEL TEAEIWG N OUCKEUN TIPIV VA APAIPECETE TA
e€aptApata.

B Mnv ayyilete TOUC QVASEUTAPEC HAPEYKAG, TO AYKIOTPO
(upwpatog A 1o pigep, 6Tav n cuokeur Bpioketal og XpHon.

B Mnv a@rveTe va KpEUovTal LaKpPLd PaAALd, @OUAApLa, YPABATEC
K.ATT. TTAVW amo Tn CUOKEUN €V wpa AslToupyiac.

B Mn [BdAete moté oKeun (KOUTAAL, OTIATOUAA ..) pPéOA OTOUG
OWAAVEG TPOPOSOTNONG OTa KATAKIA, T OTEAEXN 1 TOUG
6iokou¢ A Tov BAAapo Tou Tupmdavou (e€apthpata cUPPWVA
ME TO HOVTENO).

B Mn xpnotuomoleite To urmoA avapeléng (d1) xwpic To kamaki Tou
(d2).

B Xpnolyomoleite povo éva e€ApTnua tn popd.

B Mn yepiete moTé TO MmO avapelgng pe vypo mou Ppadel (mavw
amo 80°C).

B Mn XPNOIUOTIOIEITE TO UITOA AVAUEIENG ASELO 1) MOVO HE OTEPEA
UALKAL.

B XPNOIUOTIOIEITE TTAVTA TO UTTOA AVAMEIENG PE TO KATIAKL TOU.

B Mnv a@alpeite MOTE TO KAMAKI TTPOTOU OTAPATHOEL TEAEIWG N
OUOKEUN.

m Otav xpnoluormoleite To umoA avAapeléng, Balete mavta péoa ta
UYPA UAIKA TPV Ao Ta OTEPEA UAIKAL.

® Mn xpnowuomoleite ta pmoA (b1, d4) wg doxeia (maywpa,
payeipgpa, amooteipwon ...).



B Mn XpNOILOTTOIACETE TTOTE AUTH TN CUOKEUN UE AANA UAIKA EKTOC
and TPOPIPa. NPOKEIUEVOU VA aTTOPUYETE TNV UTIEPXEIAION,
pNVv untepPaivete tn PEYIOTN OTABUN OTO WTTOA 1 TN UEYIOTN
moodTNTA IOV CLVIOTATAL OTIG 0dnyieg XPriong.

B Mn XPNOIUOTIOINCETE TN OUOCKEUN QV TO TIEPIOTPEPOUEVO
OOUPWTAPL j TO TIPOOTATEVUTIKO KAAUPMO TOu e€aywyEa
XUHMWV €XEL KATAOTPAPEL 1 EXEL EPPAVEG pdylopa (e€apTApaTa
OUMPWVA UE TO POVTENO).

B ATTEVEPYOTIOI|OTE TN OUOCKEUN Kal ATTOOUVOEOTE TN amod To
peLPa MPOoToU alNdete e€aptrpaTa R ayyifete Ta uépn mou
KivouvTal Katd Tn AelToupyia.

B [Tpooéxete OTAV XUVETE KAUTO LYPO UECA OTO TTOAUMIEEP i TO
MITAEVTEP, KABWC aUTO umopei va metaytel €€w amo Tn CUOKEUR
Aoyw Ea@VIKAG aTtpomoinonc.

m Agv poopieTal yla XpAon OTIC TAPAKATW TIEPITITWOELG, EVW N
gyyunon dev 10xV¢gl, OO0V N CUCKEUN XpnotuomolnOei:

- o€ kou(iva MPOOoWTTIKOU KATAOTNUATWY, YPAPEiWV i AANwV
XWPwV gpyaociag,

- O€ QypOKTHUATA,

- amd mehdteg Eevodoxeiwy, HOTEN i} AAWV KATAAUUATWY,

- 0€ KataAupata mou oepPipouv Tpwivo.

m Avatpé€te ota didgopa Slaypdupata Kal TIG TTapaypapous
OXETIKA ME TN “ouvappoldynon  e€aptripatog”  Kal
“amocuvapuoArdynon e€apTAPATOC” yia TN CuVAPOASYNoN Kal
TNV armocuvapoAdynon e€apTNUATWY amod T CUOKEUN.

B Avatpé€te oTigc odnyieg xpriong yla Tov EAeyxo TaxuTNTag Kat
TOV XPOVO A&lToupyiag yia kabe e€dptnua.

EYPQMAIKES ATOPESX MONO

o 6ha T1a efaptiuata ekto¢ amd To YTumnTApEl (€3) Kat
Toug TpipTeg (g4, g5, g6): Aut n cuokeun dev Tpémel va
xpnotpormoinBei andé nmaidid. H cuokeur Kat 10 KaAwdId NG
TIPEMEL MAVTA va BpiokovTtal pakpld amo maidid.

B Ta maidid dev mpémel va maiouv Ue T CUOKEUN.

B AUTH N CUOKEUN UMopEi va xpnotpomolnBei and dtoua ue
MEIWUEVEG PUOIKEC, aloBNTNPEIOKEC 1] SlavoNTIKECG IKAVOTNTEC,
N ENeWPn sunelpiag f/kal yvwong, epocov umdpyel miAeyn
N Toug éxouv S00&i 0dnyieg avagoplikd Pe TNV ac@ain xpron
TNG OUOKEUNG amod dtoua, Ta ormoia eival umevBbuva yla TV
A0@AAELQ TOUG, KAl KATAVOOUV TOUuG KIvOUVOUC.
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B To avadeutnpeg napéykag (c3), Ta Tupmava Twv TPIPTWV (g5
Kat g4) kal To tuumavo yia reibekuchen (tpippéveg mataTeq)
(g6) (cUpPwWvVa PE TO HOVTEND) UTTOPOUV va XpNolpomolinBouv
ard madld and 8 €TwWv Kal Avw Kal Pe TNV mpolnobeon oti
empPAEnovTal | €xouv AAPel 0dnyieg OXETIKA WE TN XPHON TNG
OUOKEUNG ME ao@alr Teomo Kal emiong katahafaivouv toug
gUMAekOuEVOUG Kivduvouc. O kaBaplopdg kat ouvtrpnon dev
Ba mpémel va yivovtal and ta maidld, EKTOC av gival nAikiag
mavw amo 8 €Twv Kal Ppiokovtal umd tnv emiAsPn evilika.
Alatnpeite TN CUOKELN Kal TO KAAWSI0 1oXVOC TN HAKPLA amo
matdld nAkiag KATw Twv 8 eTWv (e€aptripata cUPPWVA UE TO
MOVTENO).

Tuppailloupe otnv mpootacia Tov mepiallovroc!

®H ouokeul oag mepExel TOAAA aflomolnoipa N
QVAKUKAWOIA UAIKA.

mmm ° [lpookopuiote TN o€ éva kévtpo Slaloyn¢ To omoio Ba
avaAdBel tnv ene€epyacia Tnc.

ENAP=H AEITOYPTIAZ

100

H MNpw amd v mpwTn XpHon, TAOVETE OAA TA PéPN TV £0PTNHATWY LE VEPO Kal camouvada.
ZeMAUVETE KOl OTEYVWOTE.

B TomoBsToTE TN OUOKELA TTAVW O€ pia eMimedn, Kabapr kal oTeyvr] emM@Aavela, BePaiwdsite
o110 dlakomnTng (a1) eivat otn B€on “0” Kat KATOTIV GUVSECTE TN GUOKEUN OTO PEVIA.

M TMa va B¢oste TN CLUOKEUN OE AelToupyia, UTTAPXOLY SIAPOPEC SuVATOTNTEC:

— Awkekoppévn Aertoupyia (pulse): Tupiote tov Slakontn (al) otn Béon “pulse” ya
SIAKEKOUEVN AEITOUPYIA TTOU ETIITPETTEL TOV KAAUTEPO EAEYXO TWV TTAPOCKEVACUATWV.

— Xuvexn¢ Aettoupyia: lNupiote Tov Slakomtn (al) otnv emBupntr B€éon amod 1o “1” éwg
MEYL0TN TaXUTNTA avaloya e TNV Tpo@n umo emeepyaaia.
Mmopeite va aN\&ete TV TaxuTNTa Katd Tn Stdpkela Tng emeepyaaiac.

M TMa va S1ok6YEeTe TN AelToupyia TS CUOKEVAC, YupioTe Tov S1akomTn (al) otn Béon “0”.

B Inupavtiké: Inpavtiké: H ouokeun pmopsi va teBsi oe Asitoupyia pévo otav to
KaAuppa (a5) kat n ke@aln (a3) sivat ac@aliopéva. Eav amac@alicete To KAAuppa
(a5) kai/f; TNV Ke@aln (a3) kata tn Siapkela TG AsrToupyiag, n Asitovpyia Tng
ouoKevn¢ Ba Siakonei apéowc. ACPalioTe €K VEOu TO KAAUpHA Kai/) TNV KEPAAR,
yYupiote Tov Stakomtn eAéyxou (a1) otn Béon “0” Kal KATOTIV TPOXWPHOTE KAVOVIKA
otV évapén Aettoupyiag TnG GUCKEVN G EmMAéyovTag TRV emOuunTh TaxvTnra.

B H cuokeun koulivag oag S1a0éTel évav HIKPOETEEEPYAOTH TIOU EAEYXEL KAl AVOAUEL TNV 10XV
katd tn Aetrtoupyia Tng. Eav To @optio 1oxvog givar umepBolikda peydlo, n Aettoupyia
NG OUOKEVNG Ba Stakomei autopdatwg. Ma va BEoeTe €k VEOU Og AIToupyia T CUOKEUN,
YUPIOTE TOV TIEPIOTPOPIKO SlakomTn (al) otn Béon “0” Kal aQalpéoTe €va PEPOG TWV
OUOTATIKWV. AQrOTE TN CUOKEUN XWPIG va AEITOVPYEI yia HEPIKA AemTd. Katomiy, umopeite
va eMAEEETE TNV EMOLUNTH TAXUTNTA YA VO ONOKANPWOETE TNV EMEEEPYATIA TWV TPOPIUWV.



H apiBunon Twv mapaypdewyv avtioTolxei otnv apibunon twv oxnudtwy os maiota.

1- ANAMEIZH / ZYMQMA / XTYNMHMA / NOATOMNOIHZH

B Avéloya pe Tov TUTTO TWV TPOPWY, To avoleidwto pmol (b1) kat To Kamdkt tou (b2)
EMTPEMOVV TNV TAPAOKELN €wC 1,2 KING NG,

XPHZIMOMNOIOYMENA EEAPTHMATA:
— Avoleibwto urmo (b1).
— Kamadki (b2)
— Zupwtipag (c1) f avadeutripag (Uung (c2) i avyoyddptng e MOAATIAEG Aemtideg (c3).

1.1 -ZYNAPMOAOIHZH TQN EEAPTHMATQN

B MNatote 1o kouuri (a2) yia va anac@aliosTe TNV Ke@ahr TOMATAWY AeIToupyidv (a3) kat
aAvVaoNKWoTe TNV MANPwC. Eik. 1 kat 2.

B TonoBetriote o0 okénaopa oto Balo.

B Eicayayste 10 emBuuntd e€dptnua (c1, c2 i ¢3) otnv Eykomh (ab), KpATAOTE TO Kal
TIEPIOTPEYTE TO KATA ¥4 OTPOPNC APIOTEPOCTPOPA YIa VA ACPAAicEl To e€dpTna oTN Bdon
Tou. Ewk. 3 kat 4.

B Acgaliote 10 avoleibwto pmol (b1) (MepiotpépovTac Se€100TPOPA) OTN GUOKELX Kal
TPOCOE0TE TA CUCTATIKA.

MNapatipnon: H xprion tou kamakiov Sgv gival umoxpewTIKY. Emtpémnel Tnv amo@uyr| Tou
KIvdUVoU MTOINOMATOC 1 EKTIVAEEWV UEIYHATOC.

B Enavagépete v ke@al moAamAv Asrtoupyiwv (a3) os opildvtia Béon: Matiote T0
KOUUTTI (@2) Kal XAUNAWOTE UE TO XEPL TNV KEPAAT) TTOANATIAWV AElTOUPYLWV (a3) €wg 6Tou va
ao@alioel (yupiote To koupni (@2) otnv apxikr Tou Béon). Ek. 5.1.

B BsBaiwBeite dT1 TO KAAUpPA (a5) gival owoTd ac@ahiopévo (e€ivotpopa) otn Baon (a4d).
Ewk. 5.2,

1.2 -'ENAP=H AEITOYPTIAX

B O¢ote og Aertoupyia TN CUOKEUN TIEPIOTPEPOVTAG TOV SIAKOTTN (al) oTnv emBupnth B€on
avdloya Pe Tn ouvTayn.

B H cuokeun TiBetal apéowc o Aertoupyia.

B Mnopeite va mpocOéoeTe TPOPEG MECW TOU OTOM{OL TOL Kamakiov (b2) katd tn Sidpkela
¢ enefepyaoiac.

M TMa va Slok6PEeTe TN AelToupyia TS CUOKEVAC, YupioTe Tov S1akoTTn (al) oTo “0”

Tuppoulég:
B Zopwpua
— Xpnotpomolote 1o {upwtripa (c1) oTnv Tayvtnta “1”.
— Mmopeite va (upwoete €wg 500 yp. aAeuplov (Tr.x.: yia AoTpo YPwi, Pwpi pe Snuntptakd,
Qoun pmpilé, Qoun capmé, ...).
— MéyioTog xpovog Aertoupyiac:15 min.
W Avapeién
— Xpnotpomojote tov avadeutrpa (UUNG (c2) amd Tnv Taxvtnta “1” éwg Tn péytotn
Tayovmnta.
— Mmopeite va avapeifete £wg 1,2 KING ENa@pldg {UUNG (K€K, pmokoTa...).
— Moté pn xpnopomnoteite Tov avadsvtipa {UuNG (c2) yia va {upwoete Bapiég {opeg.
— MéyioTog xpovog Aettoupyiac: 15 min.
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B Xtornua / mohtomoinon

— XpnotpomotioTe Tov auyoySdptn pe mOAATAEG Aemidwv (c3) amd Tnv Taxutnta”“1” éwg
™ péylotn rayxvtnta.

— Mrmopeite va mapackeudoete: paylovela, okopdalid, OAAToEG, papéyka (€wg 8 aompadia
afywv), kpépa cavttyi (€wg 500 ml)...

— Mn Xpnopomolgite moté Tov auvyoySdptn pe molamlég Aemidwv (c3) ywa va
Qupwoete Bapiég {upeg i va avapei§ete ehappiég (UpeG.

— MéyioTog xpovog Aertoupyiag: 10 min.

1.3 - AMIOXYNAPMOAOIHZH TQN EEAPTHMATQN

B Nepipévete éwC 6TOU N CUGKEUR VA OTAUATHOEL EVTEAWG Va AEITOUPYEI.

M Matote o MARKTPO (a2) yia va amac@alNiosTe TNV Ke@ahr TOAAMAGV AerToupyldv (a3) kal
avVaoNKWOTE Tn otnv 6pBia Béon. Eik. 1 kau 2.

B Anaogahiots 1o €dptnua (c1), (c2) K (c3) amd TNV KEQOAAR TTOMATADY AEITOUPYIDV
méfovtag 1o e€ApTNUA TIPOC TNV KATEVOUVON TNG KEQAANG KAl TTEPIOTPEPOVTAG TO KATA Y4
otpo@ng de€idéoTpopa.

B Agaipéote 10 avo&eibwTo pmoA.

2-OMOrENOMNOIHZH/ANAMEI=H (ANAAOTA METO MONTEAO)

B Avdloya Ye TIC TPOPEC, N KavATa avAapelEng (d) emTpémnel TNV mapaokeur £wg 1,25 Ntpwv
TINXTWV MEYUATWY Kat T NITPWV LYPWV UEYUATWV.

XPHZIMOMNOIOYMENA EEAPTHMATA:
— MrmoA avdpeiéng (d).

2.1 - ZYNAPMOAOIHZH TQN EEAPTHMATQN

B Metakiviiote TNV Ke@alry moManm\@v Aertoupyiwv (a3) os opilévtia Béon: Matriote 10
KoupTTi (@2) Kal XaUNAWOTE UE TO XEPL TNV KEPAA TTOANATAWVY AElTOUPYLWV (a3) €wg 6Tou va
ao@alioel (yupiote To koupni (a2) otnv apxikr Tou Béaon).

B Anac@aliote To KAAuppa acpaleiag (a5) T Baon (a4) MePIOTPEPOVTAC TO APIOTEPOOTPOPA
KOl KATOTIV aalpéoTe 1o. Elk. 6.

B BeBaiwBeite 611 0 SlakdMTNE eMAOYAG TAXUTHTWY Bpioketal otn Béon “O”.

B Tuvappoloynote To payaipt (d6) pe to AdoTtixo (d5) kal 0TepewaoTe To OeT yupilovtag To
Katd 1o 1/4 Tng oTpo®r¢ Mavw oto Bdlo (d4) pe Tn Popd Twv SeIKTWV Tou poloylov (To
Bado mpémel va Ppioketal o€ katakdpuen Béon). Ek. 7a.

B Acgaliote Tnv Kavata avapeiEne (d) otnv £€080 (a4) meplotpépovtdc to Se€idotpoga. EK. 7¢.

B ToroBetoTe Ta CLOTATIKA PECA OTO UITON AVAUEIENG Kal ao@alioTe To Kamdki (d2) mou
Slabétel mwpa Sdocopétpnong (d1) mepIOTPEPOVTAC TO APLOTEPOOTPOPA.

2.2 -'ENAP=H AEITOYPTIAZ

B O¢ote 0g AerToupyia TN CUOKEUN TIEPIOTPEPOVTAC ToV SIakoTTn (a1) oTnv emBuuntr Bon
avaloya e Tn cuvTayn.
Ma Tov KOAUTEPO €Aeyxo TNG AVAMEIENG KAl KAAUTEPN OHOYEVOTIOINON TOU UElyHATOC,
xpnotpomoliote tn Béon “Pulse”.
Mrmopeite va mpoobéoete TPOPEC LECW TOU OTOMIOU TOU TWHaATog Sdocopétpnong (d1) katd
n S1dpkela Tn¢ eme€epyaoiac.

M Mo va S1okdPeTe TN AelToLpYia TNG CUOKEVNAC, yupioTe Tov Siakomtn (al) oto “0”.

TupBouléc:



B Mmopeite va TapaoKeUAoETe:

— MApw¢ MoATomoiNpévoug {wHoUG, GOUTEG BEAOUTE, KOUTTOOTEC, MAKOELK, KOKTEIA.

— eha@pIEG QUUEG (VIO KPETTEC, TNYAVITEG, KAAPOUTI, YAUKEG TTITEC PP ...).

— Katd m Sidpkela g avduiéng, av mopapeivouv UAIKA KOAMNUEVA OTA TOIXWHATA TOU
Badov, otapatiote T cuoKeun, apaipéote Tov Balo avauéng, pite Ta LAIKA Tavw oTa
paxaipta e tn fonbela piag omatoulag Kal, 0Tn ouVExela, TomoBeTriote AL To BAlo otn
B€0n Tou Yla Va GUVEXIOETE TNV €TOIMACIA TNG CLVTAYNG OAG.

B Mn yepilete MOTE TO UIMON QVAUELENG UE KAUTO LYPO.

B Mn xpnowonoteite To Balo avauiéng ddeio A pe okAnpd ry Eepd uNikd (axapn, KAL)

B Na xpnotpormolgite mAvTa To umoA avapeiEng padi Pe To Kamdki Tov.

M Moté punv a@aipeite To KAMAKL TPOTOU OTAUATHOEL VA AEITOUPYEL TARPWE N CUCKEUN.

B Méoa oto prmol avdapeléng, va TomoBeTeite TAVTA Ta LYPA CUCTATIKA TPV ATTO TA OTEPEA
OUCTATIKA.

B Méyiotoc xpdvoc Aertoupyiag: 2 min.

2.3 - ANOZYNAPMOAOIHZH TOY EEAPTHMATOX

M Mepipévete WG OTOU VA CTAUATAOEL VO AEITOUPYE TTARPWC N CUOKELH TIPOTOU APAIPECETE
T0 proA avdpeléng. Ma va 1o amao@aNioeTe, TEPIOTPEPTE TO APIOTEPOCTPOPA Kal
eMavaTomoBeToTe 10 KANUPMA (a5) otn Béon tou ac@alilovtdg to otnv €€obo (ad)
(meplotpépovtdg To Se€1doTpoPa).

3 -MAHPEX YINOKOWIMO MIKPQN MOXOTHTQN (ANAAOTA
ME TO MONTEAO)

XPHZIMOMNOIOYMENO EZEAPTHMA:
— OUVOPHOANOYNHEVOG HUNOG.
B Me Tov polo pmopeite va kavete ta €€(G
— Yiokoyipo oe Aiya Seutepodenta pe Slakekoppévn Asttoupyia (pulse): amo&npapéva
oUKa, amoénpapéva Bepikoka.. ...
péy. moodtnta / xpovog: 100 yp. / 5 deut.
B AuTOC 0 HUNOC Bev éxel OXeSIAOTEL yia OKANPA TIPOIOVTA OTIWG O KAPEC.

4 - PYOMIZH TOY MHKOYZ TOY KAAQAIOY

B o mo Avetn xprion 1 yia v anoBAKEVON, UTOPEITE VA PEIWOETE TO PAKOC TOU KaAwSiou
mMéCOVTAC TO TTPOG TO E0WTEPIKO TNG KEVTPIKAE HovAadag (a) amod To dvolypa mou Bpioketal
OTO TTHOW UEPOG TNG CUOKEUNC (a7).

KAGAPIZMOX

B Anocuvdéote T cuokeur amd To psdua.

B Mn BuBilete MOTE TNV KevTPIKA HOVASa (a) 0TO VEPO Kal PNV Ta Bpéxete oTov vepoxUTn.
ZKOUTTOTE TA HE €Va OTEYVO I ENAPPWCE BPEYHEVO TTAVI.

M Mo mo svkolo kabaplopd, va Eemévete ypriyopa ta €EQPTAUATO OMEOWS MONIC T
XPNOIUOTIOINOETE. ATTOGUVAPUOANOYNOTE EVTEAWG TNV KEPAA KOmTN. Na xelpifeote Tig
Aemideg pe mpocoxn, UMOPE( Va GAG TPAUHATIGOUV.

B M\Ovete, EemMUveTe Kal OTEYVWOTE Ta £€QPTAMATA: TTOU TIAEVOVTAL OTO TTAUVTAPIO THATWV.
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Mpoooxn:

M Ta e€aptripata {oxapomaoTikrg SI00£TOVY TIPOOTATEVUTIKY EMIOTPWON: TTPOCEXETE WOTE
va pnv @OEgipeTE TNV EMOTPWON KOATA TO TAUCIHO TwV €£APTNUATWY (U XPNOLUOTOIE(TE
HUTEPEG AAPEG 1) LETAANIKA OQOoLYYApLa).

Tuppoulég:

M Y& nepimtwon XPWUATIOPOU TwV €€apTNUATWY amd TIC TPOYEC (KapOTa, TTOPTOKANAL...),
TPIPTE Ta HE €va Tavi EUTTOTIOUEVO PE HAYEIPIKO AASL KAl OTN OCUVEXEID EKTENECTE TOV
ouvnBOiopévo kabapiopd.

B Mrmo) avapeiEng (d): mpooBéote (e0TO vePS Kal PEPIKEC OTAYOVEC UYPOU TMATWV PECA OTO
pmoA avdpeéne. Kheiote to kamdki. TomoBeTrioTe T0 0T B£0N TOU TTAVW OTN CUOKEUN Kal
EKTENEOTE PEPIKEG TIIECEIC. XTI CUVEXELD, APAIPECTE TO KATTAKL ATTO TN GUOKEUN, EEM\UVETE
TO UITOA HE VEPO KAl APrOTE TO VA OTEYVWOEL (TomoBeTnuévo avamoda).

ANOOHKEYZH

B NMnv amoBnKeVETe T CUOKELT| OE XWPO HE LYPATIA.

TINA KANETE EAN H 2YZKEYH AEN AEITOYPTEI

Edv n ouokeun oag v Aertoupyei, emaAnBevoTe:

— Tn oUvSeoN TNG CUCKEUNC OTO PEVA.

— Tnv ac@dAion Tou kdBe e§apTHATOC.

— Tnv mapouacia Kat TNV ac@AAon Tou KOAUUMATOC ac@aleiag (a5) edv Sev xpnolpomoleital

n Taxeia é€0do¢ (a4).

— Tnv opi{ovTtia ac@ANon TNG KEQAANG TOAATAWY AglToupylwv (a3).
H ouokeur] koulivag oag S1aB€Tel évav HIKPOEMEEEPYAOTH) TTOU EAEYXEL KAl AVAAUEL TNV LOYXU
Katd t Aertoupyia TN EAv to @optio 1oxU0¢ gival unmepPoAikd peydlo, n Artoupyia Tng
ouokeung Ba Slakomei autopdTw. Na va BEoeTe ek vEOu O AelToupyia Tn CUOKELN, YupioTe
Tov TEPIOTPOPIKO SlakdmTn (al) otn Béon “0” Kal aPAlPECTE €va PEPOG TWV CUCTATIKWV.
A@HOTE TN CUOKEUN XWPIG va Aeitoupyei yia pepikd Aentd. Katdmyv, propeite va emAéEete v
emBuUNTA TaXUTNTA YlA VA OAOKANPWOETE TNV eMe§epyacia Twv TPOP{UwV.
H ouokeun cag e§akolouBsi va pn Aetroupysi; Emkovwvrote pe éva e§ouolodotnuévo
Kévtpo oépfig (Seite Tn AMiota oto UANASIO GEPRIQ).

ANOPPIYH TQON YAIKQN ZYZKEYAZIAZ KAITHZ ZY2ZKEYHX

@ H ouokevaocia amoteeital amokAEIOTIKA amd LAIKA TTou gival akivduva mpog 1o
mepIBANOV Kal urmopolv va amopplpBolv cUUPwWVA PE TIG loXVouoeg S1aTAgelg
%& QAVOKUKAWONG.
Matnv amoéppin TG CUOKEUNG, {NTHOTE MANPOYOopPieg amd Tnv appoddia v PEcia
Tou drjpov oag.
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ALGERIA
ARGENTINA
ARMENIA
AUSTRALIA
OSTERREICH
BELGIQUE/BELGIE
BELARUS

BOSNA | HERCEGOVINA
BRASIL

BULGARIA
CANADA

CHILE

COLOMBIA
CROATIA

CZECH REPUBLIC
DANMARK
DEUTSCHLAND (Germany)
ESTONIA
FINALAND
FRANCE-HORS DOM-TOM
FRANCE DOM-TOM
GREECE

HONG KONG
HUNGARY
INDONESIA
ITALIA

JAPAN
KAZAKHSTAN
KOREA

LATVIA
LITHUANIA
MACEDONIA
MALAYSIA
MEXICO
MOLDOVA
NEDERLAND

NEW ZEALAND
NORGE (NORWAY)
PERU

POLAND
PORTUGAL
REPUBLIC OF IRELAND
ROMANIA

RUSSIA

SERBIA
SINGAPORE
SLOVAKIA

SPAIN

SVERIGE

SUISSE

TAIWAN
THAILAND
TURKEY

USA

UKRAINE

UK.

VENEZUELA
VIETNAM

HOTLINE: 213-41 28 18 53
HOTLINE: 8 006 660 104
HOTLINE: (010) 55-76-07
HOTLINE: 297 487 944
HOTLINE: 01 866 70 299 00
HOTLINE: 32 70 23 31 59
HOTLINE: 172 239 290

HOTLINE: Info-linija za potrosace 033 551 220

HOTLINE: 8 007 257 877
HOTLINE: 887 044 850
HOTLINE: 1-800-418-3325
HOTLINE: +56 2 232 77 22
HOTLINE: 18000919288
HOTLINE: 01 30 15 294
HOTLINE: 731010 111
HOTLINE: 44 663 155
HOTLINE: 212 387 400
HOTLINE: 58 003 777
HOTLINE: 622 94 20
HOTLINE: 09 74 50 10 61
HOTLINE: 09 74 50 10 61
HOTLINE: 2106371251
HOTLINE: 852 81 308 998
HOTLINE: (1) 8018434
HOTLINE: +62 21 5793 6881
HOTLINE: 199207701
HOTLINE: 0570-077772
HOTLINE: 727 378 39 39
HOTLINE: 1588-1588
HOTLINE: 67162007
HOTLINE: 64 708 838
HOTLINE: (0)2 20 50 022
HOTLINE: 6 565 508 900
HOTLINE: (01800) 505 45 00
HOTLINE: (22) 929249
HOTLINE: 0318 58 24 24
HOTLINE: 800 700 711
HOTLINE: 44 663 155
HOTLINE: 5 114 414 455

HOTLINE: 0 801 300 420 koszt jak za potaczenie lokalne

HOTLINE: 808 284 735
HOTLINE: (01) 677 4003
HOTLINE: 021 316 87 84
HOTLINE: 495 213 32 28
HOTLINE: 060 0 732 000
HOTLINE: 6 565 508 900
HOTLINE: 233 595 224
HOTLINE: 0902 31 23 00
HOTLINE: 08 594 213 30
HOTLINE: 044 837 18 40
HOTLINE: 27 234 488
HOTLINE: 27 234 488
HOTLINE: 216 444 40 50
HOTLINE: 800-526-5377
HOTLINE: 044 492 06 59
HOTLINE: 0345 330 6460
HOTLINE: 0800-7268724
HOTLINE: +84-8 3821 6395

www.krups.com
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