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Nous vous remercions d’avoir choisi un appareil de notre gamme qui est exclusivement destiné a
la préparation des aliments et a un usage domestique.

Lisez attentivement le mode d’emploi avant la premiére utilisation de votre appareil : une utilisation
non conforme nous dégagerait de toute responsabilité.

Description

- Bloc moteur
- Bouton de mise en marche
- Molette de réglage de la vitesse
- Ecran LCD affichant la vitesse
- Bouton d’éjection des accessoires
- Pied mixeur (plastique ou métal) (selon modeéle)
- Bloc de fixation pour le fouet cuisinier (selon modéle)
- Fouet cuisinier(selon modéle)
- Bol mélangeur gradué (0,8 L)
- Mini-hachoir (selon modeéle)
I1 - Couvercle du mini-hachoir (selon modéle)
12 - Couteau du mini-hachoir (selon modele)
I3 - Bol du mini-hachoir (0,7 L) (selon modéle)
J - Support mural

“TIOMMUOOW>
N =

Vous pouvez vous procurer aupres de votre revendeur ou d'un centre agréé accessoire suivant :
K - Hachoir bébé réf : 0192151

Consignes de sécurité

- Cet appareil est conforme aux régles techniques et aux normes en vigueur.

- L'appareil est congu pour fonctionner uniquement en courant alternatif. Vérifiez que la tension
d’alimentation indiquée sur I'étiquette signalétique de I'appareil correspond bien a celle de votre
installation électrique. Toute erreur de branchement annule la garantie.

- Ne touchez jamais les piéces en mouvement. Ne manipulez jamais le couteau du pied mixeur ou
le fouet lorsque I'appareil est branché. Ne faites jamais fonctionner le pied mixeur a vide.

- Manipulez toujours le couteau du mini-hachoir en le tenant par son axe.

- ATTENTION : les lames sont trés coupantes. Soyez prudent en retirant le couteau du bol,
en vidant le bol ou pendant le nettoyage.

- N'immergez pas le bloc moteur, ne le passez pas sous I'eau.

- Le mixer doit étre débranché :

* S'il a une anomalie pendant son fonctionnement,
* Avant chaque montage, démontage, nettoyage ou entretien.
* Aprés chaque utilisation.

- Ne posez pas et n'utilisez pas cet appareil sur une plaque chaude ou a proximité d’'une flamme
(cuisiniere a gaz).

- Un appareil électroménager ne doit pas étre utilisé :

* S'il est tombé par terre,
* S'il est détérioré ou incomplet.
* Si le cordon présente des anomalies ou détériorations visibles

- Débranchez I'appareil avant de changer les accessoires ou de toucher les piéces en
mouvement.

- Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, son service
aprés vente ou une personne de qualification similaire afin d'éviter un danger.

- Ne débranchez jamais I'appareil en tirant sur le cordon.

- N'utilisez un prolongateur qu’aprés avoir vérifié que celui-ci est en parfait état.

1



- Ne laissez pas pendre le cordon.

- Ne démontez jamais I'appareil. Vous n’avez pas d’intervention autre que le nettoyage et
I'entretien usuels a effectuer.

- Dans ces cas et pour toutes autres réparations, IL EST NECESSAIRE de vous adresser a un
réparateur agréé.

- Le produit a été congu pour un usage domestique, il ne doit en aucun cas étre I'objet d’une
utilisation professionnelle pour laquelle nous n’engageons ni notre garantie ni notre
responsabilité.

- L'appareil ne doit pas étre utilisé sans assistance ou surveillance par des personnes dont les
capacités physiques, sensorielles ou mentales ne permettent pas de I'utiliser sans risque.

- Cet appareil n'est pas un jouet, ne laissez jamais le mixeur sans surveillance a la portée des
enfants, ne jouez pas avec I'appareil.

- N'utilisez pas le pied mixer ni le fouet cuisinier dans le bol du mini hachoir.

Mise en service

Avant la premiére utilisation, nettoyez vos accessoires a I'eau savonneuse. Rincez et séchez-les
soigneusement.

ATTENTION : les lames sont trés coupantes

Utilisation du pied mixeur :

Insérez le pied (E) sur le bloc moteur (A) jusqu’au « clic » de verrouillage.

Votre mixeur est idéal pour préparer les sauces, les soupes, les cocktails, les milk-shakes, les
mayonnaises, pates a crépes, pates a gaufres, les préparations bébé.

Pour éviter les éclaboussures, plongez d’abord le pied mixeur dans votre préparation, branchez
I'appareil puis appuyez sur le bouton de mise en marche (B). A l'aide de la molette (C1), réglez la
vitesse visible sur I'écran LCD (C2). Effectuez un mouvement de rotation et de bas en haut pour
améliorer le mixage des aliments. Apres utilisation, débranchez 'appareil, puis appuyez sur le
bouton d’éjection (D) pour démonter I'accessoire pied mixeur.

Utilisation du fouet cuisinier :

Introduisez le fouet cuisinier (G) dans le bloc de fixation (F), puis emboitez 'ensemble sur le bloc
moteur (A) jusqu’au clic de verrouillage. Avec le fouet cuisinier, vous pouvez réaliser des
préparations légéres (pates a crépes, blanc en neige, chantilly....). Branchez I'appareil puis
appuyez sur le bouton de mise en marche (B). A l'aide de la molette (C1), réglez la vitesse visible
sur I'écran LCD (C2). Aprés avoir débranché I'appareil, appuyez sur le bouton d’éjection (D) pour
démonter 'accessoire fouet cuisinier.

Utilisation du mini-hachoir :

Avant d'utiliser le mini hachoir:

1 - Placez le couteau (12) (aprés avoir enlevé la protection de la lame) avec précaution dans le bol
(13) sur 'axe central. N'oubliez pas de remettre la protection une fois la préparation réalisée.

2 - Mettez les aliments dans le bol.

3 - Placez le couvercle (I1) puis le bloc moteur (A) sur le couvercle (I11).

4 - Branchez I'appareil puis appuyez sur le bouton de mise en marche (B). A l'aide de la molette
(C1), réglez la vitesse visible sur I'écran LCD (C2).

Le mini-hachoir vous permet de hacher persil, condiments, viandes (150 g), noisettes (125 g),

panure, nourriture pour bébé.... Le bol (I3) doit étre rempli au maximum aux 2/3.
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Utilisation du micro-ondes :

Vous pouvez réchauffer au micro-ondes des préparations
liquides dans le bol hachoir (soupes,...) a condition de ne pasy
ajouter de matiére grasse et que I'axe métallique du bol soit
recouvert par la préparation.

Conseils pratiques

- Le récipient que vous utilisez pour mixer ou fouetter doit étre rempli au maximum aux 2/3 pour
éviter tout débordement.

- La préparation doit couvrir au minimum le bas du pied mixeur pour garantir I'efficacité du mixage.

- Retirez les os et les nerfs de la viande avant de la mettre dans le récipient.

- Retirez le récipient de cuisson de la source de chaleur pour mixer des préparations chaudes.

- Laissez refroidir un peu les aliments cuits avant de les placer dans le récipient.

- Ne mixez pas des aliments, des liquides dont la température serait supérieure a 80°C
(175°F).

- Pour les aliments filandreux (poireaux, céleris, asperges, etc....) nettoyez le pied mixeur

régulierement en cours d’utilisation en suivant les consignes de sécurité pour le démontage et le

nettoyage.

Pour les préparations a base de fruits, coupez et dénoyautez les fruits préalablement.

N'utilisez pas I'appareil avec des aliments durs tels que café, glagons, sucre, céréales, chocolat.

N’utilisez pas le pied mixeur ni le fouet cuisinier dans le bol du mini-hachoir.

- Quel que soit I'accessoire, vous devez laisser reposer I'appareil pendant 60 secondes avant de
I'utiliser pour une autre préparation importante.

Recettes

Mayonnaise : pied mixeur,
10 secondes a vitesse 5

Versez dans le bol mélangeur gradué (H)1 jaune d’ceuf, 1 cuillere
a soupe de moutarde, 1 cuillére a soupe de vinaigre, sel, poivre,
commencez a mixer puis versez progressivement 1/4 de litre
d’huile tout en réalisant des mouvements de bas en haut.

Soupe de légumes : pied mixeur,
30 secondes a vitesse 6

Dans une cocotte minute faire cuire a la vapeur 500 g de pomme
de terre, 400 g de carottes, 1 poireau, sel, poivre, 1,8 litre d’eau.
Enfin mixez le tout.

Pate a crépes : fouet, 60 secondes
a vitesse 2

200g de farine, une pincée de sel, 1/2 litre de lait, 40 g de beurre
fondu, 3 ceufs.

Créme chantilly : fouet, 2 minutes a
vitesse 4

2 sachets de sucre glace, 200 g de creme fraiche.

Mini-hachoir

Procédez par impulsions jusqu'a
obtenir le résultat voulu.

Vitesse 6

Amandes (125 g) 15 s

Biscottes (40 g) 10 s

Persil (30 g) 5 s

Jambon blanc (150 g) 8 s

Oignons coupés en quatre (200 g) 6 s

Hachoir bébé
Vitesse 6

Avec cet accessoire vous pouvez hachez 45 g de poitrine de porc
en cube de 1 cm sans peau en 3 secondes.




Nettoyage

- ATTENTION : les lames sont trés coupantes.

- Débranchez toujours I'appareil avant de le nettoyer.

- Ne mettez pas I'appareil, le cable d’alimentation ou la fiche dans I'eau ou tout autre liquide.

- Ne mettez jamais au lave-vaisselle le bloc moteur (A), le bloc de fixation pour le fouet cuisinier
(F) et le couvercle du mini-hachoir (I1).

- Ne les plongez jamais dans I'eau ou sous I'eau courante. Nettoyez-les avec une éponge humide.

- Le pied mixeur (E) (couteau vers le haut), le fouet cuisinier (G) (fouet vers le haut), bol
mélangeur gradué (H), le couteau (12) et le bol mini-hachoir (I1) passent au lave vaisselle.

- Nous vous conseillons de nettoyer le pied du mixeur rapidement apres chaque utilisation. En cas
de coloration des parties plastique par des aliments tels que les carottes, frottez-les avec un
chiffon imbibé d’huile alimentaire, puis procédez au nettoyage habituel.

Rangement

Utilisez le support mural (J) pour avoir toujours votre mixeur a portée de main.
Pour fixer votre support mural, percez vos deux points de fixation a I'horizontale avec un écart de
80 mm puis placez le support sur vos vis de fixation en respectant le sens.

Produit électrique ou électronique en fin de vie

Participons a la protection de I’environnement !
@ Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.

Confiez celui-ci dans un point de collecte ou a défaut dans un centre
service agrée



Wij danken u voor de aanschaf van een apparaat uit ons assortiment dat uitsluitend bestemd is
voor culinaire bereidingen en voor huishoudelijk gebruik.

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig voor u het apparaat voor de eerste keer gebruikt : wij zijn
niet aansprakelijk als u het apparaat niet conform de voorschriften hanteert.

Beschrijving

- Motorblok

- Aan-knop

- Wieltje voor instellen van de snelheid

- LCD-scherm waarop de snelheid wordt gedisplayed

- Eject-knop voor de accessoires

- Mixervoet (kunststof of metaal) (afhankelijk van model)

- Bevestigingsblok voor de keukengarde (afhankelijk van model)

- Keukengarde (afhankelijk van model)

- Mengkom met maatverdeling (0,8 L)

- Mini hakmolen (afhankelijk van model)
I1 - Deksel van de mini hakmolen (afhankelijk van model)
12 - Sikkelmes van de mini hakmolen (afhankelijk van model)
I3 - Kom van de mini hakmolen (0,7 L) (afhankelijk van model)
J - Muurhouder
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U kunt bij onze dealer of een erkend servicepunt het volgende accessoire aanschaffen :
K - Baby hakmolen ref : 0192151

Veiligheidsvoorschriften

- Dit apparaat komt overeen met de technische voorschriften en de van toepassing zijnde normen.
- Dit apparaat is uitsluitend geschikt voor wisselstroom. Controleer of de netspanning, aangegeven
onder op uw apparaat, overeenkomt met de netspanning bij u thuis, voordat u de stekker in het

stopcontact steekt. Verkeerde aansluiting maakt de garantie ongeldig.
- Raak nooit in beweging zijnde onderdelen aan. Raak nooit het sikkelmes van de mixervoet of de
garde aan als het apparaat aan staat. Zet de mixervoet nooit aan als u er niets mee mixt.
- Pak het sikkelmes van de mini hakmolen altijd bij de as beet.
- OPGELET : de mesjes zijn zeer scherp!
- Het motorblok niet onderdompelen of onder de kraan houden.
- Haal de stekker altijd uit het stopcontact :
. als het apparaat werkingsstoornissen vertoont.
. vOor monteren, demonteren, reiniging of onderhoud
. ha gebruik
- Het apparaat niet plaatsen of gebruiken op een warme plaat of in de nabijheid van een
warmtebron of vlam (gasfornuis).
- Een elektrisch huishoudelijk apparaat mag niet gebruikt worden
. nadat het op de grond gevallen is.
. als het sikkelmes beschadigd of onvolledig is.
. als het snoer afwijkingen vertoont of zichtbaar beschadigd is.
- Als het snoer beschadigd is moet deze vervangen worden door de fabrikant, een erkend
reparateur of eigen servicedienst (zie bijgevoegde lijst), om elk gevaar te voorkomen.
- Haal de stekker nooit uit het stopcontact door aan het snoer te trekken.
- Gebruik, indien nodig, uitsluitend een in perfecte staat verkerend verlengsnoer.
- Laat het snoer niet loshangen.
- Demonteer het apparaat nooit. Het enige wat u hoeft te doen is het gebruikelijke schoonmaken
en onderhoud.
- Voor alle reparaties IS HET NOODZAKELIJK een erkende reparateur in te schakelen.



- Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor huishoudelijk gebruik, en mag in geen geval voor
professionele doeleinden gebruikt worden, waarvoor noch onze garantie noch onze
aansprakelijkheid van toepassing zullen zijn.

- Het gebruik van het apparaat dient met name bij kinderen of personen die zich niet bewust zijn
van de gevaren van dit apparaat uitsluitend onder toezicht plaats te vinden.

- Dit apparaat is geen speelgoed, niet binnen handbereik van kinderen laten. Niet spelen met het
apparaat.

- Gebruik de mixervoet of de keukengarde niet in de kom van de mini hakmolen.

Ingebruikname

Voordat u het apparaat voor de eerste keer gebruikt dient u de accessoires in een sopje af te was-
sen. Afspoelen en zorgvuldig afdrogen.

OPGELET : de mesjes zijn zeer scherp.

Gebruik van de mixervoet :

Plaats de voet (E) op het motorblok (A) totdat u de « klik » hoort van de vergrendeling.

Uw mixer is ideaal voor het bereiden van sauzen, soepen, cocktails, milkshakes, mayonaises,
pannenkoek- en wafelbeslag en maaltijden voor de baby.

Om opspatten te voorkomen dompelt u de mixervoet eerst onder in uw bereiding, zet het apparaat
aan en druk vervolgens op de Aan-knop (B). Regel met het wieltje (C1) de snelheid die is af te
lezen op het LCD-scherm (C2). Maak een draaiende beweging en van beneden naar boven om de
ingrediénten beter te mengen. Na gebruik het apparaat uitzetten en vervolgens op de eject-knop
(D) drukken om de mixervoet te verwijderen.

Gebruik van de keukengarde :

Plaats de keukengarde (G) in het bevestigingsblok (F), en zet het geheel op het motorblok (A) tot
u de klik van de vergrendeling hoort. Met de keukengarde kunt u lichte bereidingen maken
(pannenkoekbeslag, Haagse bluf, slagroom....). Zet het apparaat aan en druk vervolgens op de
Aan-knop (B). Regel met het wieltje (C1) de snelheid die is af te lezen op het LCD-scherm (C2).
Na het apparaat uitgezet te hebben, drukt u op de eject-knop (D) om het keukengarde accessoire
te demonteren.

Gebruik van de mini hakmolen :

Voordat u de mini hakmolen gebruikt:

1 - Plaats het sikkelmes (12) (na de beschermkap verwijderd te hebben) voorzichtig in de kom (I3)
op de centrale as. Vergeet niet de beschermkap weer aan te brengen als u eenmaal klaar bent
met de bereiding.

2 — Doe de ingrediénten in de kom.

3 - Plaats het deksel (I1) en dan het motorblok (A) op het deksel (I1).

4 — Zet het apparaat aan en druk dan op de Aan-knop (B). Regel met het wieltje (C1) de snelheid
die is af te lezen op het LCD-scherm (C2).

Met de mini hakmolen kunt u peterselie, specerijen, viees (150 g), hazelnoten (125 g), paneermeel

en babyvoedsel fijnhakken. De kom (I3) mag maximaal voor 2/3 gevuld worden. Zet het apparaat

aan en druk dan op knop (B) of (C).




Gebruik van de magnetron :

—_—
—_—
,;J [\ o) U kunt vloeibare bereidingen in de magnetron opwarmen in de
( (?\ﬂ o) kom van de hakmolen (soepen,...) op voorwaarde dat er geen

vetstof, boter of olie wordt toegevoegd, en dat de metalen as
van de kom bedekt wordt door de bereiding.

Praktische adviezen

- De kom die u gebruikt om te mixen of te kloppen mag maximaal voor 2/3 gevuld zijn om te voor
komen dat de inhoud over de rand heen komt.

- De bereiding moet minimaal de onderkant van de mixervoet bedekken om te garanderen dat het
mixen efficiént genoeg gebeurt.

- Verwijder bot en pezen van het vlees voordat u deze in de kom doet.

- Als u warme bereidingen wilt mixen moet u de pan niet op het vuur/de hete kookplaat laten
staan. Laat het gekookte voedsel een poosje staan, voordat u het overhevelt in de kom die u
gebruikt bij het mixen.

- Mix geen ingrediénten of vloeistoffen met een temperatuur boven de 80°C.

- Voor draderig voedsel (prei, selderij, asperges, enz....) dient u de mixervoet regelmatig tijdens
gebruik schoon te maken. Volg hierbij de veiligheidsvoorschriften voor demonteren en
schoonmaken.

- Voor de bereidingen met fruit dient u de vruchten in stukken te snijden en eventuele pitten vooraf
te verwijderen.

- Gebruik het apparaat niet met harde ingrediénten zoals koffiebonen, ijsblokjes, suiker, granen of
chocola.

- Gebruik de mixervoet of de keukengarde niet in de kom van de mini hakmolen.

- Welk accessoire u ook gebruikt, u moet altijd 60 seconden wachten het apparaat voordat u het

weer voor een nieuwe belangrijke bereiding gebruikt.

Recepten

Mayonaise : mixervoet,
10 seconden op snelheid 5

Doe de volgende ingrediénten in de mengkom met maatverdeling
(H) :1 eierdooier, 1 eetlepel mosterd, 1 eetlepel azijn, zout, peper.
Begin met mixen, en schenk er dan geleidelijk 1/4 liter olie bij
terwijl u bewegingen vanonder naar boven maakt.

Groentesoep : mixervoet, 30
seconden op snelheid 6

In de snelkookpan stoomt u 500 g aardappelen, 400 g wortel, 1
prei, zout, peper, 1,8 liter water. Mix het geheel.

Pannenkoekbeslag : garde, 60
seconden op snelheid 2

200 g bloem, een snufje zout, 1/2 liter melk, 40 g gesmolten
boter, 3 eieren.

Slagroom : garde, 2 minuten op
snelheid 4

2 zakjes poedersuiker, 200 g room. Mix niet te lang anders krijgt
u boter.

Mini hakmolen
Ga te werk met de pulse-knop om

het gewenste resultaat te bereiken.

snelheid 6

Amandelen (125 g) 15 s

Biscottes (40 g) 10s

Peterselie (30 g) 5s

Gekookte ham (150 g) 8 s

In vieren gesneden uien (200 g) 6 s

Baby hakmolen
Snelheid 6

Met dit accessoire kunt u 45 g varkensvlees fijnhakken in 3
seconden.




Schoonmaken

- OPGELET : de mesjes zijn zeer scherp.

- Haal altijd de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat schoonmaakt.

- Stop het apparaat, het snoer of de stekker niet in water of een andere vloeistof.

- Plaats het motorblok (A), het bevestigingsblok voor de keukengarde (F) en het deksel van de
mini hakmolen (1) nooit in de vaatwasmachine.

- Dompel ze nooit onder in water of houd ze nooit onder de kraan. Maak ze schoon met een
vochtige spons met wat afwasmiddel.

- De mixervoet (E) (sikkelmes naar boven), de keukengarde (G) (garde naar boven), de mengkom
met maatverdeling (H), het sikkelmes (12) en de kom van de mini hakmolen (I11) kunnen in de
vaatwasmachine schoongemaakt worden.

- Wij raden u aan de mixervoet snel na elk gebruik schoon te maken. Bij verkleuring van plastic
onderdelen door ingrediénten zoals wortel kunt u deze inwrijven met een in slaolie gedrenkt
doekje. Ga hierna over tot het schoonmaken zoals u dat gewend bent. De verkleuring zal echter
niet helemaal meer te verwijderen zijn.

Opberging
Gebruik de muurhouder (J) om uw mixer altijd binnen handbereik te hebben.

Voor het bevestigen van de muurhouder boort u twee gaatjes op een afstand van 8 cm van elkaar
(horizontaal), en plaats dan de houder op de bevestigingsschroeven (richting in acht nemen).

Einde levensduur van uw elektr(on)isch apparaat

Laten we allemaal meedoen aan de bescherming van ons milieu !

@ Uw apparaat bevat veel materiaal dat voor recycling / hergebruik geschikt is.

:} Lever het in bij een milieuvriendelijk verzamelpunt of bij onze technische
dienst.



Thank you for having chosen an appliance from our range. This product is intended solely for the
preparation of food within the home.

Please read the operating instructions carefully before first using your appliance: we may not be
held responsible for any incorrect use of the appliance.

Description

- Motor unit
- Start button
- Speed setting dial
- LCD screen displaying speed
- Accessory eject button
- Blender shaft (plastic or metal, according to model)
- Attachment unit for whisk (according to model)
- Whisk (according to model)
- Graduated blender bowl (0.8 L)
- Mini-grinder (according to model)
1 - Mini-grinder lid (according to model)
12 - Mini-grinder blade (according to model)
I3 - Mini-grinder bowl! (0.7 L) (according to model)
J - Wall mount
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You can buy the following accessory from an authorised service dealer centre:
K - Baby food grinder Ref: 0192151

Safety instructions

- This appliance complies with applicable technical rules and standards at time of manufacture.
- It is designed to run only on alternating current. Please check before first use that the mains
power supply corresponds to that indicated on the appliance's rating plate. Any error in
connection will cancel the terms of the warranty.
- Never touch moving parts. Never handle the blender shaft blade or the whisk when the
appliance is connected. Never run the blender shaft empty.
- Always hold it by the spindle when handling the mini-grinder blade.
- CAUTION: the blades are extremely sharp.
- Do not immerse the motor unit or put it under water.
- Disconnect the blender:
* if it is not working correctly,
* before assembly, disassembly, cleaning or maintenance.
* after each use.
- Do not place or use this appliance on a hot plate or close to a flame (gas cooker).
- You must not use a household electrical appliance if:
* it has been dropped,
* it is damaged or incomplete.
* the power cord shows anomalies or signs of damage
- If the power supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its after-sales
department or a person with similar qualification to avoid any risk of danger.
- Never pull the power cord to disconnect the appliance.
- Only use an extension cord if you have already checked that it is in good working order.
- Do not let the power cord hang down.
- Do not disassemble the appliance except for cleaning and ordinary maintenance.
- For all other repairs, YOU MUST contact a authorised service centre.



- This product has been designed for domestic use only. Any commercial use, inappropriate use
or failure to comply with the instructions, the manufacturer accepts no responsibility and the
guarantee will not apply.

- People whose physical, sensorial or mental capacities do not allow them to use the appliance
without risk must only use it under assistance or supervision of a responsible adult.

- This appliance is not a toy. Never leave the blender in reach of children without supervision.
Do not play with the appliance.

- Do not use the blender shaft or the whisk in the mini-grinder bowl.

User instructions
Before first use, clean your accessories with soapy water. Rinse and dry them carefully.
CAUTION: the blades are extremely sharp

Using the blender shaft:

Insert the shaft (E) onto the motor unit (A) until you hear the “click” that tells you it has locked.
Your blender is ideal to prepare sauces, soups, cocktails, milk-shakes, mayonnaises, pancake
mixes, waffle mixes and baby food preparations.

To avoid splashing, first plunge the blender shaft into your preparation, connect the appliance and
then press the start button (B). Use the dial (C) to set the speed, which will be displayed on LCD
screen (C2). Make a rotating and up and down movement to improve even blending of the food.
After use, disconnect the appliance then press the eject button (D) to disassemble the blender
shaft accessory.

Using the whisk:

Fit the whisk (G) into the attachment unit (F), then slot the assembly onto the motor unit (A) until
you hear the “click” that tells you it has locked. You can use the whisk to make light preparations
(pancake mix, whip egg white, whip cream, etc.). Connect the appliance then press the start
button (B). Use the dial (C) to set the speed, which will be displayed on LCD screen (C2).
Disconnect the appliance before pressing the eject button (D) to disassemble the whisk accessory.

Using the mini-grinder:

Before using the mini-grinder:

1 — First remove the protector from the blade (12) then fit it carefully in the bowl (I3) on the central
axis. Remember to replace the protector once you have finished your preparation.

2 — Put the food into the bowl.

3 — Fit the lid (11) and then the motor unit (A) on the lid (I1).

4 — Connect the appliance then press the start button (B). Use the dial (C) to set the speed,
which will be displayed on LCD screen (C2).

Use the mini-grinder to chop parsley, condiments, meat (150 g), hazelnuts (125 g), breadcrumbs,

baby food, etc. The bowl (I3) should be 2/3 full at most.

Using the microwave oven:

—_—
—_——|
‘;J [\ o) You can use the grinder bowl and the blender bowl to heat up
( (\\ @3 liquid preparations (soups, etc) in the microwave oven on
f

condition that you do not add fat and that the metallic axis of the
bowl is covered by the preparation.
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Practical hints

- To avoid spillages, when blending or whipping, the bowl! should be 2/3 full at most.
- The preparation must at least cover the lower part of the blender shaft for the mix to be

successful.

- Remove bone and gristle from meat before putting it in the bowl.

- When blending hot preparations, remove the cooking utensil (eg saucepan) from the heat source.

- Leave hot food to cool for a while before putting them in the bowl.

- Do not blend food and liquids at a temperature higher than 80°C (175°F).

- For fibrous foods (leeks, celery, asparagus, etc.) clean the blender shaft regularly during use
while following the safety instructions for disassembly and cleaning.

- For fruit-based preparations, first cut up the fruit and remove pips and stones.

- Do not use the appliance with hard food like coffee beans, ice cubes, sugar, cereals and

chocolate.

- Do not use the blender shaft or the whisk in the mini-grinder bowl.
- After using any of the accessories, leave the unit to rest for 60 seconds before making another

heavy food preparation.

Recipes

Mayonnaise: blender shaft, 10
seconds at speed 5

Put 1 egg yolk, 1 tablespoon mild mustard, 1 tablespoon wine
vinegar, salt and pepper into the graduated blender bowl! (H) and
start to blend then gradually pour in 1/4 litre of oil while making up
and down movements.

Vegetable soup: blender shaft, 30
seconds at speed 6

Boil 500 g chopped potatoes, 400 g sliced carrots, 1 sliced
keek, salt, pepper in 1.8 litres of water in a large saucepan for 30
mins. Blend together.

Pancake mix: whisk, 60 seconds at
speed 2

200 g flour, pinch of salt, 1/2 litre milk, 40 g melted butter, 3 eggs.

Chantilly cream: whisk, 2 minutes at
speed 4

2 sachets icing sugar, 200 g fresh cream.

Mini-grinder
Proceed by pulses until you obtain
the desired result.

Almonds (125 g) 15 s
Rusks (40 g) 10s
Parsley (30 g) 5s

speed 6 Cooked ham (150 g) 8's
Onions cut into quarters (200 g) 6 s
Baby grinder Using this accessory, you can grind 45 g of (belly) pork in 3
speed 6 seconds cut into cubes.
Cleaning

- CAUTION: the blades are extremely sharp.

- Always disconnect the appliance before cleaning it.

- Do not put the appliance, power supply cord or plug into water or any other liquid.

- Never put the motor unit (A), the attachment unit for the whisk (F) or the mini-grinder lid (1) in

the dishwasher.

- Never immerse these parts in water or put them under the tap. Clean with a moist sponge.

- You can clean the blender shaft (E) (knife facing upwards), whisk (G) (whisk side facing
upwards), graduated mixing (H), blade (12) and the mini-grinder bowl (I1) in the dishwasher.

- We advise you to clean the blender shaft immediately after each use. If the plastic parts become
discoloured by food like carrots, rub them with a cloth soaked in cooking oil and then clean as

usual.

11




Storage

Use the wall mount (J) to always have your blender ready to hand.
To secure your wall mount, drill two attachment points horizontal to each other with a gap of 80
mm then place the mount the right way up on the attachment screws.

Electrical or electronic product at end of service life

Environment protection first !

(@ Your appliance contains valuable materials which can be recovered or
recycled.

< Leave it at a local civic waste collection point.

HELPLINE: if you have any product problems or queries, please contact our Customer Relations
Team first for expert help and advice.
0845 602 1454 - UK

(01) 461 0390 - IRELAND
or consult our website - www.krups.co.uk
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Wir freuen uns, dass Sie sich fir ein Gerat von KRUPS entschieden haben.
Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor dem ersten Gebrauch dieses Gerats sorgfaltig durch. Bei
unsachgemaBer Verwendung Ubernehmen wir keine Haftung.

Beschreibung

- Motorblock
- Einschalter
- Geschwindigkeitsregler
- LCD-Geschwindigkeitsanzeige
- Auswurftaste fur das Zubehér
- Mixstab (Kunststoff oder Metall) (je nach Modell)
- Befestigungsaufsatz fiir den Schneebesen (je nach Modell)
- Schneebesen (je nach Modell)
- Mixbecher mit Messskala (0,8 Liter)
- Zerkleinerer (je nach Modell)
I1 - Deckel des Zerkleinerers (je nach Modell)
12 - Messerachse des Zerkleinerers (je nach Modell)
I3 - Zerkleinererbehélter (0,7 Liter) (je nach Modell)
J - Wandhalter
Sie kénnen bei lhrem Handler oder bei einer autorisierten Servicestelle folgende Zubehbrteile
beziehen:
K - Baby Zubehor Art.-Nr.: 0192151

Sicherheitshinweise

- Dieses Gerat entspricht den geltenden technischen Vorschriften und Normen.

- Es ist ausschlieBlich fir die Verwendung von Wechselstrom geeignet. Vergewissern Sie sich,
dass die Spannung lhrer Elektroinstallation mit der auf dem Typenschild des Geréts
angegebenen Spannung Ubereinstimmt. Bei fehlerhaftem Anschluss erlischt die Garantie.

- Bertihren Sie niemals die laufenden Teile. Kommen Sie niemals in Kontakt mit dem Messer des
Mixstabs oder dem Schneebesen, wenn das Gerét angeschlossen ist. Lassen Sie den Mixstab
niemals leer laufen. Geréat nicht auf dem Mixstab abstellen.

- Fassen Sie das Messer des Zerkleinerers immer an seiner Achse an.

- ACHTUNG: Die Messer sind sehr scharf.

- Tauchen Sie den Motorblock nicht in Wasser und halten Sie ihn nicht unter flieBendes Wasser.

- In folgenden Situationen ist der Netzstecker zu ziehen:

* bei Funktionsstérungen,

* vor jedem Einsetzen und Abnehmen des Mixstabs oder Schneebesens, vor der Reinigung
oder Pflege,

* nach jedem Gebrauch.

- Lassen Sie das Kabel niemals in die Néhe von oder in Berlihrung mit einer Warmequelle oder
einer scharfen Kante kommen.

- Die Zuleitung darf nicht mit drehenden Teilen in Berlihrung kommen.

- Lassen Sie lange Haare, Schals, usw. wahrend des Gebrauchs nicht Gber dem Geréat hangen.

- Vorsicht beim Umgang mit heiBen Speisen.

- Gerat nicht in heiBem Fett verwenden (Spritz-, Verbrennungsgefahr).

- Arbeiten Sie mit dem Gerat nicht langer als 1 Min. ununterbrochen, und lassen Sie es dann 5
Min. abkihlen.

- Verwenden Sie dieses Gerat nicht auf einer heiBen Platte oder in der Nahe einer offenen
Flamme (Gasherd).

- Ziehen Sie den Stecker nie am Kabel aus der Steckdose.

- Verwenden Sie ein Verlangerungskabel nur dann, wenn es in ordnungsgemafBem Zustand ist.

- Lassen Sie das Netzkabel nicht herunterhangen.

- Benutzen Sie zu lhrer Sicherheit auschlieBlich Zubehor- und Ersatzteile von Krups, die zu
diesem Geréat gehoren.

TIOMMUOOW>
N =
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- Falls das Netzkabel beschadigt ist, muss es aus Sicherheitsgriinden von einer vom Hersteller
autorisierten Servicestelle (Liste anbei) ersetzt werden.

- Ein Elektrogerét darf nicht in Betrieb genommen werden, wenn:

* es zu Boden gefallen ist,
* wenn es beschadigt oder unvollstandig ist,
* wenn das Kabel sichtbare UnregelméaBikeiten oder Beschadigungen aufweist.

- Das Gerét nicht in seine Einzelteile zerlegen. Sie haben keine anderen Eingriffe als die
Reinigung und die Ubliche Instandhaltung durchzufiihren.

- Eingriffe, ausser der Reinigung, oder alle Reparaturen dirfen ausschlieBlich von einer
autorisierten Servicestelle durchgefiihrt werden.

- Das Produkt ist fir den haushaltiiblichen und nicht fir professionellen Gebrauch bestimmt. Im
Falle einer professionellen Nutzung gilt die Garantie nicht und es wird keine Haftung
Ubernommen.

- Dieses Gerat darf von Kindern oder Personen mit einer Behinderung, die eine sichere
Verwendung unméglich macht, nur unter Aufsicht verwendet werden.

- Dieses Gerét ist kein Kinderspielzeug. Bewahren Sie es auBerhalb der Reichweite von Kindern
auf.

- Der Mixstab und der Schneebesen dirfen nicht im Arbeitsbehalter des Zerkleinerers verwendet

werden.

Inbetriebnahme
Vor der ersten Verwendung das Zubehdr mit Wasser und Geschirrspilmittel reinigen. Sorgféltig
abspulen und trocknen.
ACHTUNG: Die Messer sind sehr scharf.

Anwendung des Mixstabs:

Den Mixstab (E) am Motorblock (A) befestigen, bis er hérbar einrastet.

Ihr Mixer eignet sich ideal fir das Zubereiten von Saucen, Suppen, Cocktails, Milchshakes,
Purees, Mayonnaisen, Pfannkuchenteig, Waffelteig, Babynahrung.

Um Spritzer zu vermeiden, den Mixstab zuerst in die Zubereitung tauchen, dann das Gerat an die
Steckdose anschlieBen und die Einschalttaste (B) driicken. Mit der Geschwindigkeitsregelung (C1)
die auf der LCD-Anzeige (C2) angegebene Geschwindigkeit regeln und die Zubereitung mit krei-
senden Bewegungen von unten nach oben durchmixen. Nach der Verwendung den Netzstecker
ziehen und auf die Auswurftaste (D) driicken, um den Mixstab abzunehmen.

Anwendung des Schneebesens:

Den Schneebesen (G) in den Befestigungsaufsatz (F) einfiihren und dann am Motorblock (A)
befestigen, bis er hérbar einrastet. Der Schneebesen eignet sich fiir leichte Zubereitungen
(Pfannkuchenteig, Eischnee, Schlagsahne...). SchlieBen Sie das Gerat an die Steckdose an und
dricken Sie die Einschalttaste (B). Mit der Geschwindigkeitsregelung (C1) die auf der LCD-
Anzeige (C2) angegebene Geschwindigkeit regeln. Nach der Verwendung den Netzstecker ziehen
und dann auf die Auswurftaste (D) driicken, um den Schneebesen abzunehmen.

Anwendung des Zerkleinerers:

Vor der Verwendung des Zerkleinerers:

1 — Die Messerachse (12) vorsichtig auf der Mittelachse im Zerkleinererbehélter (13) anbringen
nachdem Sie den Messrschutz abgenommen haben). Vergessen Sie nicht, den Messerschutz
nach der Verwendung wieder anzubringen.

2 — Geben Sie die Zutaten in den Zerkleinererbehélter.

3 — Bringen Sie den Deckel (I1) an und setzen Sie dann den Motorblock (A) auf den Deckel (I1).

4 - SchlieBen Sie das Gerat an die Steckdose an und driicken Sie die Einschalttaste (B). Mit der
Geschwindigkeitsregelung (C1) die auf der LCD-Anzeige (C2) angegebene Geschwindigkeit
regeln.
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Der Zerkleinerer eignet sich zum Zerkleinern von Zwiebeln, Kréutern, Fleisch (150 g),
Haselnlissen (125 g), Paniermehl, Babynahrung... Der Behélter (I3) darf h6chstens zu 2/3 gefiillt

sein.

Anwendung in der Mikrowelle:

Sie kdénnen flissige Zubereitungen im Zerkleinerungsbehalter (Suppen,
usw.) in der Mikrowelle aufwérmen, vorausgesetzt Sie fligen kein Fett
hinzu und die Metallachse des Behélters ist von der Zubereitung
bedeckt.

Praktische Hinweise

- Der Zerkleinererbehélter, den Sie zum Mixen oder Riihren verwenden, darf héchstens zu 2/3
geflllt sein, damit die Zubereitung nicht tberl4uft.

- Beim Mixen mit dem Mixstab muss die Zubereitung mindestens den unteren Teil des Mixstabs
bedecken, um ein optimales Mixergebnis zu erzielen.

- Beim Zerkleinern von Fleisch entfernen Sie Knochen, Knorpel und Sehnen, bevor Sie das

Fleisch in den Behalter geben.

- Nehmen Sie zum Mixen von heien Zubereitungen den Topf von der Kochstelle.
Lassen Sie die gekochten Zutaten etwas abkihlen, bevor Sie diese in den Mixbecher bzw.

Zerkleinererbehalter geben.

- Mixen Sie niemals Fliissigkeiten oder Zutaten, die heiBer als 80°C (175°F) sind.
- Reinigen Sie beim Mixen von faserigen Zutaten (Lauch, Sellerie, Spargel, usw.) regelmaBig den
Mixstab und beachten Sie dabei die Sicherheitsanweisungen fiir das Abnehmen und die

Reinigung.

- Bei Zubereitungen mit Friichten missen diese vorher entkernt und in Stiicke geschnitten werden.
- Verwenden Sie das Gerat nicht fir harte Zutaten wie Kaffee, Eiswurfel, Wirfelzucker, Getreide,

Schokolade.

- Verwenden Sie den Mixstab und den Schneebesen nicht im Arbeitsbehélter des Zerkleinerers.
- Unabhéngig vom Zubehdr das Gerat 60 Sekunden ruhen lassen, bevor mit einer neuen

Zubereitung begonnen wird.

Rezepte

Mayonnaise: Mixstab, 10 Sekunden
auf Stufe 5

Geben Sie die Zutaten in den Mixbecher mit Messskala (H): 1

Eigelb, 1 EL Senf, 1 EL Essig, Salz, Pfeffer; beginnen Sie mit

dem Mixen an und geben Sie nach und nach mit Bewegungen
von unten nach oben 1/4 Liter Ol hinzu.

Gemiisesuppe: Mixstab, 30
Sekunden auf
Stufe 6

500 g Kartoffeln, 400 g Karotten, 1 Stange Lauch mit Salz, Pfeffer
und 1,8 Liter Wasser kochen. AnschlieBend alle Zutaten prieren.

Crépes-Teig: Schneebesen, 60
Sekunden auf Stufe 2

200 g Mehl, 1 Prise Salz, 1/2 Liter Milch, 40 g zerlassene Butter,
3 Eier.

SiiBe Schlagsahne: Schneebesen, 2
Minuten auf Stufe 4

1 Packchen Vanillezucker, 200 g Sahne.

Zerkleinererbehilter:

Betéatigen Sie den Zerkleinerer mehr-
mals hintereinander, bis Sie das
gewlinschte Ergebnis erzielen.

Stufe 6

Mandeln, Nisse (125 g) 15 s
Zwieback (40 g) 10s
Krauter (30 g) 5s
Gekochter Schinken (150 g) 8 s
Geviertelte Zwiebeln (200 g) 6 s

Baby Zubehor
Stufe 6

Mit diesem Zubehér kénnen Sie in 3 Sekunden 45 g
Schweinefleisch (Schweinebauch ohne Haut im 1cm Warfel)
zerkleinern.
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Reinigung

- ACHTUNG: Die Messer sind sehr scharf.

- Vor dem Reinigen des Gerats stets den Netzstecker ziehen.

- Das Gerat, das Netzkabel oder den Stecker niemals in Wasser oder eine andere Flissigkeit
tauchen.

- Geben Sie den Motorblock (A), den Befestigungsaufsatz fiir den Schneebesen (F) und den
Deckel des Zerkleinerers (I1) niemals in die Geschirrspllmaschine.

- Tauchen Sie diese Teile niemals in Wasser und spulen Sie sie auch nicht unter flieBendem
Wasser. Reinigen Sie diese Teile mit einem feuchten Schwamm.

- Der Mixstab (E) (Messer nach oben), der Schneebesen (G) (Besen nach oben), derMixbecher
mit Messskala (H), das Messer (12) und der Zerkleinererbehélter (11) sind
spulmaschinenfest.

- Wir empfehlen Ihnen, den Mixstab nach jeder Verwendung schnell zu reinigen. Wenn die
Kunststoffteile von Zutaten wie z.B. Karotten geféarbt sind, diese mit einem mit Speisedl
getrankten Tuch abreiben und anschlieBend wie blich reinigen.

Aufbewahrung

Verwenden Sie den Wandhalter (J), damit Ihr Mixer immer griffbereit ist.
Zum Befestigen der Wandhalterung zwei Lécher mit einem Abstand von 80 mm waagerecht in die
Wand bohren und den Halter auf den Schrauben befestigen.

Entsorgung des Gerats

Schiitzen Sie die Umwelt!
(D Ihr Gerat enthalt mehrere unterschiedliche, wiederverwertbare Wertstoffe.
:) Bitte geben Sie Ihr Gerat zum Entsorgen nicht in den Hausmiill, sondern

bringen Sie es zu einer speziellen Entsorgungsstelle fiir Elektrokleingerate
(Wertstoffhof).
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La ringraziamo per aver scelto un apparecchio della nostra gamma esclusivamente destinato ad
un uso domestico per la preparazione degli alimenti.

Al primo utilizzo dell’apparecchio, leggere attentamente il libretto delle istruzioni: si declina qualsia-
si responsabilita per qualunque utilizzo non conforme alle stesse.

Descrizione

- Blocco motore
- Pulsante On/Off
- Rotella di regolazione della velocita
- Display per la visualizzazione della velocita
- Pulsante di espulsione degli accessori
- Piede mixer (in plastica o metallo) (secondo i modelli)
- Blocco di fissaggio della frusta (secondo i modelli)
- Frusta (secondo i modelli)
- Bicchiere graduato mixer (0,8 L)
- Mini-tritatutto (secondo i modelli)
11 - Coperchio del mini-tritatutto (secondo i modelli)
12 - Lama del mini-tritatutto (secondo i modelli)
I3 - Recipiente del mini-triutatutto (0,7 L) (secondo i modelli)
J - Supporto a parete

TIOTMMOQOO >
N =

Presso un rivenditore o un centro autorizzato € possibile acquistare il seguente accessorio:
K - Baby tritatutto art.: 0192151

Istruzioni di sicurezza

- Questo apparecchio & conforme alle regole tecniche ed alle norme vigenti.

- L'apparecchio € progettato per funzionare esclusivamente con corrente alternata.

Al momento del primo utilizzo, si raccomanda di verificare che la tensione di
alimentazione dell’impianto elettrico utilizzato corrisponda alla tensione indicata sulla
targhetta segnaletica. Qualsiasi errore di collegamento annulla la garanzia.

- Non toccare per alcun motivo i componenti in rotazione. Non manipolare mai la lama
del piede mixer o la frusta quando I'apparecchio & collegato alla rete elettrica. Non far
mai funzionare il mixer a vuoto.

- Manipolare sempre la lama del mini-tritatutto tenendola dall’asse.

- ATTENZIONE: le lame sono molto affilate.

- Non immergere il blocco motore nell’acqua, non lavarlo sotto il rubinetto.

- Il mixer deve essere disinserito:

* in caso di anomalie durante il funzionamento,

*prima di procedere al montaggio, allo smontaggio, alla pulizia o alla
manutenzione,

*dopo l'uso.

- Non appoggiare né utilizzare questo apparecchio su di una piastra calda o nei pressi
di una fiamma (fornello a gas).

- Non utilizzare per alcun motivo un elettrodomestico qualora:

* sia caduto a terra,
* sia deteriorato o incompleto,
* il cavo presenti anomalie o segni di usura visibili.

- Qualora il cavo sia danneggiato, occorre farlo sostituire dal fabbricante, dal servizio
assistenza o da una persona qualificata, onde evitare qualsiasi pericolo.

- Non tirare mai il cavo per disinserire la spina.

- Utilizzare una prolunga soltanto dopo averne controllato il perfetto stato.

- Non lasciare pendere il cavo.
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- Non smontare per alcun motivo I'apparecchio. Intervenire solo per la pulizia e la
manutenzione ordinarie. .

- In caso di anomalie e per qualsiasi altra riparazione, E NECESSARIO rivolgersi ad un
centro assistenza autorizzato.

- Il prodotto e stato progettato per un uso domestico; si declina ogni responsabilita e
garanzia in caso di utilizzo a scopo professionale.

- L'apparecchio non deve essere utilizzato senza assistenza o sorveglianza da persone
le cui capacita fisiche, sensoriali 0 mentali non ne garantiscano I'incolumita.

- Questo apparecchio non € un giocattolo: non lasciarlo incustodito, tenerlo al di fuori
della portata dei bambini, non giocare con 'apparecchio.

- Non utilizzare il piede mixer né la frusta nel recipiente del mini-tritatutto.

Istruzioni per 'uso

Al primo utilizzo, lavare gli accessori con acqua e sapone. Sciacquarli ed asciugarli
accuratamente.

ATTENZIONE: le lame sono molto affilate !

Uso del piede mixer:

Inserire il piede (E) sul blocco motore (A) fino al clic di sicurezza.

Il mixer € ideale per la preparazione di salse, passati di verdura, cocktail, milk-shake, maionese,
pasta per le crépe, pasta per le cialde, pappe per neonati.

Per evitare spruzzi, immergere il piede mixer nel preparato, collegare I'apparecchio, indi premere il
pulsante On/Off (B). Con la rotella (C1), regolare la velocita che verra visualizzata sul display (C2).
Effettuare un movimento rotatorio e dal basso verso I'alto per migliorare la miscelazione degli
alimenti. Disinserire 'apparecchio dopo I'uso; per estrarre 'accessorio utilizzato dal piede mixer,
premere il pulsante di espulsione (D).

Uso della frusta:

Inserire la frusta (G) nel blocco di fissaggio (F), poi inserire il tutto sul blocco motore (A) sino al
clic di sicurezza. Con la frusta, € possibile ottenere preparati leggeri (pasta per le crépe, albumi a
neve, panna montata, ecc.). Collegare I'apparecchio, poi premere il pulsante On/Off (B). Con la
rotella (C1), regolare la velocita che verra visualizzata sul display (C2). Dopo aver disinserito 'ap-
parecchio, premere il pulsante di espulsione (D) per estrarre la frusta.

Uso del mini-tritatutto:

Prima di utilizzare il mini-tritatutto:

1 — Posizionare la lama (12) (dopo aver tolto la protezione) con precauzione nel recipiente (I13)
sull’asse centrale. Non dimenticare di rimettere la protezione una volta ultimata la
preparazione.

2 — Inserire gli ingredienti nel recipiente.

3 — Posizionare il coperchio (I1), poi il blocco motore (A) sul coperchio (I1).

4 — Collegare I'apparecchio, poi premere il pulsante On/Off (B). Con la rotella (C1), regolare la
velocita che verra visualizzata sul display (C2).

Il mini-tritatutto € ideale per tritare prezzemolo, erbe, carne (150 gr.), nocciole (125 gr.), fette

biscottate, alimenti per neonati. Il recipiente (I13) deve essere riempito ai 2/3 della capienza al mas-
simo. Collegare I'apparecchio, poi premere il pulsante (B) o (C).
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Uso del forno a microonde:

—_—
g!/\é\g’) | preparati liquidi (passati, ecc.) possono essere riscaldati direttamente

nel recipiente del tritatutto in un forno a microonde, a condizione che
non vengano aggiunti grassi e che I'asse metallico sia ben coperto
dagli ingredienti.

Consigli pratici

- Il recipiente utilizzato per miscelare deve essere riempito ai 2/3 della capienza al massimo, per
evitare che il preparato fuoriesca.

- Il composto deve coprire almeno la base del piede mixer per garantire la massima efficacia.

- Eliminare le ossa ed i nervi dalla carne prima di tritarla nel recipiente.

- Per miscelare i preparati caldi, togliere la casseruola dal fornello o dalla piastra termica. Lasciare
raffreddare leggermente gli alimenti cotti prima di metterli nel recipiente.

- Non miscelare alimenti o liquidi la cui temperatura sia superiore a 80°C.

- Per gli alimenti filamentosi (porri, sedano, asparagi, ecc.) pulire il piede mixer regolarmente
durante l'uso rispettando le norme di sicurezza per lo smontaggio e la pulizia.

- Per i preparati a base di frutta, tagliare e mondare i frutti prima di miscelarli.

- Non utilizzare I'apparecchio con alimenti duri come caffe, cubetti di ghiaccio, zollette di zucchero,
cereali o cioccolato.

- Non utilizzare il piede mixer né la frusta nel recipiente del mini-tritatutto.

- Indipendentemente dall'acessorio, lasciar riposare |'apparecchio per 60 secondi prima di
riutilizzarlo per un altro preparato importante.

Ricette
Maionese: piede mixer, 10 secondi, Versate nel bicchiere graduato (H) 1 tuorlo d’'uovo, 1 cucchiaio di
velocita 5 senape, 1 cucchiaio di aceto, sale, pepe; cominciate a miscelare,

poi aggiungete progressivamente 1/4 di litro d’olio compiendo
movimenti dal basso verso l'alto.

Passato di verdura: piede mixer, 30 the cuocere in una pentola a presl,si'on’e 500 gr. Fii patatg, 400 gr.
secondi, velocita 6 di carote, 1 porro, sale, pepe, 1,8 litri d’'acqua. Miscelate il tutto a
cottura ultimata.

Pasta per le crépe: frusta, 200 gr. di farina, un pizzico di sale, 1/2 | di latte, 40 gr. di burro
60 secondi, velocita 2 fuso, 3 uova.

Panna montata: frusta, 2 minuti, 2 bustine di zucchero al velo, 200 gr. di panna fresca.

velocita 4

Mini-tritatutto Mandorle (125 gr.) 15 s

Fette biscottate (40 gr.) 10 s
Prezzemolo (30 gr.) 5s
Prosciutto cotto (150 gr.) 8 s

Procedere ad impulsi fino
all’ottenimento della consistenza

desiderata.

Vifgcﬁga: Cipolle tagliate in quattro (200 gr.) 6 s

Baby tritatutto Con questo accessorio, € possibile tritare 45 gr. di carne di
Velocita 6 maiale (pancetta) in 3 secondi.
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Pulizia

- ATTENZIONE: le lame sono molto affilate.

- Disinserire sempre I'apparecchio prima di procedere alla pulizia.

- Non immergere I'apparecchio, il cavo di alimentazione o la spina nellacqua o in qualsiasi altro
liquido.

- Non lavare per alcun motivo il blocco motore (A), il blocco di fissaggio della frusta (F) ed il
coperchio del mini-tritatutto (I1) in lavastoviglie.

- Non immergere mai questi componenti nellacqua o lavarli sotto il rubinetto. Pulirli con una
spugna umida.

- Il piede mixer (E) (lama verso l'alto), la frusta (G) (frusta verso l'alto), il bicchiere graduato (H), la
lama (I12) ed il recipiente (I1) possono essere lavati in lavastoviglie.

- Si consiglia di pulire rapidamente il piede mixer dopo l'uso. In caso di colorazione delle parti di
plastica causata da alimenti come carote, ecc., strofinare con un panno morbido imbevuto di olio
d’oliva, poi procedere alla pulizia abituale.

Sistemazione
Per avere sempre il mixer a portata di mano, utilizzare il supporto a parete (J).

Per fissare il supporto, praticare due fori di fissaggio su un piano orizzontale ad una distanza di 80
mm, poi posizionare il supporto sulle viti di fissaggio, rispettando il senso giusto.

Elettrodomestico o apparecchio elettronico a fine vita

Contribuiamo alla salvaguardia dell’ambiente !
@ Questo apparecchio contiene numerosi materiali valorizzabili o riciclabili

< Smaltirlo presso il centro di raccolta rifiuti comunale o in un’apposita
discarica, conformemente alle norme in vigore.
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Le agradecemos haber escogido un aparato de nuestra gama que esta exclusivamente destinado
a la preparacion de alimentos y a un uso doméstico.

Lea atentamente el modo del empleo antes de la primera utilizaciéon de su aparato: una utilizacion
no conforme nos liberaria de toda responsabilidad.

Descripcion

A - Bloque motor
B - Botén de puesta en marcha velocidad 1 (lenta)
C - Botodn de puesta en marcha velocidad 2 (rapida)
D - Botén de eyeccion de los accesorios
E - Pie mezclador (plastico o metal) (segun modelo)
F - Bloque de fijacion para la varilla de batir (segin modelo)
G - Varilla de batir (segin modelo)
H - Vaso mezclador graduado (0,8 L)
| - Minipicadora (segun modelo)

)| - Tapa de la minipicadora (segin modelo)

12 - Cuchilla de la minipicadora (segun modelo)

13 - Vaso de la minipicadora (0,7 L) (segun modelo)
J - Soporte mural

Usted puede adquirir en su establecimiento o con un centro aprobado el accesorio siguiente:
K - Baby picadora ref: 0192151

Consignas de seguridad

- Este aparato esta conforme a las reglas técnicas y a las normas en vigor.

- Esta disefiado para funcionar Unicamente con corriente alterna. Verifique que la tensién de
alimentacion indicada en la placa del fabricante del aparato corresponde efectivamente con la de
su instalacién eléctrica. Todo error de conexién anula la garantia.

- Nunca toque las piezas en movimiento. Nunca manipule las cuchillas para batir ni la varilla de
batir cuando el aparato esta conectado. Nunca haga funcionar las cuchillas para batir en vacio.

- Siempre manipule la cuchilla de la minipicadora sujetandola por su eje.

- ATENCION: las cuchillas estan muy afiladas.

- NO sumergir el bloque motor ni pasarlo bajo el agua.

- La batidora debe desconectarse:

* Si hay una anomalia durante su funcionamiento,

* Antes de cada montaje, desmontaje, limpieza o mantenimiento.

* Después de cada utilizacion.
- No ponga ni utilice este aparato sobre una placa caliente o cerca de una llama (cocina de gas).
- Un aparato electrodoméstico no debe utilizarse:

* si se ha caido al suelo,

* si esté deteriorado o incompleto.

* si el cable presenta anomalias o deterioros visibles

- Si el cable de alimentacion esta dafiado debe reemplazarse por el fabricante, su servicio pos-
venta o una persona de cualificacion similar para evitar un peligro.

- Nunca desconecte el aparato tirando del cable.

- Utilice un alargador SOLO después de haber verificado que esta en perfecto estado.

- No dejar colgar el cable.

- Nunca desmonte el aparato. La Unica intervencion que tiene que realizar es limpiar y darle el
mantenimiento usual.

- En estos casos y para las otras reparaciones, ES NECESARIO dirigirse a un Servicio Técnico
aprobado.

- El producto ha sido disefiado para un uso doméstico, en ninguin caso debe ser objeto de una
utilizacion profesional para la que no comprometemos nuestra garantia ni nuestra
responsabilidad.
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- El aparato no se debe utilizar sin asistencia ni vigilancia por personas cuyas capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales no les permitan utilizarlo sin riesgo.

- Este aparato no es un juguete, no deje nunca la batidora sin vigilancia al alcance de los nifios ni
jugar con el aparato.

- NO utilice el pie mezclador para batir ni la varilla de batir en el vaso de la minipicadora.

Puesta en servicio

Antes de la primera utilizacion, limpie sus accesorios con agua jabonosa. Aclarelos y séquelos
cuidadosamente.

ATENCION: las cuchillas estan muy afiladas

Utilizacion del pie mezclador:

Inserte el pie mezclador (E) en el bloque motor (A) hasta escuchar el “clic’ de bloqueo.

Su batidora es ideal para preparar salsas, sopas, cocteles, batidos, mayonesas, pastas para
crépes, pastas para gofras, preparaciones para bebé.

Para evitar las salpicaduras, primeramente sumerja las cuchillas para batir en su preparacion,
conecte el aparato y pulse el botén (B) o (C), efectie un movimiento de rotacién y de abajo hacia
arriba para mejorar la mezcla de los alimentos. Después de su utilizacién, desconecte el aparato y
pulse el botdn de eyeccion (D) para desmontar el accesorio cuchillas para batir.

Utilizacién de la varilla de batir :

Introduzca la varilla de batir (G) en el bloque de fijacion (F) y encaje el conjunto en el bloque
motor (A) hasta escuchar de blogueo. Con la varilla de batir, puede realizar preparaciones ligeras
(pastas para crépes, clara a punto de nieve, chantilly....). Conecte el aparato y pulse el botén (B)
0 (C). Después de haber desconectado el aparato, pulse el boton de eyeccion (D) para desmontar
el accesorio varilla de batir.

Utilizacion de la minipicadora:

Antes de utilizar la minipicadora:

1 - Ponga la cuchilla (12) (después de haber retirado la proteccion de la cuchilla) con precaucion
en el vaso (I3) en el eje central. NO olvide volver a poner la proteccion una vez realizada la
preparacion.

2 — Ponga los alimentos en el vaso.

3 - Ponga la tapa (I1) y el bloque motor (A) en la tapa (I1).

4 - Conecte el aparato y pulse la velocidad (B) o (C).

La minipicadora le permite picar perejil, condimentos, carnes (150 g), avellanas (125 g), pan
molido, comida para bebé.... El vaso (I13) debe llenarse al maximo a los 2/3. Conecte el aparato y
pulse el boton (B) o (C).

Utilizacion del microondas:

\—/ . B ’ .
‘;J L/\%J Puede calentar en el microondas preparaciones liquidas en el

vaso picador (sopas,...), a condicidon de no afadir materia
grasa al mismo y que el eje metalico esté recubierto por la
@ preparacion.
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Consejos practicos

El recipiente que utiliza para batir debe llenarse como maximo a los 2/3 para evitar cualquier
desbordamiento.

La preparacion debe cubrir como minimo la parte inferior del pie mezclador para garantizar la
eficacia del batido.

Retire los huesos y nervios de la carne antes de poner la carne en el recipiente.

Retire el recipiente de coccién de la fuente de calor para mezclar preparaciones calientes. Deje
enfriar un poco los alimentos cocidos antes de colocarlos en el recipiente.

No bata alimentos o liquidos con una temperatura superior a 80°C (175°F).

Para los alimentos fibrosos ( puerros, apios, esparragos, etc....) limpie el pie mezclador con
regularidad durante la utilizacién siguiendo las consignas de seguridad para el desmontaje y la
limpieza.

- Para las preparaciones a base de frutas, antes corte y retire los huesos de las frutas.

NO utilice el aparato con alimentos como café, hielos, azucar, cereales, chocolate.

NO utilice el pie mezclador ni la varilla de batir en el vaso de la minipicadora.

- Cualquiera que sea el accesorio, debe dejar descansar el aparato durante 60 segundos antes de
utilizarlo para otra preparacion importante.

Recetas

Mayonesa: pie mezclador, 10
segundos a velocidad 5

Vierta en el vaso mezclador graduado (H) 1 yema de huevo, 1
cucharada de mostaza, 1 cucharada de vinagre, sal, pimienta,
comience a batir y vierta progresivamente /4 de litro de aceite al
mismo tiempo que realiza movimientos de abajo hacia arriba.

Sopa de verduras: pie mezclador,
30 segundos a velocidad 6

En un olla a presién cocer al vapor 500 g de patata, 400 g de
zanahorias, 1 puerro, sal, pimienta, 1,8 litro de agua. Al final,
batalo todo.

Pasta para crépes: pie mezclador,
60 segundos a velocidad 2

200 g de harina, un pizca de sal, 1/2 litro de leche, 40 g de
mantequilla fundida, 3 huevos.

Crema chantilly: pie mezclador, 2
minutos a velocidad 4

2 sobres de azucar glas, 200 g de nata.

Minipicadora

Proceda por impulsos hasta obtener
el resultado deseado.

Velocidad 6

Almendras (125 g) 15 s
Bizcochos (40g) 10s
Pereijil (30 g) 5s
Jamoén de York (150 g) 8 s

Cebollas picadas en cuatro (200 g) 6 s

Baby picadora
Velocidad 6

Con este accesorio, usted puede picar 45 g de cerdo (pecho) en
3 segundos.

Limpieza

- ATENCION: las cuchillas estan muy afiladas.

- Desconecte siempre el aparato antes de limpiarlo.

- No coloque el aparato, el cable de alimentacion ni el enchufe en el agua o cualquier otro liquido.

- Nunca ponga en el lavavajillas el bloque motor(A), el bloque de fijacién para la varilla de batir
(F) ni la tapa de la minipicadora (I1).

- Nunca los sumerja en agua ni bajo agua corriente. Limpielos con una esponja humeda.

-El pie mezclador (E) (cuchilla hacia arriba), la varilla de batir (G) (varilla de batir hacia arriba), el
vaso mezclador graduado (H), la cuchilla (12) y el vaso de la minipicadora (1) pueden lavarse en
el lavavajillas.

- Le aconsejamos limpiar las cuchillas para batir rapidamente después de cada utilizacién. En
caso de coloracion de las partes plasticas por alimentos como zanahorias, frételas con un pafio
impregnado con aceite de cocina y procede a la limpieza habitual.
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Almacenamiento

Utilice el soporte mural (J) para tener siempre su batidora al alcance de la mano.
Para fijar su soporte mural, perfore sus dos puntos de fijacién horizontalmente con un distancia de
80 mm y ponga el soporte en sus tornillos de fijacion respetando el sentido.

i i Participe en la conservacion del medio ambiente !

|
@ Su electrodoméstico contiene materiales recuperables y/o reciclables.

Entréguelo al final de su vida util, en un Centro de Recogida Especifico o
en uno de nuestros Servicios Oficiales Post Venta donde sera tratado de

forma adecuada.
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Parabéns por ter escolhido um aparelho da nossa gama

destinado exclusivamente a preparagéo dos alimentos e a uma utilizagdo doméstica.

- Leia atentamente o manual de instru¢des antes de utilizar o aparelho pela primeira vez: uma
utilizagdo nao conforme ao manual liberta a nossa marca de qualquer responsabilidade.

Descricao

- Bloco do motor
- Interruptor ligar/desligar
- selector rotativo de regulacéo da velocidade
- Visor LCD exibindo a velocidade
- Botéo de ejecgao dos acessorios
- Pé misturador (plastico ou metal) (consoante 0 modelo)
- Bloco de fixagao para o batedor (consoante o modelo)
- Batedor (consoante o modelo)
- Copo misturador graduado (0,8 L)
- Mini-picadora (consoante o modelo)
I1 - Tampa da mini-picadora (consoante o modelo)
12 - Lamina da mini-picadora (consoante o modelo)
I3 - Taga da mini-picadora (0,7 L) (consoante o modelo)
J - Suporte de parede
Pode encontrar os seguintes acessoérios junto do seu revendedor habitual ou num Servigo de
Assisténcia Técnica autorizado:
K - Baby picadora ref.: 0192151

TIOTMMOOO >
N =

Conselhos de seguranca

- Este aparelho estd em conformidade com as regras técnicas e com as normas em vigor.

- O aparelho foi concebido para funcionar unicamente com corrente alterna. Verifique se a
voltagem da rede eléctrica € compativel com aquela indicada na placa sinalética do aparelho.
Qualquer erro de ligacao anula a garantia.

- Nunca toque nas pegas em movimento. Nunca manipule a lamina do pé misturador ou o batedor
com o aparelho ligado. Nunca coloque o pé misturador a funcionar em vazio.

- Manipule sempre a ldmina da mini-picadora segurando-a pelo eixo.

- ATENCAO: as laminas sao muito afiadas.

- Nunca mergulhe o bloco do motor em agua, ou debaixo de agua corrente.

- A varinha magica deve ser desligada:

* em caso de anomalia durante o funcionamento,
* Antes de cada montagem, desmontagem, limpeza ou manutencao.
* Apds cada utilizagao.

- Nao colocar nem utilizar este aparelho na proximidade de uma fonte de calor ou de uma chama
(fogdo a gas).

- Um aparelho electrodoméstico ndo deve ser utilizado se:

* tiver caido ao chao,
* se estiver danificado ou incompleto.
* Se 0 cabo apresentar anomalias ou danos visiveis

- Se o cabo eléctrico apresentar danos visiveis, devera ser substituido pelo fabricante ou através
de um Servico de Assisténcia Técnica por forma a evitar qualquer tipo de perigo.

- Nunca desligue o aparelho puxando pelo cabo eléctrico.

- Utilize uma extensé@o apenas apos ter verificado que se encontra em perfeito estado.

- Nao deixe o cabo eléctrico pendurado.

- Nunca desmonte o aparelho. A Unica intervengdo que tem de efectuar é a limpeza e a
manutengéo habituais. ) )

- Nesse caso e para as outras reparagoes, E NECESSARIO dirigir-se a um Servigo de Assisténcia
Técnica autorizado.
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- O produto foi concebido apenas para uma utilizagdo doméstica. Qualquer utilizag@o profissional
anula a garantia e liberta o fabricante de qualquer responsabilidade.

- A utilizacao deste aparelho por pessoas cujas capacidades fisicas, sensoriais ou mentais fagam
correr qualquer tipo de perigo deve ser feita sob a vigilancia de um adulto.

- Este aparelho nao é um brinquedo para criancas, nunca deixe o aparelho sem vigilancia ao
alcance das criangas, nao brinque com o aparelho.

- Nao utilize o pé misturador nem o batedor na taca da mini-picadora.

Utilizacao

Antes da primeira utilizacao, lave os acessoérios com agua e detergente para a loica. Enxague e
seque-os cuidadosamente.

ATENGAO: as laminas sdo muito afiadas.
Utilizacao do pé misturador:

Insira o pé (E) no bloco do motor (A) até ouvir um «clic» de bloqueio.

A sua varinha méagica é ideal para a preparacdao de molhos, sopas, cocktails, batidos, maioneses,
massas para crepes, massas para waffles, preparacoes para bebé.

Para evitar salpicos, introduza, em primeiro lugar, o pé misturador na preparagéao, ligue o aparelho
e, de seguida, pressione sobre o interruptor ligar/desligar (B). Com ajuda do selector rotativo (C1),
regule a velocidade visivel no visor LCD (C2). Efectue um movimento de rotagcdo de baixo para
cima a fim de obter uma mistura mais homogénea dos alimentos. Apds cada utilizacdo, desligue o
aparelho, em seguida pressione sobre o botdo de ejecg¢éo (D) para desmontar o acessorio pé
misturador.

Utilizacao do batedor:

Introduza o batedor (G) no bloco de fixacao (F), em seguida encaixe o conjunto no bloco do motor
(A) até ouvir um «clic» de bloqueio. Com o batedor pode realizar preparagdes leves (massas para
crepes, claras em castelo, chantilly...). Ligue o aparelho, em seguida pressione sobre o interruptor
ligar/desligar (B). Com ajuda da do selector rotativo (C1), regule a velocidade visivel no visor LCD
(C2). Depois de ter desligado o aparelho, pressione sobre o botdo de ejeccao (D) para desmontar
0 acessorio batedor.

Utilizacao da mini-picadora:

Antes de utilizar a mini-picadora:

1 — Coloque cuidadosamente a lamina (12) (depois de ter retirado a respectiva protec¢éo) na taca
(I3) sobre o eixo central. Nao se esqueca de voltar a colocar a protecgdo uma vez realizada a
preparacgéo.

2 — Deite os alimentos na taca.

3 - Coloque a tampa (I1) e em seguida o bloco do motor (A) sobre a tampa (I1).

4 - Ligue o aparelho, em seguida pressione sobre o interruptor ligar/desligar (B). Com ajuda do
selector rotativo (C1), regule a velocidade visivel no visor LCD (C2).

A mini-picadora permite-lhe picar salsa, condimentos, carnes (150 g), avelas (125 g), miolo de

péao, alimentos para bebé... A taca (I13) deve ser cheia no maximo até 2/3. Ligue o aparelho e de
seguida pressione sobre o botao (B) ou (C).
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Utilizacdo no microondas:

Pode aquecer no microondas as preparacgdes liquidas dentro
da taga da mini-picadora (sopas...), desde que nado acrescente
matéria gorda e que o eixo metalico da tacga fique coberto pela
preparacéo.

Conselhos praticos

- O recipiente que utiliza para misturar ou bater deve estar cheio até 2/3, no maximo, a fim de evi-

tar qualquer derrame.

A preparagao deve cobrir, no minimo, a parte inferior do pé misturador para garantir a eficacia do
acto de misturar.

Retire os 0ssos e 0s nervos da carne antes de a colocar no recipiente.

- Retire o recipiente de cozedura da fonte de calor para misturar prepara¢des quentes.
Deixe arrefecer um pouco os alimentos cozidos antes de os colocar no recipiente.

- Nao misture alimentos ou liquidos cuja temperatura seja superior a 80°C (175°F).

- Para os alimentos com fios (alho francés, aipo, espargos, feijao verde, etc....) limpe
regularmente o pé misturador durante a utilizacdo, de acordo com as instru¢des de seguranca

para a desmontagem e a limpeza.

Para as preparacdes a base de fruta, corte e retire os carocos e pevides da fruta.
Nao utilize o aparelho com alimentos rijos, tais como: café, cubos de gelo, agucar, cereais,

chocolate.

Na&o utilize o pé misturador nem o batedor na taga da mini-picadora.
Seja qual for o acessério, devera deixar repousar o aparelho durante 60 segundos antes de o
utilizar para outra preparagéo pesada.

Receitas

Maionese: pé misturador,
10 segundos a velocidade 5

Deite no copo graduado (H) 1 gema de ovo, 1 colher de sopa de
vinagre, sal, pimenta, comece a emulsionar e, de seguida, deite
progressivamente 1/2 de litro de 6leo efectuando simultaneamen-
te movimentos de baixo para cima.

Sopa de legumes: pé misturador,
30 segundos a velocidade 6

Numa panela de presséo coza a vapor 500 g de batatas, 400 g
de cenouras, 1 alho francés, sal, pimenta, 1,8 litros de agua.
Uma vez os legumes cozidos, passe-0s com a varinha.

Massa para bolos: batedor, 60
segundos a velocidade 2

200 g de farinha, uma pitada de sal, 1/2 litro de leite, 40 g de
manteiga amolecida, 3 ovos.

Chantilly: batedor, 2 minutos a
velocidade 4

2 saquinhos de «icing sugar», 200 g de natas.

Mini-picadora.

Prima por impulsos até obter o
resultado que pretende.
Velocidade 6

Améndoas (125 g) 15 s

Tostas (40 g) 10 s

Salsa (30g)5s

Fiambre (150 g) 8 s

Cebolas cortadas em quatro (200 g) 6 s

Baby picadora
Velocidade 6

Com este acessorio, pode picar 45 g de carne de porco (peito)
em 3 segundos.
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Limpeza

- ATENGAO: as laminas estdo muito afiadas.

- Desligue sempre o aparelho antes de o limpar.

- Nao coloque o aparelho, o cabo eléctrico ou a tomada dentro de agua ou de qualquer outro
liquido.

- Nunca coloque na maquina de lavar loiga, o bloco do motor (A), o bloco de fixacéo para o
batedor (F) e a tampa da mini-picadora (I1).

- Nunca os mergulhe dentro de agua ou sob agua corrente. Limpe-0s com uma esponja
humedecida.

- O pé misturador (E) (lamina virada para cima), o batedor (G) (batedor virado para cima), o copo
misturador graduado (H), a lamina (12) e a taga da mini-picadora (I1) sdo compativeis com a
maquina de lavar loica.

- Aconselhamos a limpar o pé misturador rapidamente apds cada utilizagdo. Se as partes de
plastico ficarem tingidas com alimentos, por exemplo com cenoura, limpe-os com um pano
embebido em 6leo alimentar, antes de os lavar como habitualmente.

Arrumacao
Utilize o suporte de parede (J) para ter sempre a varinha magica ao alcance da mao.

Para fixar o suporte de parede, perfure horizontalmente dois pontos de fixa¢édo, distantes um do
outro de 80 mm, e em seguida coloque os parafusos de fixagao respeitando o sentido.

Produto eléctrico ou electronico em fim de vida

Participemos na proteccdo do meio ambiente!
@ O seu aparelho contém inimeros materiais valorizaveis ou reciclaveis.

Confie o seu aparelho a um ponto de recolha ou caso este nao exista a um
centro de servigo autorizado para que o seu tratamento seja efectuado.
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Tak fordi De har valgt et apparat af vores maerke, som udelukkende er designet til madlavning og
husholdningsmaessigt brug.

Lees bruganvisningen grundigt inden De anvender apparatet farste gang. | tilfeelde af at
brugsanvisningen ikke fglges, fritages vi for ethvert ansvar.

Beskrivelse

- Motordel
- Startknap
- Knap til indstilling af hastighed
- LCD-skaerm der viser hastigheden
- Knap til udlgsning af tilbehar
- Mixertilbehgr (plastik eller metal, athaengigt af model)
- Fastgorelsesdel til piskeris (afheengigt af model)
- Piskeris (afhaengigt af model)
- Rareskal med maleinddelinger (0,8 L)
- Mini-hakker (afhzengigt af model)
1 - Lag til mini-hakker (afhzengigt af model)
12 - Knivblade til mini-hakker (afhaengigt af model)
I3 - Skal til mini-hakker (0,7 L) (afheengigt af model)
J - Veegholder
Falgende tilbehgr kan rekvireres hos Deres forhandler eller hos en autoriseret forhandler :
K - Baby-hakker ref. : 0192151
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Sikkerhedsanvisninger

- Dette apparat overholder gaeldende normer og tekniske regler.

- Apparatet ma udelukkende tilsluttes jeevnstrem. Kontrollér at den stramforsyningsspaending, der
er angivet pa apparatets typeplade, svarer til den pa Deres elektriske installationer. Ved forkert
stramtilslutning bortfalder garantien.

- Ror aldrig ved dele, der er i bevaegelse. Strammen til apparatet skal altid veere afbrudt ved
handtering af knivbladene til mixertilbehgaret og piskeriset. Brug aldrig mixertilbehgret med en tom
skal.

- Knivbladene til mini-hakkeren skal altid handteres ved at man tager fat i aksen.

- ADVARSEL : Knivbladene er meget skarpe.

- Motordelen ma ikke dyppes i vand eller kommes under rindende vand.

- Mixeren skal afbrydes og stikket tages ud :

* hvis der er uregelmaessigheder under brug
* for montering, afmontering, rengering og vedligeholdelse
* efter brug.

- Apparatet ma ikke anbringes eller anvendes pa en varmeplade eller i naerheden af aben ild
(gaskomfur).

- Et elektrisk husholdningsapparat mé ikke anvendes :

* hvis det har veeret tabt pa gulvet
* hvis det er beskadiget eller ufuldstaendigt
* hvis der er tydelige uregelmaessigheder eller beskadigelser pa ledningen.

- Hvis ledningen er beskadiget, skal den af sikkerhedsmaessige arsager erstattes af fabrikanten,
fabrikantens eftersalgsservice-sted eller af en person med tilsvarende kvalifikationer.

- Afbryd aldrig apparatet ved at hive i ledningen.

- Anvend kun en forleengerledning efter at have kontrolleret, at den er i perfekt stand.

- Ledningen ma ikke heenge frit ned.

- Apparatet mé ikke skilles ad. De skal ikke selv udfgre reparationer og service men kun foretage
almindelig vedligeholdelse og rengering.
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- | tilfelde af service og reparationer af enhver art SKAL DE henvende Dem til en autoriseret
reparatar.

- Apparatet er beregnet til husholdningsmaessigt brug og méa under ingen omsteendigheder anven
des til erhvervsmaessigt brug. | tilfeelde heraf frafalder vores garanti og ansvar.

- Personer, hvis fysiske, sensoriske eller mentale evner indebzerer, at de ikke kan anvende
apparatet uden risiko, ma ikke bruge apparatet uden assistance eller opsyn.

- Dette apparat er ikke noget legetgj. Lad aldrig apparatet vaere inden for bgrns raekkevidde uden
opsyn. Apparatet ma ikke bruges til leg.

- Mixertilbehgret og piskeriset mé ikke anvendes i skalen til mini-hakkeren.

Ibrugtagning

Renger Deres tilbehgr med vand med opvaskemiddel i inden farste ibrugtagning. Skyl og ter godt
af bagefter.

ADVARSEL : Knivbladene er meget skarpe.

Anvendelse af mixertilbehoret :

Indsaet mixertilbehgaret (E) pa motordelen (A), indtil der hares et « klik » for fastlasning.

Deres mixer er ideel til tilberedning af saucer, supper, cocktails, milkshakes, mayonnaise,
pandekagedej, vaffeldej eller babymad.

For at undga at ingredienser sprgjter op pa skalens sider, seet da faorst mixertilbehoret ned i
tilberedningen, tilslut apparatet og tryk derefter pa startknappen (B). Indstil hastigheden, der vises
pa LCD-skeermen (C2), ved hjeelp af indstillingsknappen (C1). Foretag en roterende beveegelse og
bevaeg apparatet op og ned for bedre at mixe ingredienserne. Afbryd strammen til apparatet efter
brug og tryk herefter pa udlgser-knappen (D) for at demontere mixertilbehgret.

Anvendelse af piskeriset :

Seet piskeriset (G) pa fastgerelsesdelen (F) og seet derefter dette sammen pa motordelen (A),
indtil der hares et klik for fastldsning. Med piskeriset kan man lave lette tilberedninger
(pandekagedej, piskede seggehvider, fladeskum mm). Tilslut apparatet og tryk derefter pa
startknappen (B). Indstil hastigheden, der vises pa LCD-skaermen (C2), ved hjeelp af
indstillingsknappen (C1). Afbryd streammen til apparatet og tryk derefter pa udlgser-knappen (D)
for at demontere piskeris-tilbehgret.

Anvendelse af mini-hakkeren :
Inden mini-hakkeren anvendes :
1 — Anbring forsigtigt knivbladene (12) i skalen (I3) pa den centrale aksel (efter forst at have fiernet
beskyttelsen fra bladene). Husk at saette beskyttelsen tilbage pa knivbladene efter endt brug.
2 — Kom ingredienserne i skalen.
3 — Anbring laget (I1) og derefter motordelen (A) pa laget (11).
4 —Tilslut apparatet og tryk derefter pa startknappen (B). Indstil hastigheden, der vises pa LCD-
skaermen (C2), ved hjeelp af indstillingsknappen (C1).

Med mini-hakkeren kan man hakke persille, krydderier, kad (150 g), hasselngdder (125 g), rasp,
babymad mm. Skélen (I13) ma hgjst fyldes 2/3 op.
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Praktiske rad

Anvendelse af mikroovn :

(supper mm.) i mikroovnen pa betingelse af, at der ikke tilseettes
fedtstof, og at metalakslen i skalen er daekket af tilberedningen.

—_—
Qj !/\%g.) De kan genopvarme flydende tilberedninger i hakke-skalen

- Den beholder, De bruger til at mixe eller piske i, bar kun fyldes 2/3 op for at undga, at det flyder

over.

- Tilberedningen skal som minimum daekke det nederste af mixertilbehoret for at sikre en effektiv

blendning.

- Fjern ben og sener fra kadet, inden det kommes i beholderen.

- Fjern beholderen til kogning fra varmekilden, inden varme tilberedninger mixes. Lad kogte
ingredienser afkole lidt, inden de kommes i beholderen.

- Ved blendning af ingredienser, der har treevler (porrer, selleri, asparges mm.) : Renger jeevnligt
mixertilbehgret under brug ved at folge sikkerhedsanvisningerne for afmontering og rengering.

- Ved blendning af frugt-baserede tilberedninger : Skeer frugten ud og fiern kerner pa forhand.

- Anvend aldrig apparatet til faste ingredienser sdsom kaffe, isterninger, sukker, cornflakes, mysli

og chokolade.

- Mixertilbeharet og piskeriset mé ikke anvendes i skalen til mini-hakkeren.
- Ved brug af ethvert tilbehgr bar De lade apparatet hvile i 60 sekunder, inden det igen anvendes

til en stor tilberedning.

Opskrifter

Mayonnaise : Mixertilbehar, 10
sekunder pé hastighed 5.

Kom 1 seggeblomme, 1 spsk sennep, 1 spsk eddike, salt og
peber i rareskalen med méleinddelinger (H). Ga i gang med at
mixe og hzeld derefter gradvist 1/4 L olie i, alt imens apparatet
bevaeges op og ned.

Gronsagssuppe : Mixertilbehgar, 30
sekunder p& hastighed 6.

Kog 500 g kartofler, 400 g gulergdder, 1 porre, salt og peber samt
1,8 L vand i en gryde. Mix derefter hele tilberedningen.

Pandekagede;j : Piskeris,
60 sekunder pa hastighed 2.

200 g mel, 1 knsp salt, 1/2 L meelk, 40 g smeltet smar, 3 aeg.

Fledeskum : Piskeris, 2 minutter pa
hastighed 4.

2 brev flormelis, 200 g flode.

Mini-hakkeren

Brug impulser, indtil det anskede
resultat opnas.

Hastighed 6

Mandler (125g) 15s
Tvebakker (40 g) 10 s

Persille (30 g) 5 s

Skinke (150 g) 8 s

Log skaret i kvarte (200 g) 6 s

Baby-hakker
Hastighed 6

Med dette tilbehor kan man hakke 45 g svineked
(bryststykke) pa 3 sekunder.
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Rengearing

- ADVARSEL : Knivbladene er meget skarpe.

- Afbryd altid apparatet og tag stikket ud inden renggring.

- Apparat, ledning og stik m& aldrig kommes under vand eller anden vaeske.

- Motordelen (A), fastgarelsesdelen til piskeriset (F) og laget til mini-hakkeren (11) méa ikke
kommes i opvaskemaskinen.

- Disse dele ma aldrig dyppes i vand eller kommes under rindende vand. Renger dem med en
fugtig klud.

- Mixertilbehgret (E) (med knivbladene opad), piskeriset (G) (piskeriset opad), rereskélen med
maleinddelinger (H), knivbladene (12) samt skalen til mini-hakkeren (I1) taler opvaskemaskine.

- Det anbefales at renggre mixertilbehgret hurtigt efter brug. | tilfaelde af, at plastikdelene tager
farve fra ingredienser sdsom gulergdder, kan de gnides med en klud dyppet i spiseolie, hvorefter
de rengeres pa normal vis.

Oprydning
Anvend veegholderen (J) for altid at have mixeren ved handen.

Fastgor vaegholderen ved at lave to vandrette huller med et mellemrum p& 80 mm, og szt derefter
vaegholderen fast med skruer i den rigtige retning.

Udtjente elektriske og elektroniske produkter
Veer med til at beskytte miljoet !

@ Deres apparat indeholder adskillige materialer, der kan genanvendes eller
genvindes.

:} Aflevér apparatet pa en genbrugsstation eller i mangel heraf hos en
autoriseret forhandler, saledes at apparatet kan blive genanvendt.
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Takk for valget av et apparat i var produktserie, som kun er beregnet til tilberedning av mat i
hjemmet.

Les ngye gjennom bruksanvisningen for du tar i bruk apparatet for farste gang: All bruk som ikke
er i overensstemmelse med disse anvisningene vil frita oss fra alt garantiansvar.

Beskrivelse

- Motorenhet

- P&-knapp

- Innstillingshjul for hastighet

- LCD-skjerm som angir hastigheten

- Knapp for utsteting av tilbehgaret

- Miksestav (av plast eller metall) (pa enkelte modeller)

- Festeenhet for visp (p& enkelte modeller)

- Visp (pa enkelte modeller)

- Gradinndelt blandebeger (0.8 L)

- Minihakkeapparat (p& enkelte modeller)
1 - Lokk til minihakkeapparatet (pa enkelte modeller)
12 - Kniv til minihakkeapparatet (p& enkelte modeller)
I3 - Beger til minihakkeapparatet (pa enkelte modeller)

“TIOMMUOOW>
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J - Veggstativ
Falgende tilbehgr kan kjgpes hos din forhandler eller et godkjent servicesenter:
K - Hakkeapparat for baby ref.: 0192151

Rad om sikkerhet

- Dette apparatet er i samsvar med tekniske vedtekter og gjeldende standarder.
- Det er beregnet til bare & drives med vekselstram. Kontroller at spenningen angitt p& apparatets
merkeplate stemmer overens med nettspenningen. Enhver koplingsfeil vil oppheve garantien.
- Aldri berar deler i bevegelse. Aldri handter kniven pa miksestaven eller vispen nar apparatet er
tilkoblet. Sett aldri i gang miksestaven i tom tilstand.
- Handter alltid kniven til minihakkeapparatet ved & holde den i aksen.
- NB: Knivene er veldig skarpe.
- Motorenheten skal ikke dyppes ned i vann eller has under rennende vann.
- Mikseren skal frakobles:
* hvis det oppstar feil under anvendelsen,
* for enhver montering, demontering, rengjering eller vedlikehold,
* etter bruk.
- Ikke sett eller bruk dette apparatet pa en varm kokeplate eller i neerheten av en apen flamme
(gasskomfyr).
- Et elektrisk husholdningsapparat skal ikke brukes hvis:
* det er falt i gulvet,
* det er skadet eller ufullstendig.
* hvis ledningen har synlige feil eller skader.
- | disse tilfellene og for alle andre reparasjoner, ER DET NODVENDIG & ta kontakt med en
godkjent reparator.
- Hvis stramledningen er skadet, skal den av sikkerhetsgrunner skiftes ut av fabrikanten, dennes
kundeserviceavdeling eller en person med lignende kompetanse.
- Frakoble apparatet ved a dra i stapselet (og ikke i ledningen).
- Hvis du vil bruke skjoteledning, ma du farst kontrollere at denne er i perfekt stand.
- Ikke la ledningen henge.
- Aldri demonter apparatet. De eneste inngrepene du behgver & utfgre er normal rengjering og
vedlikehold.
- Apparatet er beregnet til husholdningsbruk, og skal ikke i noe tilfelle brukes profesjonelt.
Profesjonell bruk vil frita produsenten for alt garantiansvar.
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- Apparatet skal ikke brukes uten hjelp eller tilsyn av personer som av fysiske, sensoriske eller
mentale grunner ikke gjor dem i stand til & bruke det uten at de utsettes for fare.

- Dette apparatet er ingen leke, og mikseren ma aldri brukes uten tilsyn hvis det er barn i
naerheten. lkke lek med apparatet.

- Ikke bruk miksestaven eller vispen i begeret til minihakkeapparatet.

Igangsetting

Fer du tar i bruk apparatet for farste gang, ma du vaske tilboehgret med vann og oppvaskmiddel.
Skyll av og terk det ngye.

Forsiktig: Knivbladene er veldig skarpe.

Bruk av miksestaven:

Far staven (E) inn i motorenheten (A) til du harer et « laseklikk ».

Mikseren egner seg utmerket til & tilberede sauser, supper, cocktailer, milkshaker, majoneser,
pannekakergre, vaffelkakerare og babymat.

For & unnga sprut setter du farst miksestaven ned i tilberedningen, og sa setter du apparatets
stopsel i veggkontakten og trykker pa Pa-knappen (B). Juster hastighet ved hjelp av hjulet (C1).
Du kan se hastigheten pa LCD-skjermen (C2). Foreta en rotasjonsbevegelse nedenfra og opp slik
at maten blandes bedre. Etter bruk, tar du apparatets stapsel ut av veggkontakten, og trykker
deretter pa utstgtingsknappen (D) for & demontere miksestavtilbehgret.

Bruk av vispen:

Sett vispen (G) inn i festeenheten (F), og foy disse inn i motorenheten (A) til du harer et l1aseklikk.
Du kan bruke vispen til & lage tynne tilberedninger (pannekakergare, stivpiskede eggehviter, pisket
krem, osv.). Sett apparatets stopsel i veggkontakten og trykk pa Pa-knappen (B). Juster hastighet
ved hjelp av hjulet (C1). Du kan se hastigheten pa LCD-skjermen (C2). Etter at du har tatt
apparatets stapsel ut av veggkontakten, trykker du pa utstaetingsknappen (D) for & demontere
vispetilbehgret.

Bruk av minihakkeapparatet:

For du tar i bruk minihakkeapparatet:

1 — Sett kniven (12) (uten knivbladbeskyttelsen) forsiktig i begeret (13) pa midtaksen. Ikke glem a
sette pa beskyttelsen igjen nar du er ferdig med tilberedningen.

2 — Ha ingrediensene i begeret.

3 — Plasser lokket (I1) og sett deretter motorenheten (A) pa lokket (I1).

4 - Sett apparatets stopsel i veggkontakten og trykk pa hastigheten (B) eller (C).

Med minihakkeapparatet kan du hakke persille, krydder, kjatt (150 g), hasselnatter (125 g),
bredrasp, babymat, osv. Begeret (I13) kan fylles opp til maksimum 2/3. Sett apparatets stopsel i
veggkontakten og trykk pa Pa-knappen (B). Juster hastighet ved hjelp av hjulet (C1). Du kan se
hastigheten pa LCD-skjermen (C2).

Bruk av mikrobglgeovn:

——
‘;} !\Q\g) Du kan varme opp flytende tilberedninger i hakkebegeret i

((Tﬂ mikrobglgeovnen (supper osv.) pa betingelse av at du ikke tilsetter fett
og at begerets metallakse dekkes av tilberedningen.
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Praktiske rad

- Den beholderen du bruker til & mikse eller vispe i skal bare fylles opp til 2/3 for & unngé at det

renner over.

- Tilberedningen ma minst dekke miksestavens nederste del slik at du oppnar effektiv miksing.
- Fjern bein og sener fra kjottet for du har det i beholderen.
- Ta kasserollen vekk fra varmekilden for & mikse varme tilberedninger. Avkjal kokt mat litt for du

har den i beholderen

- Du mé aldri mikse flytende eller fast mat med temperatur pa over 80°C.

- For trevlete matsorter (purrelgk, selleri, asparges osv.) ma miksestaven rengjores regelmessig
under anvendelsen i samsvar med sikkerhetsinstruksene for demontering og rengjaring.

- For tilberedninger med frukt som hovedingrediens, ma kjernen tas ut og frukten skjeeres opp pa

forhand.

- Ikke bruk apparatet til harde matsorter som f.eks kaffe, isbiter, sukker, korn og sjokolade.
- Ikke bruk miksestaven eller vispen i begeret til minihakkeapparatet.
- Uansett hvilket tilbehear du bruker, ma du la apparatet sta og hvile i 60 sekunder for du bruker det

til en annen tykk tilberedning.

Oppskrifter

Majones: miksestav, 10 sekunder pa
5. hastighet

Ha i det gradinndelte blandebegeret (H) 1 eggeplomme,

1 spiseskje sennep, 1 spiseskje vineddik, salt og pepper, begynn
& mikse og hell sa i 2 1/4 dl olje i litt etter litt samtidig som

du utforer bevegelser nedenfra og opp.

Gronnsaksuppe: miksestav, 30
sekunder pa 6. hastighet

Dampkok i en trykkoker 500 g potet, 400 g gulrot, 1 purrelok, salt
og pepper, 1,8 liter vann. Miks alt til slutt.

Pannekakerore: visp, 60 sekunder
pa 2. hastighet

200 g mel, en knivsodd salt, 1/2 liter melk, 40 g smeltet smor, 3
egg.

Pisket krem: visp, 2 sekunder pa 4.
hastighet

2 poser melis, 200 g creme fraiche.

Minihakkeapparat

Arbeid med pulsbevegelser helt til du
oppnér gnsket resultat.

6. hastighet

Mandler (125 g) 15 s

Kavringer (40 g) 10 s

Persille (30 g) 5 s

Kokt skinke (150 g) 8 s

Lok kuttet i fire bater (200 g) 6 s

Hakkeapparat for baby
6. hastighet

Med dette tilbehgret kan du hakke 45 g svinekjott
(bryststykke) pa 3 sekunder.

Rengjoring

- FORSIKTIG: Knivene er veldig skarpe.

- Du ma alltid ta stepselet ut av veggkontakten far du rengjer apparatet.

- Ikke legg apparatet, stramledningen eller stgpselet ned i vann eller annen vaeske.

- Motorenheten (A), festeenheten for vispen (F) og lokket til minihakkeapparatet (11) skal ikke

vaskes i oppvaskmaskin.

- De skal aldri legges ned i vann eller under rennende vann. Rengjor de med en fuktig svamp.

- Miksestaven (E) (med kniven oppover), vispen (G) (med vispen oppover), det gradinndelte
blandebegeret (H), kniven (12) og begeret til minihakkeapparatet (I11) kan vaskes i oppvaskmaskin.
- Vi anbefaler deg & rengjore miksestaven raskt etter at du har brukt den. Hvis plastdelene er blitt
farget av matsorter som f.eks. gulrot, kan du gni de med litt bomull fuktet med matolje, og sa

foreta vanlig rengjoring etterpa.
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Rydde pa plass
Bruk veggstativet (J) slik at du alltid har mikseren for handen.

For & feste veggstativet borer du to festepunkter horisontalt med 80 mm mellomrom og sé setter
du stetten pa festeskruene i riktig retning.
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Tack for att du har valt en apparat fr&n vart sortiment. Den ar endast avsedd fér matlagning
i hemmet.

- L&s noggrant igenom bruksanvisningen innan du tar apparaten i bruk for férsta gangen:
anvandning som inte dverensstdmmer med bruksanvisningen fritar oss fran allt ansvar.

Beskrivning

- Motorblock
- lgangséttningsknapp
- Hastighetsreglage
- LCD-foénster foér hastighetsvisning
- Knapp for 16sgérning av tillbehdr
- Mixerstav (plast eller metall) (beroende pa modell)
- Visphallare (beroende pa modell)
- Hushallsvisp (beroende pa modell)
- Graderad blandarskal (0,8 1)
- Minihackare (beroende pa modell)
11 - Lock for minihackare (beroende pa modell)
12 - Kniv fér minihackare (beroende pa modell)
I3 - Skal fér minihackare (0,7 1) (beroende pa modell)

“TIOMMOUOOW>
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J Végghallare
Du kan kopa féljande tillbehor hos din aterforsaljare eller vid ett auktoriserat servicecenter:
K - Hacktillsats fér barnmat ref.: 0192151

Sakerhetsanvisningar

- Apparaten éverensstdmmer med géllande tekniska regler och standarder.

- Den har konstruerats for att anvéndas enbart med véxelstrdm. Kontrollera att natspanningen
stdimmer med den natspanning som anges pa apparatens markskylt. Garantin géller inte vid
felaktig anslutning.

- Vidrér aldrig delar som &r i rérelse. Vidrér aldrig mixerstavens kniv eller vispen nar apparaten &r
pakopplad. Koér aldrig mixerstaven i tomma luften.

- Hall alltid minihackarens kniv i mittaxeln vid hantering.

- Varning: bladen ar mycket vassa.

- Doppa inte ned motorblocket i vatten och skélj det inte under rinnande vatten.

- Mixern ska kopplas ifran

* om ett fel uppstar under kérning,

* fére montering, demontering, rengéring eller underhall,

* efter varje anvandning.
- Stall eller anvand inte apparaten pa en het platta eller i narheten av en laga (gasspis).
- Hushallsapparaten far inte anvandas

* om den har fallit i golvet,

* om den &r skadad eller nagot saknas,

* om sladden har synliga skador eller fel.

- Om sladden har skadats ska den bytas ut av tillverkaren, en serviceverkstad eller en person med
liknande kvalifikationer fér att undvika all fara.

- Koppla aldrig ur apparaten genom att dra i sladden.

- Anvénd bara férldngningssladd om du har kontrollerat att den fungerar som den ska.

- Lat inte sladden hanga ned.

- Demontera aldrig apparaten. Du behdver inte géra nagra andra ingrepp an allmén rengdéring och
underhall.

- Nar det galler reparationer MASTE du vénda dig till en auktoriserad reparator.
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- Apparaten ar endast avsedd att anvéndas fér matlagning i hemmet. Den far inte under nagra
omstandigheter anvandas i yrkesbruk, om sa sker franséger vi oss allt ansvar och var garanti
géller inte.

- Personer vars fysiska, psykiska eller mentala halsa omgjliggér en riskfri anvandning far endast
anvanda apparaten under uppsikt av en ansvarig vuxen.

- Apparaten ar inte en leksak, darfér bor du inte lAmna mixern utan uppsikt inom rackhall fér barn
eller leka med apparaten.

- Anvand inte mixerstaven eller hushallsvispen i minihackarens skal.

Komma igang

Fore forsta anvéndning ska tillbehéren rengéras i vatten med lite diskmedel. Skélj och torka dem
noggrant.

Varning: bladen &r mycket vassa.

Anvandning av mixerstaven:

Sétt staven (E) pa motorblocket (A) och vrid tills du hor ett "klick”.

Din mixer ar idealisk fér beredning av saser, soppor, cocktails, milkshakes, majonnas,
pannkakssmet, vaffelsmet och barnmat.

For att undvika stank, satt forst mixerstaven i beredningen, koppla p& apparaten och tryck darefter
pa knappen (B) eller (C), medan du gor en roterande rorelse nedifran och uppat for att battre mixa
livsmedlen. Koppla ifran apparaten efter anvandningen och tryck sedan pa l6sgérningsknappen
(D) for att demontera mixerstaven.

Anvéndning av vispen:

Sétt vispen (G) pa visphallaren (F), placera enheten pa motorblocket (A) och vrid tills du hor ett
“klick”. Med vispen kan du géra latta beredningar (pannkakssmet, vispad &ggvita, vispgradde etc.)
Koppla in apparaten och tryck sedan pa igangséattningsknappen (B). eller (C). Nar du har kopplat
ifrAn apparaten, tryck pa I16sgérningsknappen (D) for att demontera visptillsatsen.

Anvandning av minihackaren:

Innan du anvander minihackaren
1 — Ta bort skyddet fran knivbladet (12) och sétt forsiktigt kniven pa mittaxeln i skalen (13). GI6m
inte att satta tillbaka bladskyddet efter anvandningen.
2 — Lagg ingredienserna i skalen.
3 — Satt pa locket (11) och darefter motorblocket (A) pa locket (I1).
4 — Koppla in apparaten och tryck sedan pa igangsattningsknappen (B)). Stéll in

hastigheten med hjalp av reglaget (C1) och kontrollera hastigheten i LCD-fonstret (C2).
Med hjalp av minihackaren kan du hacka persilja, kryddor, kétt (150 g), hasselnétter (125 g),
strobrod, barnmat etc. Behallaren (I13) far fyllas till maximalt 2/3. Koppla in apparaten och tryck
sedan pa knappen (B) eller (C).

Anvandning i mikrovagsugn:

N
‘;J !\\ggj | mikrovagsugnen kan du varma flytande beredningar i hackarskélen

(soppor etc.) om du inte tillsatter fett och skalens metallaxel tacks av

% beredningen.
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Praktiska rad

- Behallare som anvénds for att mixa eller vispa far fyllas till maximalt 2/3 for att undvika att spilla.
- Beredningen maste minst tdcka mixerstavens botten for att sakerstélla en effektiv mixning.

- Avlagsna ben och senor fran kéttet innan du lagger det i behallaren.

- Ta bort kokkarlet fran varmekallan nar du mixar heta beredningar. Lat varm mat kallna en aning

innan du lagger den i behallaren.

- Mixa inte mat och vatskor som har hégre temperatur én 80°C (175°F).

- Nar du mixar tradiga livsmedel (purjoldk, selleri, spatrris, etc.), rengdr mixerstaven regelbundet
under anvandningen i enlighet med sékerhetsanvisningarna f6r demontering och rengéring.

- Innan du mixar fruktbaserade beredningar, skar frukterna i bitar och ta bort kdrnorna.

- Anvénd inte apparaten for harda livsmedel som kaffebonor, isbitar, socker, flingor och choklad.

- Anvénd inte mixerstaven eller vispen i minihackarens skal.

- Oberoende av vilka tillbehér du anvander maste apparaten vila i 60 sekunder fére en annan

tyngre beredning.

Recept

Majonnés: mixerstav, 10 sekunder
pa hastighet 5

Hall 1 &ggula, 1 msk senap, 1 msk vinager, salt och peppar i den
graderade blandarskalen (H), bérja att mixa och héll sedan
gradvis 2,5 dl olja samtidigt som du gér roterande rorelser nedi-
fran och uppét.

Gronsakssoppa: mixerstav,
30 sekunder pa hastighet 6

Koka 500 g potatis, 400 g morétter, 1 purjoldk, salt och peppar i
en kastrull med 1,8 | vatten. Avsluta med att mixa samman allting.

Crépesmet: visp, 60 sekunder pa
hastighet 2

200 g mjél, 1 nypa salt, 5 dl mjélk, 40 g smalt smér, 3 &gg.

Vispgradde: visp, 2 minuter pa
hastighet 4

2 portionspasar florsocker, 200 g creme fraiche.

Minihackare
Arbeta med tryckningar tills du far
onskat resultat.

Mandel (125 g) 15 s
Skorpor (40 g) 10 s
Persilja (30 g) 5 s

Kokt skinka (150 g) 8 s

hastighet 6 Lok skuren i fyra bitar (200 g) 6 s

Hacktillsats for barnmat Med denna tillsats kan du hacka 45 g sidflask pa 3 sekunder.
hastighet 6

Rengoring

- Varning: bladen ar mycket vassa.

- Koppla alltid ifrdn apparaten innan du rengér den.

- Apparaten, sladden eller stickkontakten far inte doppas i vatten eller annan vétska.

- Diska aldrig motorblocket (A), visphallaren (F) och minihackarens lock (I1) i diskmaskin.

- De far aldrig doppas i vatten eller skéljas under rinnande vatten. Rengér med en fuktad trasa.

- Mixerstaven (E) (med kniven uppat), hushallsvispen (G) (med vispen uppat), den graderade blan
darskalen (H), kniven (12) och minihackarens skal (I1) kan diskas i diskmaskin.

- Vi rader dig att rengéra mixerstaven direkt efter varje anvéndning. Om plastdelarna blir
missfargade av livsmedel som till exempel morétter, gnid dem med en trasa som doppats i
matolja och fortsatt sedan med rengéringen som vanligt.
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Forvaring

Anvéand vagghallaren (J) for att alltid ha mixern till hands.
Nér du satter upp vagghallaren, borra horisontellt tva fastpunkter med ett avstand pa 80 mm och
fast darefter vaggstddet med tva skruvar. Se till att hallaren sitter at ratt hall.

Nar en elektrisk eller elektronisk produkt har gjort sitt

Var rédd om miljén!
@ Din apparat innehaller olika material som kan ateranvandas eller atervinnas.

< Lamna den darfor pa en avfallsstation eller hos en auktoriserad ser
viceverkstad.
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Kiitimme osoittamastasi luottamuksesta valitessasi valmistamamme tuotteen, joka on tarkoitettu
pelkastaan ruoanlaittoon ja kotikayttdon.

Lue kayttdohje huolellisesti ennen laitteen ensimmaistd kéyttéa: valmistaja ei vastaa ohjeiden
vastaisesta kaytdsté aiheutuneista vahingoista

Laitteen kuvaus

- Moottoriyksikkd
- Paalle/pois paalta painike
- Nopeuden séadin
- Nopeuden LCD nayttd
- Varusteen irrotuspainike
- Sekoitinvarsi (muovi tai metalli) (mallista riippuen)
- Vispilan kiinnitysosa (mallista riippuen)
- Vispila (mallista riippuen)
- Asteikolla varustettu sekoitusastia (0,8 1)
- Minimylly (mallista riippuen)
11 - Minimyllyn kansi (mallista riippuen)
12 - Minimyllyn tera (mallista riippuen)
I3 - Minimyllyn astia (0,7 1) (mallista riippuen)
J - Seinéateline
Laitteen myyjélta tai valtuutetusta huoltokeskuksesta voit ostaa seuraavan lisdvarusteen:
K - Baby-mylly tilausnumero: 0192151

TIOTMMOOOW>
N =

Turvaohjeet

- Laite vastaa voimassa olevia teknisid maarayksia ja standardeja.

- Laite on tarkoitettu kaytettdvéaksi vain vaihtovirtaan liitettyn&. Tarkista ennen laitteen ensimmaista
kayttda, vastaako séhkdverkon jannite laitteen tyyppikilpeen merkittya jannitetta. Takuu ei kata
virheellisesté s&hkoliitoksesta aiheutuvia vahinkoja.

- Ala koske laitteen liikkuviin osiin. Ala koskaan késittele sekoitinvarren teréa tai vispiléé laitteen
ollessa liitetty verkkovirtaan. Al koskaan anna sekoitinvarren terdn pyérié tyhjiltaén.

- Kasitellessasi minimyllyn terda pida sité akselista.

- HUOMAUTUS: terat ovat hyvin teravia.

- Al4 laita moottoriyksikkdd veteen tai juoksevan veden alle.

- Sekoitin on irrotettava verkkovirrasta:

* jos kaytoén aikana ilmenee mit4 tahansa epanormaalia,

* aina ennen sen kokoonpanoa, osien irrottamista, puhdistusta tai huoltoa,

* kayton jalkeen.
- Ala aseta laitetta kuumalle kelttolevylle alaka kayta sitd mydskaan avotulen (kaasulevy) lahella.
- Sahkolaitetta ei saa kayttaa, jos:

* se on pudonnut maahan,

* se on vahingoittunut tai jos siitd puuttuu jokin osa,

* virtajohto on vahingoittunut tai jos siind nékyy jotain epanormaalia

- Vahingoittunut virtajohto on turvallisuuden varmistamiseksi vaihdettava valmistajan, valtuutetun
huollon tai muun tarvittavan patevyyden omaavan henkilon toimesta.

- Ala koskaan irrota laitetta verkkovirran pistorasiasta virtajohdosta vetdmalla.

- Kayté jatkojohtoa vain tarkistettuasi sen olevan moitteettomassa kunnossa.

- Al4 jaté virtajohtoa riippumaan.

- Ala koskaan pura laitetta. Voit suorittaa itse vain sen puhdistuksen ja yleiset huoltotoimenpiteet.

- Purkamista vaativissa tapauksissa ja kaikkien muiden korjausten yhteydessi ON
VALTTAMATONTA kéaantya valtuutetun huollon puoleen.
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- Laite on tarkoitettu kotikayttdéon, sita ei saa misséan tapauksessa kayttda amm
attilaistarkoituksiin. Sellaisessa tapauksessa valmistajan antama takuu ei ole voimassa eika
valmistaja ole vastuussa mahdollisesti aiheutuvista vahingoista.

- Henkil6t, joiden fyysiset tai henkiset kyvyt eivat mahdollista laitteen turvallista kayttda, eivat saa
kayttaa sita ilman apua tai valvontaa.

- Tama laite ei ole lelu. Al4 jata sita lasten ulottuville 4laka anna lasten leikkia silla.

- Ala kayta sekoitinvartta tai vispilda minimyllyn astiassa.

Kayttéonotto

Pese laitteen varusteet vedelld ja astianpesuaineella ennen laitteen ensimmaista kayttdkertaa.
Huuhtele ja kuivaa kunnolla.

HUOMAUTUS: terét ovat hyvin teravia

Sekoitinvarren kaytto:

Asenna sekoitinvarsi (E) moottoriyksikkdon (A) niin, ettd kuulet naksahduksen.

Sekoitin on ideaalinen kastikkeiden, keittojen, juomasekoitusten, pirteldiden, majoneesien,
ohukaistaikinan, vohvelitaikinan ja lastenruokien valmistukseen.

Valttddksesi ainesten roiskumista upota ensin sekoitinvarsi aineksiin, liita laite verkkovirtaan ja
paina painiketta paalle/pois paalta (B). Saada saatimella (C1) nopeus joka nakyy LCD naytossa
(C2). Ainesten sekoittumisen tehostamiseksi tee kiertavia liikkeité alhaalta ylospain. Kayton jalkeen
irrota laite verkkovirrasta, paina varusteen irrotuspainiketta (D) ja irrota sekoitinvarsi.

Vispilan kaytt6:

Tyonna vispild (G) sen kiinnitysosaan (F) ja asenna se moottoriyksikkdon (A) niin, ettd kuulet
naksahduksen. Vispilalla voi sekoittaa ohuita seoksia (ohukaistaikina, valkuaisvaahto,
kermavaahto....).

Liita laite verkkovirtaan ja paina painiketta paalle/pois paalta (B). Saada saatimella (C1) nopeus
joka nakyy LCD naytdssa (C2). Laitteen verkkovirrasta irrotuksen jélkeen paina varusteen
irrotuspainiketta (D) ja irrota vispila.

Minimyllyn kaytto:

Ennen minimyllyn kaytt6a:

1 — Aseta tera (I2) (terdsuojan poistamisen jalkeen) varovasti astiaan (I3) keskiakselille. Al& unoh
da asentaa terdsuojaa takaisin kayton jalkeen.

2 — Laita ainekset astiaan.

3 — Aseta kansi (I1) astian paalle ja kannen (I1) paéalle moottoriyksikkd (A).

4 — Liité laite verkkovirtaan ja paina painiketta paalle/pois paalta (B). Saada saatimella (C1)
nopeus joka nakyy LCD naytdssa (C2).

Minimyllylla voi silputa persiljaa, mausteita, lihaa (150 g), hasselpahkinéita (125 g), sdmpyléita,

lastenruokia.... Astian (I3) saa tayttda korkeintaan 2/3 tasolle. Liita laite verkkovirtaan ja paina

painiketta (B) tai (C).

Mikroaaltouunin kaytt6:

e——
Qj !\\é\g) Juoksevia aineita (keittoja,...) voidaan [ammittd& myllyn astiassa

mikroaaltouunissa edellyttden, ettei ruokaan ole lisétty rasvaa ja etté
@ astian metalliakseli on kokonaan ruoan peittdma.
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Kaytannollisia neuvoja

- Sekoitukseen tai vispaukseen kaytettavan astian saa tayttaa korkeintaan 2/3 tasolle, etteivat

ainekset valuisi astian reunojen vyli.

- Jotta sekoitus olisi tehokasta, on ainesten peitettdva véahintdan sekoitinvarren alaosa.

- Poista lihasta luut ja janteet ennen sen laittamista astiaan.

- Ennen kuumien ainesten sekoittamista poista keittoastia lampdléhteesté. Anna keitettyjen
ainesten osittain jaéhtyé ennen niiden laittamista astiaan.

- Ala sekoita aineksia tai juoksevia aineita, joiden lampétila ylittda 80°C (175°F).

- Sekoittaessasi kuitupitoisia aineksia (purjo, selleri, parsa jne.) puhdista sekoitinvars sdénnéllisesti
sekoituksen aikana osien irrotusta ja puhdistusta koskevien turvaohjeiden mukaan.

- Sekoittaessasi hedelmia paloittele hedelmét ja poista niisté kivet ennen astiaan laittamista.

- Ala kayta laitetta kovien ainesten kuten kahvinpapuijen, jadkuutioiden, sokerin, viljan tai suklaan

murskaukseen.

- Ala kéayta sekoitinvartta tai vispilaa minimyllyn astiassa.
- Kaytettavan varusteen tyypisté riippumatta on laitteen annettava seisoa 60 sekunnin ajan ennen

seuraavaa pitempaa kayttoa.

Ruokaohjeet

Majoneesi: sekoitinvarsi,
10 sekuntia nopeudella 5

Laita asteikolla varustettuun sekoitusastiaan (H) 1 keltuainen, 1
ruokalusikallinen sinappia, 1 ruokalusikallinen etikkaa, suolaa, pip-
puria. Aloita sekoitus ja liséé vahitellen 1/4 litraa 6ljya liikuttaen
samalla sekoitinvartta ylés ja alas.

Vihanneskeitto: sekoitinvarsi,
30 sekuntia nopeudella 6

Keité hdyryssa painekattilassa 500 g perunoita, 400 g porkkanoita,
1 purjo, suolaa, pippuria, 1,8 litraa vetta. Sekoita lopuksi kaikki
ainekset.

Ohukaistaikina: vispila,
60 sekuntia nopeudella 2

200 g jauhoa, hyppysellinen suolaa, 1/2 litraa maitoa, 40 g
sulatettua voita, 3 munaa.

Kermavaahto: vispild, 2 minuuttia
nopeudella 4

2 pussia polysokeria, 200 g kermaa.

Minimylly
Kayta lyhytaikaisia kaynnistyksia
kunnes tulos on haluttu.

Mantelit (125 g) 15 s
Korput (40 g) 10 s
Persilja (30 g) 5 s
Kinkku (150 g) 8 s

nopeudella 6 Neljaan osaan leikatut sipulit (200 g) 6 s
Baby-mylly Talla lisavarusteella voidaan jauhaa 45 g sianlihaa
nopeudella 6

(rintapala) 3 sekunnissa.

Laitteen puhdistus

- HUOMAUTUS: terit ovat hyvin teravia.

- Irrota laite verkkovirrasta aina ennen puhdistusta.
- Ala laita laitetta, virtajohtoa tai pistokytkinta veteen tai muuhun nesteeseen.
- Ala koskaan pese astianpesukoneessa moottoriyksikkda (A), vispilan kiinnitysosaa (F) tai minimyllyn kantta

).

- Ala koskaan upota niita veteen &laka laita niita juoksevan veden alle. Puhdista ne kostealla pesusienella.

- Sekoitinvarsi (E) (terd ylospain), vispiléa (G) (vispildosa yldspain), asteikolla varustettu sekoitusastia (H) seka
minimyllyn teré (12) ja astia (I1) voidaan pesté astianpesukoneessa.

- On suositeltavaa puhdistaa sekoitinvarsi heti jokaisen kayttdkerran jalkeen. Jos muoviosiin tarttuu varia
aineksista kuten esim. porkkanoista, on vérittyneet kohdat hyvé pyyhkié ruokadljyyn kostutetulla kankaalla ja

puhdistaa sitten tavalliseen tapaan.
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Laitteen sailytys
Kayta seinatelinetta (J), jossa laite on aina kdden ulottuvilla.

Poraa seinételineen kiinnittdmisté varten seindan kaksi reikda samalle tasolle 80 mm pé&éhén toisistaan ja kiinni-
ta teline niihin ruuveilla. Ota huomioon ruuvien kiristyssuunta.

Sahkolaitteen tai elektronisen laitteen kaytosta poistaminen
Ota huomioon ympaéristdn suojelu!

(D Laitteessa on suuri maara uudelleen kaytettévia materiaaleja.

:) Vie siksi laite jatteiden kerayspisteeseen tai valtuutettuun huoltoon,
joka huolehtii sen
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Zag EUXApPLOTOUHE, MOU EMIAEEATE UlA OUOKEUN aMd TNV OeLpa Hag. AUTO TO TPoioY
TIPOOPIZETAL AMOKAELOTIKA YA TNV EMEEEPYATIA TPOGMY KAL YLA OLKIAKT) XPriom.

Mplv and v MPWTN XPNON NG CUCKEUNG 0ag MapakaloUpe va 3laBACETE TPOTEKTIKA
QUTEG TIG 0dNYiEG XPNOEWG: O KATAOKEUAOTNG BeV PEPEL Kapia euBUvN Yia OToLadAMoTE Hn
EVOEDELYHEVN XPNON TNG CUOKEUNG.

MNepiypa®n TNG OUCKEUNG

- KSVTlen Hovada
- Alakomng Aettoupyiag
- AlakOTING Yia pUBLIoN TG TaxUutnTag
- LCD 086vn yla anelkoviong g Taxuzrag
- I'I)\r]KTpo ans)\suespwonq TV sEaanpava
- POB6oq avaustﬁnq (MAAOTIKOG 1) usliKoq avAaloya pe To HOVTEAO)
- Kegpaln )\elToupylaq TOU avaéeumpa (avaAoya pe To PHOVTENO)
- Avaéeumpaq (avahoya ME TO HOVTENO)
- Kavata un)\svn;p e evdeikelg xwpnrmommq 0,81)
- MivL KottTrplo (avc)\oya ue To pOVTs)\o)
1 - Kamakt yua 1o |JlVl KOT[TT']plO (ava)\oya JUE TO povw)\o)
12 - Aemida yia to |,llVl Kom’nplo (ava)\oya UE TO HOVTEAO)
I3 - MnwA yta to pivt korttipto (0,7 1) (avaloya pe To HOVTEAO)
J - ZTNPLyHa Toixou
STOV MWANTH 0ag N OTO EIOIKEUNEVO OEPPIG UMOPEITE VA £POBIAOTEITE e TA aKOAouBa
ageooudp:
K - MUAo yla mpoeTolpacia nMatdikng Tpopng onueio 0192151

—IOMMUQOQOW>
N =

Odnyieg aopaleiag

- H OUYKEKPLUEVT CUOKEUY] AVTATIOKPIVETAL OTOUG TEXVIKOUG KAVOVEG KAl TIPOdIAYPAPES
ToU LoXUOUV KaTd TNV Meplodo G mapaywyng e,

- H ouokeun eival oxedlA0UEVN ATOKAELOTIKA YA XP10N He ouvéson o€ eVAAAQOOOEVO
NAEKTPLKO peupa I'Iplv mv npwm xpnon BeBawwBeite, OTL N TACON OTO NAEKTPLIKO dIKTUO
avTIOTOLXEL OTNV Tacm TOU avaypapeTal oy TAuMEAa TG ouokeung. Omolodnmnote Addog
ouvdeong Katapyei v eyyunon.

- an ayyiete pépn g OUOKEUNG TIou KivoUvTal. MoTE unv ayyilete Vv papdo avauelEng
n Tov avadeuTnpa oTav n OUOKsun elval ouvdedepevn onv mpila. MNoTE unv BEtete O
Aeltoupyia Tnv paBdo avauelEng otav sivatl adela.

- '0Otav xelpifeote TV AEmida yla TO WiVl KOTITAPLO, TTAVTA KPATATE TN CUCKEUTN A0 TOV
agova.

- MPOEIAOTOIHZH: o1 Aemideq €ival mapa MOAU KOPTEPEG.

- Mn BubBioeTe TN KEVTPIKI HOVAdA OTO VEPO Kal PN Tn BAAETE KATW arnod TpeXoUUeEVO vEPO.

- To UMAEVTEP MPETIEL VA ATIOOUVOEDEL:

* gdv 8e Aeltoupyel owaoTaq,
* TIPLV aTIO CUVAPHOAOYN O, ATIOCUVAPOAOYN 0N, KABAPLOWO 1) CUVTIPNON,
* UETA Ao KABe Xpnon.

- Mn TomoBeTeiTE TN CUOKEUT MAVW O¢ {EOTEG ETPAVELEG KAL UNV TN XPNOLUOTIOLEITE KOVTA
oe @AOYa (agplouya couma).

- Agv MPEMEL va XPNOLLOTIONOETE NAEKTPIKI] CUOKEUT] OLKIAKNG XPNOEWG, EQOCOV:

* €neoe Katw,
8)(8[ @Bapein dev eival ouvapuo)\oynuavn n}\npwq,
* €AV To KOAWDLO Tpoqaoéomonq (pspel akua)\leq N onuadia qgeopaq

- Eav To kaA®d1lo TpopodoTNnong £xeL ¢Bapel, IPEMEL va avTikataoTabel and tov
KOTAOKEUQAOTH, aMO KATIOLO €E0UCLOBOTNIEVO KEVTPO OEPPIG 1] ard AANO ELSIKEUHEVO
Aatouo, ota MAaiola Blampnor]q mg aoq>a)\emq

- Mnv amocuvdeeTe TNV OUOKSUT] TpanVTaq TO Ka)\wélo Tpoq;oéomor]q

- Mniopeite va xpnolpomnomoeTe mpoektaon povov, otav BeBalwdeite OTL eival oe TEAela
Kataotaon.

- Mnv a@nveTe va KpEUETAL TO KAAWDLO TPOPOSOTNONG.
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- Mnv amocuvappoAoyeite 1) cuokeur]. To povo mou xpeldgeTal va kavete eivat kaBaplopog
Kal OUVTHPNON TNG CUCKEUNG.

-2e %noméﬁnom aAAn miepimtwon EINAI ANAMKH va areuBuvbeite oe €E0UCLOBOTNHEVO
oEpRIg
H ouokeun MpoopiGeTal yla OIKIaKN XPTion, Og Kapia Mepintwon dev emTpENeTal va
XPNOLLOTIOLEITAL EMAYYEARATIKA. TNV MEPIMTWON AUTR 0 KATACKEUAOTNG 5& Xopnyei
eyylunon Kat cma)\)\aooaral aro kabe sueuvn ya svésxousvsq {nuieg.

- H ouokeur| de umopel va XpnolpomnoLeiTal ano aTopa, TWV ONoiwV Ol PUOILKEG,
aloenuanqu r] TIVEUUATIKEG 1OLOTNTEG d€ divouv Tn duvaTtoTNTA Yid AoPaln Xpnon, dixwg
napouaian eMiPAeyn.

- H ouykeKpLUEVN CUOKeUT) dev eival matxvidl. Mnv TNV a@rveTe KOVTA oTa Maldld Xwpeig
emiBAeyn.

- Mn xpnotdomoleite TNV pdBdo avauelgng oUTe Tov avadeuTnpa OTO UM®A yid TO Hiv
KOTITNPLO.

'Evapén AsiToupyiag

MpLv TV MP®TN XPMON TNG CUCKEUNG TAUVETE Ta AEE00UAP HE OATIOUVOVEPO. ZEMAUVETE
TNV MPOCEXTIKA KAl APrOTE TNV VA OTEYVWOEL.

NMPOZOXH: o1 Aenideg €ival MOAU KOPTEPEG

Xpnon Tng papdou avaueiEng

ElcdyeTe TV paBéo (E) omv KSVTpLKn uovuéa (A), HEXPL VO aKOUCETE £va XAPAKTNPLOTIKO
«KALK» TO onoto onucnval OTL £XEl KAEIOWOEL.

H paBBoq elvatl 1davikn ya my nposromuaom OQATOWV, COUTIWV, KOKTEI)\ milk-shake,
gaylovelwy, ﬁuunq yua Kpanaq (uunq yua Ba(p)\sq Kal MAUBIKGOV TPOPMV.

Ma va anocpuyers T0 mwl)\toua Bublote npwm mv papdo avaust&nq psoa oTa UALKA Tou
ena&spya(ems €MELTA OUVOEDTE ™mv OUOKEUN Kal TENOG mson TO0 610Konm Aeltoupyiag
(B). Méow Tou 5[0K01‘[Tn (C1) puBuiote TV Taxum'ra n onota anstKowCsml oty LCD
060ovn (C2). lMa KQ)\UTepn avauelﬁn TWV TpO(pO.)V oag npomlvouus va KAveTe pia
MEPIOTPEPOUEVT KIvNON amno Mavw MPog Ta katw. MeTa tn Xpron anocuvdEaTe ™
ouoKsun TIATNOTE TO MANKTPO ATIEAEUBEPWONG TWV eEapTNUATWY (D) Kat BydATe v papdo

avapel&ng.

Xpron Tou avadsuTnpa

EloaysTa TOoV avaéaumpa (G) oy KEPAAN ya ouvéeon tou (F) kat oty OUVEXELQ o)\o
auTo omy KSVTleT] uovaéa (A), peXpL va QKOUOSTE £va XapaKTnPLOTIKO «KAIK» TO OToio
onualvst oTl exel KASléwoel (0] avaésumpaq eival 13avikog ywa mv npoeromaom ua)\ava
&uuwv (Yla KpeTEG, papeyya OGVTlYl KA.TL). BdaAte ™ OUOKeun omv nplCa Kat naTnOTe T0
5lO.KOT[TT] Aettoupyiag (B). Méow Tou dlakortn (C1) puBuiote NV TaxutnTan onom
anelKowCsml omy LCD 000ovn (C2). Aq)ou BydAete T OUOKsun anod Vv npt(a natnoTe TO
TMANKTPO aneAeuBbeépwong Twv e€aptnuatwy (D) kat BydATte Tov avadeuTtnpa.

Xpnon Tou yivi KonTnpiou

Mpwv TN Xpron Tou pivt kortnpiou:

1 -Mpwta Byaite TO TIPOCTATEUTIKO ano m Aemida (12) kat omyv ouvexela BaAte m oto
MTTWA npoosmu(a (I3) oTOV KEVTPIKO anva Mo)\lq TEAEIWOETE TNV MPOETOLATIA
Guunesrrs va Bu)\sra TO TPOCTATEUTIKO OTNV B€0N TOU.

2 — BAATE TIG TPOPEG OTO UMWA.

3- TongGsmoTe To Kamadkl (11) Kat oTNV CUVEXELD TNV KEVTPLKN povada (A) mavw oto
KATIAKL.

4 - SuvdEOTE TN OUOKEUT OTO JIKTUO KAl MATHOTE TO dLaKOMTN Aettoupyiag (B). Méow Tou
dlakomntn (C1) pubuiote TV TaXUTNTA TIOU armelkoviletal otnv LCD 0806vn (C2).

To uivL KOTITRPLO 0aG ETUTPEMEL va KOYETE HalvTavo, Kapukeupata, kpeata (150 g),
pouvToUkKia (125 g), kouhoUpla, TIAISIKEG TPOPEG K.A.Tl. MTIOPEITE VA YEUIOETE TO UMWA
MEXPL Ta 2/3 TNG XWPENTIKOTNTAG Tou (I3). BAATE Tn CuoKeur TNV MPila Kal MATroTe TO
koupri (B) iy (C).
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Xpnon oTov @oUpvVo PIKPOKUNATWV

Mrmopeite va XPNOLUOTIOIEITE TO UMWA TOU KOTITNPIOU Yia va {ECTAIVETE TIG UYPEG TPOPESG
(oouTieg, K.A.IM) 0TOV GOUPVO UIKPOKUMATWY £pOCOV deV BAAETE AITTOG KAl O HETAAAIKOG
Agovag Tou PMWA KAAUTITETAL ATO TNV TIPOETOLUACIA.

MPaKTIKEG CUMPBOUAEGQ

- Mrnopeite va yeuifeTe To o0KeUOG TIOU XPNOLUOTIOIEITE YIA VA AVAKATEYTE 1 va avauei&eTe
TA UALIKQ, TO TIOAU pEXPL Ta 2/3, yla va anopUYETE OTIoOLAdNMOoTE utiepXeilLon.

- To pelypa mpeTel va KAAUTITEL TOUAAXIOTOV TO KATW HEPOG TNG PARBOU AVAUEIENG £TOL
WOTE VA OLOYEVOTIOINOEL ETUTUXWG TO HElyHa.

- Mpiv BAAETE TO KPEAG OTO dOXEIO APALPETTE AT AUTO TA KOKAAA Kal Ta velpa.

- BYAATe TO payelplkd oKeUOG amd Tnv mnyn 8epUOTNTAG MPOKELUEVOU VA AVAKATEYETE
Ce0TEG TPOPEG. AQNVETE TO HAYEIPEUEVO PAYNTO VA KPUMOEL Alyo TipLv To BAAETE OTO
doxelo.

- Mnv avauelyvUeTe TPOPEG KAl UYpa og Bepuokpaaia n ormoia Egmepvasl Toug 80°C
(175°F).

- 3TIQ IVWOELG TPOYPES (TTPACO, GEALVO, OTIAPAYYL, KATL) KaBapilete TNV pARdO AVAUELENG
OUXVA EVM TNV XPNOLUOTIOLEITE KAl TNPEITE TIG 0dNYIES XPNOEWG YIA ATIOCUVAPOAOYNON
Kal KaBapLoyo.

- Ma ouvtayEg mou €xouv wg Baon ta ¢polTa, TPLV TA EMEEEPYACTEITE VA TA KOBETE Kal va
ByaleTe Ta KOUKOUTOLA.

- Mn XpNnOLUOTIOLEITE TN CUOKEUN YLla OKANPEG TPOPEG OTWG KOKKOUG KAPE, TIayo, Zaxapn,
SNUNTPLIAKA KAl COKOAATA.

- Mn xpnoliporoleite TNV paRd0 avapelENg n Tov avadeuTtnpa HECA OTO UIMWA Tou
KON piou.

v
2UVTAYEG

MayiloveZa: papdog avapeigng, 10 BaAte otV Kavata tou UmAévtep (H) 1 kpoko auyou, 1

deutepoOAenta oTnv Taxutnta 5 KOUTAALd ooUmag pouoTtdpda, 1 KouTaAld courag UL, alaTy,
murépt. ApXioTe va avapelyvUeTe Kal oTadlaka npoobetete 1/4
Aitpou AddL, KAVOVTAG KUKALKEG KIVIOELG.

ZouUma Aaxavik@v: papdog Bpaote 500 g matateg, 400 g kapoto, 1 mpdco, aAaTl, TUrEPL,

avapelEng, 30 deutepOAenTa oTNV 1,8 AiTpo vepoU otnv XUtpa taxUuTntag. Ta avauelyvluete OAa

Taxutnrta 6 padi.

ZUpn yia KpEMEG: avadeutnpag, 60 200g aAeUpt, pia mpeda alatt, 1/2 Aitpo yaAaq, 40 g Aelwpévo

deuTtepoOAenTa otV TAXUTNTA 2 BouUTtupo, 3 auya.

Kpépa oavTiyu: avadeutnpag, 2 2 oakouAdkta Zaxapn axvn, 200 g KpEpa YAAQKTOG.
Aemtda otnv Taxuta 4

Mivi KonTApIO Apuydaha (125 g) 15 deutepdAemnta

AvakateUETE [E TUECELG MEXPL VA MNag&uadia (40 g) 10 deutepoAemnta

€XETE TO EMOUUNTO aMOTEAECHA Maivtavog (30 g) 5 deutepoienta

oTtnv TaxutnTa 6 Kanvioto Zaumnov (150 g) 8 deutepoAlemnta

Kpeppudia koppéva ota t€aoepa (200 g) 6 deutepoAemta

KonTiiplo yia maidIkEG TPoPEG Me auTd To €EAPTNUA, UMOPEiTE va aAEoeTe 45 ypaupapla
XolplvoU Kp€atog (0Tnoog) oe 3 deutepoOAemnTta
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KaB@apiopog TG OUOKEUNG

- MPOZOXH: o1 Aemideg cival MTOAU KOQPTEPEG

- Mpv Tov KABAPIONO, MAVTA AMOCUVOECTE TN CUCKEUT) Ao TNV mpida.

- Mn Badete TN CUOKEUT], TO TPOPOSOTIKO KAA®SIO 1) TO PIG OTO VEPO N 0 AAAa uypAa.

- Mn BAadeTe MOTE OTO MAUVTAPLO THATWV TNV KEVTPLKT povada (A), TNV KEPAATR Tou
avadeutnpa (F) Kal To Kamakl yla To pivt korttipto (I1).

- Mn 1a BouTtdate MOTE OTO vEPO, oUTE va Ta BAleTe KATW and TpexoUuevo vepd. Kabapiote
Ta HE VWO CPOUYYAPAKL .

- H paBdog avauel&Eng (E) (To paxaipl oTpaupueVo Tpog Ta KATW), o avadeutnpag (G)
(oTpapuEvog TPOG Ta eMAVW®), TNV KavAaTa Tou UrnAgvtep (H), T Aemida (12) kat To pnwA
TOU pHivL Kortnpiou (I13) propoUv va MAUBOUV OTO TIAUVTIPLO TILATWY.

- 2ag ouvicToUue va kaBapilete TNV paRdo avauelEng AUECWS HETA KABE Xpnon. &
MEPIMTWON XPWHATIOMOU TWV MAACTIKOV TUNUATWV aTio TPOPES ONWGS €ival To KApoTo,
TPIYPTE TO OXETIKO TUNMA HE UPAOHA HOUCKENEVO 0 AAdL HAYEIPEUATOG KAl HETA
kabapilete e TOV OUVNBIOUEVO TPOTIO.

AmoOnkKeuon TNG CUOKEUNG

XpnolUoToLEITE TO OTHPLYHA ToU Toixou (J), WOTE N CUCKEUT) va gival mavta £€Tolun yla
xenon.

a va OTEPEWOETE TO OTNPLYHA TOIXOU TPUTINOTE OTNV gubeia duo onueia oTNPIENG HE

dlagopd 80 mm Kat oTnVv cuvexela e Tnv Bonbela Twv BIdWV OTEPEWOTE 0 AUTA TO
OTNpPLlyHa Toixou. AABeTe unoyn oag TNV KateUBuvon oPIEINATOg TwV BISMV.

HAEKTPIKO N NAEKTPOVIKO TIPOIOV OTO TEAOG TNG
XpPnoiung {wing Tou

Ag oupBalloupe Ki EPEiIG OTNV TPOCTAGIA TOU
nepifaAliovrog!

(@ H ouokeun oag mepiéxet TOANG AELOTOMOIHA 1) AVAKUKAMOLHA UALKA.

< MNapadmote TN Al CUOKEUT 0ag 0 KEVTPO SIAAOYAG 1) eAAeiPeL
TETOLOU KEVTPOU Ot £EOUCLOBOTNUEVO KEVTPO OEPPIG To oroio Ba
avaAdaBel v eneEgpyacia mg.
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